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Air Fry Slow Cook Sauté

Grill Bake Rice

Simmer Sous Vide Keep Warm

M25658_PAF_Combo_Manual_CEE_20210819_KS.indd 3 @ 200821 12:55



®

. ____H_________________________|
A csomag tartalma és alkatrészek (#1):

MEGJEGYZES: Vegye ki a csomag teljes tartalmat. Kicsomagoléskor tigyeljen
arra, hogy az 6sszes alkatrészt kivegye a csomagbol. Tavolitson el az atlatszo
vagy kékes védéfoliat az elemekrol.

1. ALAPKESZULEK: Robusztus és stabil konstrukcid, f8leg acélbol készitve.
Kénnyen tisztithato nedves szivaccsal vagy ruhaval és enyhe szappanos
vizzel. Keriilje az agressziv és surolo hatasu tisztitoszereket. SOHA ne
meritse vizbe vagy mas folyadékba az alapkésziiléket és a forrélevegd
fedelét.

2. FORROLEVEGO-FEDEL: Tegye fel a forrdlevegs-fedelet, ha a forrélevegés
sutési modokat hasznalja (lasd még a ,Forroleveg6-fedél felhelyezése”
cimd részt).

3. LEVEGOBEVEZETO SZELEP

4. FEDELFOGANTYU: Mindig a fogantyunal fogva fogja meg a fedelet, és ne
érintse meg a fedelet. A fed6 a fézési folyamat miatt nagyon felforrésodhat,
és égési sériiléseket okozhat.

5. KEZELO FELULET: A kezelopanel segitségével allitsa be a fozési id6t és a

hémérsékletet (lasd a A digitélis kezel6panel hasznalata” cim( részt).

FORGOKAPCSOLO

ELEKTROMOS TAPKABEL

LEVEGO KIENGEDO SZELEP

BELSO EDENY

UVEGFEDEL

GRILL LAP: Hasznalhato forrélevegds sutéshez, hogy a leveg6 keringjen

az étel koril. Hasznalhato parolaskor, hogy az ételt a folyadék felett

tartsa. El6melegithet6 és grilllapként hasznalhato husok és z6ldségek
grillezéséhez.

12. MERITOKANAL

¢ |
Obsah baleni a dily (#1):

UPOZORNENI: Vybalte cely obsah baliku. Privybalovani vyjmeéte vSechny dily.
Odstrante z jednotlivych soucasti prihledny nebo namodraly ochranny film.

=

- o

1. ZAKLADNI PRISTROJ: Robustni a stabilni konstrukce, vyrobena predevsim
z oceli. Lze jej jednoduse Cistit vihkou houbou nebo utérkou a jemnym
mydlovym roztokem. Nepouzivejte agresivni a drsné Cistici prostredky.
Neponorujte NIKDY zakladni pfistroj a horkovzdusné viko do vody nebo
jinych kapalin.

2. HORKOVZDUSNE ViKO: Nasad'te horkovzdugné viko, kdyZ pouzivate rezim
horky vzduch-fritovani-vafeni (viz oddil ,Nasazeni horkovzdu3ného vika").

3. VSTUPNIVZDUCHOVY VENTIL

4. RUKOJET VIKA: Drite viko vidy za rukojet a nedotykejte se vika. Viko mize
byt pfi vareni velmi horké a méze zpUsobit popéleniny.

5. OVLADACI PANEL: Pouzijte ovladaci panel k predvolbé vareni a pro

nastaveni teploty a doby vafeni (viz k tomu oddil ,PouZiti digitalniho

panelu”).

OTOCNY KNOFLIiK

ELEKTRICKY KABEL

VYSTUPNI VZDUCHOVY VENTIL

VNITRNI HRNEC

SKLENENE Viko

GRILOVACI DESKA: M{izete ji pouzit k fritovani horkym vzduchem tak, 7e

vzduch obihd kolem pokrm. MdZete ji pouZit pfi vafeni parou, abyste pokrm

udrZeli nad kapalinou. MiZete ji predem rozehrat a pouZit jako grilovaci
desku pro grilovani masa a zeleniny.

12. NABERACKA
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Rozsah dodavky a diely (€. 1):
UPOZORNENIE: Rozbalte cely obsah balika. Pri vybaleni vyberte vSetky diely. Z
komponentov odstrante priehladné alebo modrasté ochranné folie.

1. ZAKLADNY PRIiSTROJ: Robustn4 a stabilna konstrukcia, vyroben
hlavne z ocele. D4 sa lahko vy¢istit vihkou $pongiou alebo handrickou a
jemnou mydlovou vodou. Necistite agresivnymi a abrazivnymi Cistiacimi
prostriedkami. NIKDY neponarajte zakladny pristroj a teplovzdusné veko do
vody alebo inych tekutin.

2. TEPLOVZDUSNE VEKO: Ak pouZivate rezimy hortceho fritovania, nasad'te
teplovzdusné veko (pozrite si tiez ¢ast',Nasadenie teplovzduiného veka").

3. VENTILVSTUPU VZDUCHU

4. DRZIAKVEKA: Veko vidy drite za drziak a nedotykajte sa veka. Veko sa
moze v désledku procesu varenia velmi zahriat a sposobit popéleniny.

5.  OVLADACIE POLE: Pomocou ovladacieho panela nastavte predvolené

nastavenia pecenia a nastavte ¢as a teplotu pe¢enia (pozri éast ,Pouzivanie

digitdlneho ovladacieho panela”).

OTOCNY OVLADAC

ELEKTRICKY KABEL

VENTIL VYSTUPU VZDUCHU

VNUTORNY HRNIEC

SKLENENE VEKO

GRILOVACIA PLATNA: Mozno pouzit na teplovzdudné fritovanie, aby vzduch

mohol cirkulovat okolo jedla. MoZno pouZit privareni v pare, aby potraviny

zostali nad tekutinou. MoZno predhriat a pouZit ako grilovaciu platiiu na

grilovanie mésa a zeleniny.

12. NABERACKA
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Furnitura si piese (#1):

INDICATIE: dezambalatiintregul continut al pachetului. Acordati atentie la
dezambalare s& scoateti toate piesele. indepértati folia de protectie transparent3
sau albastra de pe componente.

1. APARAT DE BAZA: Constructie robusts si stabil3, fabricatd preponderent
din otel. Permite sa fie curatat simplu cu un burete sau lavetd umed/d si o
lesie de sapun neagresiva. Evitati agentii de curatarea agresiv si corozivi.
NICIODATA nu cufundati in apa sau alte lichide aparatul de baza si capacul de
aer fierbinte.

2. CAPAC AER FIERBINTE: Asezati capacul aer fierbinte atunci cand utilizati
modul de gétire prajire cu aer fierbinte (vedetiin acest scop sectiunea
+Asezarea capacului pentru aer fierbinte").

3. SUPAPA DE ADMISIE AER

4. MANER CAPAC: Tineti capacul intotdeauna de maner si evitati prinderea cu
mana a capacului. Capacul poate deveni foarte fierbinte datorita procesului
de gatire si cauza arsuri.

5.  CAMP DE COMANDA: Folositi campul de comanda pentru a efectua
reglajele de gatire si a seta timpul de gatire si temperatura (veziin acest
scop sectiunea ,Folosirea cdmpului de comanda digital”).

6.  BUTON ROTATIV

7. CABLUDE CURENT

8. SUPAPA DE PURJARE AER

9. OALAINTERIOARA

10. CAPAC DE STICLA

11. PLACA GRATAR: Poate fi folosits pentru frigere cu aer fierbinte pentru ca
aerul sa circule injurul alimentelor. Poate fi folosita la inabusire pentru a
tine alimentele peste lichid. Poate fi preincalzit si utilizat ca placa gratar
pentru frigerea la gratar a carnii si legumelor.

12. POLONIC
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BIZTONSAGI TUDNIVALOK

FIGYELMEZTETES Az elektromos késziilékek hasznalata soran mindig be kel tartani az alapvetd biztonsagi elgirasokat.

1. Keérjiik, figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast, hogy elkerilje a sériiléseket.

2. Eztazeszkozt 8 évnéliddsebb gyermekek, valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel rendelkezd személyek, illetve
tapasztalattal és/vagy megfeleld tuddssal nem rendelkez6 személyek csak abban az esetben hasznalhatjak, ha feliigyelet alatt allnak, vagy ha a
késziilék hasznélatéra megtanitottak oket, és az annak hasznalatabol fakadd veszélyeket megértették. Gyermekek nem jtszhatnak a késziilékkel.
Atisztitast és a felhasznaloi karbantartast csak akkor végezhetik gyermekek, ha 8 évnéliddsebbek és feliigyelet alatt allnak. A 8 évesnél fiatalabb
gyermekeket tavol kell tartani a késziléktol és a csatlakozokabeltol.

3. AKESZULEKET MINDIG SiK ES HOALLO FELULETRE HELYEZZE. A késziiléket gy tervezték, hogy konyhai biitorokon helyezzék el. SOHA ne allitsa
fel és ne mikadtesse instabil felileten. SOHA ne helyezze az alapegységet forrd gézforrasok vagy elektromos égok kézelébe, és soha ne tolja be
a késziiléket felhevitett siitébe. SOHA ne helyezze a késziiléket kiildn helyiségbe vagy alacsonyan (évo fali szekrények ald. Mindig gondoskodjon
elegendd helyrol és megfeleld szellozésrél, hogy elkeriilje a fozés soran a tulzott gozfejlédés kdvetkeztében fellépd kérokat. SOHA ne milkddtesse a
készilléket gyilékony anyagok, példaul asztalteritdk, papirtrld, fiigginy vagy papirtanyérok kizelében. Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne L6gjon le
az asztal vagy a konyhai polc folé, és ne érintkezzen forrd feliiletekkel.

4. LEGYEN OVATOS, amikor a belsd edényt a f6zés alatt vagy utan mozgatja.

5. Mindig hasznéljon sit6kesztyit, ha f6zés kizben a belsd edényt kezeli. A forrd belsd edényt csak hoallo feliletekre helyezze, ha az nincs a
készilékalapban.

6. FIGYELEM, forrd feliiletek: Ez a készilék hasznélat kizben hot és g6zt termel. A sériilések elkeriilése érdekében mikadés kozben soha ne érintse
meg a fitdfeliileteket. Tegye meg a szilkséges biztonsagi ovintézkedéseket, hogy elkeriilje a személyi sériléseket és az anyagi karokat, amelyek
példaul egy tizkitoréshol adodhatnak.

1. Eztazeszkozt csak arraa célra hasznalja, amire tervezték.

8. TOLTSE FELABELSO EDENYT a térfogatanak legfeljebb kétharmadaig. Szamos étel megniveli a térfogatat fézéskor vagy buborékol a fézési folyamat
soran, és ezért kifuthat az edény szélén. Afeddvel valo fozéssel elkeriilhetd a kifrdccsenés és a buborékok kipukkanasa, a védtelen borfelileten
okozott esetleges égési sériilések.

9. Soha ne hasznaljon olyan tartozékokat, amelyeket a gyartd nem ajanl kifejezetten, mivel azok kért okozhatnak.

10. Akésziilék rovid tpkabellel van ellatva, hogy csokkentse a kabelben valo dsszegabalyodds vagy megbotlas veszélyét.

11. SOHA ne csatlakoztassa a kabelt a konyhai polc alatt talalhatd aljzatba. A l0go tapkabel potencidlis veszélyt jelent.

12. Soha ne takarja le a fedélnyilast, amelybdl a goz tavozik, vagy a készilék hatuljan lévé szellozonyilasokat.

13. SOHA ne hasznélja a késziiléket kiiltéren.

14. SOHA ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel vagy a dugo sériilt. Ha a készilék mikddés kozben meghibasodik, azonnal huzza ki a tépkabelt a
konnektorbal.

15. SOHA NE PROBALJA MEGJAVITANI A KESZULEKET. Vegye fel a kapcsolatot az iigyfélszolgalattal (az elérhetségek a kézikonyv hatoldalan talalhatok).

16. HUZZAKI AKESZOLEKET, ha méar nem kivanja hasznalni vagy meg akarja tisztitani. Az alkatrészek eltévolitdsa vagy behelyezése elott varjon, amig a
készilék teljesen kihdl.

17. SOHA ne meritse vizbe az alapkésziiléket és a forrolevegd fedelét. Ha a készilék leesik vagy véletlenil vizbe keriil, azonnal hizza ki a hélozati kabelt
a konnektorbol! Semmilyen kdrilmények kézott ne nyuljon a folyadékhoz, ha a bedugott késziilék a vizbe esik. A tapkabelt és a dugot nem szabad
vizbe vagy més folyadékba meriteni, és nem szabad ledbliteni.

18. Az égési sériilések kockazatanak csokkentése érdekében csak a gyarto altal kifejezetten ajanlott potalkatrészeket hasznaljon.

19. Soha ne tegye a foz6edényt vagy a belsd edényt tartalom nélkil fitott lemezre. Ez kérosithatja a belso edényt.

20. SOHAne tegye a belsé edényt mikrohullamd vagy hagyoményos siitébe. Ez elektronikus szikrakat okozhat, vagy tiz keletkezhet, ami kérosithatja a
késziléket és a fozoedényeket.

21. Azeszkizt és a belsd edényt SOHA ne hagyja feliigyelet nélkiil. Ezaltal elkeriilhetdk a gyermekek esetleges sériilései és a iz keletkezésének”
kockazata.

22. Asériilések elkerilése érdekeben a gyerekeket MINDIG feliigyelni kell, amikor a foz6edények és edények kozelében tartozkodnak.

23. SOHAne hasznélja a foz6edényeket és edényeket siitokendd vagy kesztyd hasznélata nélkil, kilondsen, ha a késziilék belsé edényét hasznélja.
Mindig hasznaljon siitdkesztyiit, mert a bels edény fogantyui nagyon forroak.

24. Legyen dvatos az iivegfedd hasznélatakor. Mint minden f6zéshez hasznalt ivegedény, ezek is megrepedhetnek, ha kozvetlen homérséklet-
valtozasnak vannak kitéve, vagy ha leesnek vagy kemény targynak iitkdznek.

25. Haaz iivegfedél megrepedt, az iiveg széle le van torve, vagy barmilyen més sériilés van rajta, NE HASZNALJA tovébb a késziiléket.
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26. Soha ne probalja megjavitani a sériilt edényeket.

21. Ezatermék csak maganhaztartasokban hasznalhatd. NEM alkalmas kereskedelmi célu alkalmazasokra és kempingezési tevékenységekre.

28. SOHA ne hasznaljon aeroszolokat tartalmazo fozospray-ket. Ezek a spray-k lerakodnak a foz6edényeken, és késébb nehéz eltavolitani oket, mikdzben
csokkentik a tapadasmentes bevonat hatékonyséagat.

29. Ezakeszilék nem alkalmas ételek mélysiitésére. A késziilék mozgatasakor fokozott dvatossaggal kell eljarni, ha forrd folyadékot vagy olajat
tartalmaz.

30. Akésziilék karosodasanak elkeriilése érdekében csak a mellékelt edényeket és alkatrészeket hasznalja.

31. Soha ne tegyen vagy iiritsen ételt vagy folyadékot kozvetleniil az alapegységbe.

32. Nehelyezzen fémtargyakat az alapegységbe vagy arra ra. A fém aktivalhatja az indukcids lapokat. Soha ne tegye a kezét az indukcios lapokra, amig
azok forroak. Ezek taroljak a hét, és igy égési sériiléseket okozhatnak.

33. Ne érintse meg a forrd feliileteket. Hasznélja mindig a fogantyukat és a gombokat.

34. Aramités veszélye. Csak kivehetd edényekben fozzon. Az alapegységet mindig a belsd edény behelyezésével hasznalja.

35. Akésziilék kikapcsolasahoz eldszor kapcsolja ki a késziiléket a megfeleld kapcsoloval, majd huzza ki a dugot a konnektorbol.

36. Ne helyezzen tilméretezett élelmiszereket vagy fém edényeket/tartalyokat a késziilékbe, mivel ezek valdszinileg ndvelik a tiz vagy dramiités
veszelyét.

37. Tiiz keletkezhet, ha a késziiléket mikadés kozben gyulékony anyaggal fedik le. Ezek kozé tartoznak a fiiggonydk, drapéridk és hasonld szovetek és
targyak. Ne tegyen semmilyen targyat az eszkozre, amig az iizemben van.

38. Soha ne tisztitsa a késziiléket fém suroloszivaccsal. Részecskek valhatnak le a siroldszivacsrol, ami elektromos alkatrészekkel érintkezve novelheti
az dramiités kockdzatat.

39. Rendkiviil 6vatosnak kell lenni, ha nem fémbdl vagy livegbdl késziilt edényeket hasznal.

40. Netegyen a késziilékre vagy a késziilékbe az alabbi anyagok barmelyikét: papir, karton, mianyag vagy hasonld anyagok.

41. Csak akkor tartsa a késziilékben a tartozékokat, ha nem hasznalja azt.

42. Akeszilek kikapcsolasahoz nyomja meg a ,Cancel” gombot.

FIGYELMEZTETES: A kiontditt étel stlyos égési sériiléseket okozhat.

FIGYELMEZTETES: Gyerekek szamara hozzaférhetetlen helyen tarolja a halozati kabelt.

FIGYELMEZTETES: Soha ne hasznaljon hosszabbitd kabelt. ®

43. Mielott a késziléket a munkalapra vagy a pultra helyezi, vegye figyelembe a munkalap gyartojanak ajanlasait. Eqyes gyartok azt javasoljak, hogy a
munkafeliilet karosodasanak elkeriilése érdekében tegyenek egy edényalatétet vagy mas hdvédot a készilék ald. Ha nem biztos benne, javasoljuk
egy edényalatét hasznalatat.

4k, Akeésziiléket nem szabad kiils6 idozitdvel vagy taviranyitoval mdkadtni.

45. Az eszkizt tilos vizbe meriteni.

FIGYELMEZTETES

o Akésziiléket mindig stabil és nem gyilékony, vizszintes feliileten izemeltesse.

o Eztakésziléket kizarolag haztartasi hasznalatra fejlesztették ki. NEM alkalmas kereskedelmi vagy bolti alkalmazasra.

* Hasznalat utan mindig hdzza ki a késziiléket a halozatbol.

o Afozésiido leteltével a f6zés leall, és a ventilator még 10 masodpercig mikadik, hogy lehitse a késziiléket.

* Tisztitas vagy tarolas elott hagyja a késziiléket legalabb 30 percig hilni.

* Ne hagyja, hogy a kébel éles élek félé logjon. Ne hasznaljon olyan konnektort, amely a munkafelilet alatt talalhato.

FIGYELMEZTETES: Ne hagyja, hogy a dugé nedves legyen.

FIGYELMEZTETES: A fiitdelem felillete hasznalat utén forrd marad. Tisztitas eldtt gy6zodjon meg arrdl, hogy a késziilék lehilt, és hizza ki a konnektorbdl.
TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

Ha a belsé hémeérséklet-szabalyozo6 rendszer meghibasodik, a tulmelegedés elleni védelem mikodésbe [ép, és a készllék nem fog mikddni. Ha ez bekdvetkezik,
azonnalvalassza le a tapegységet a kabel kihuzasaval. Varja meg, amig a késziilék teljesen leh(l, miel6tt ujra hasznalna vagy eltarolna.

ARAMELLATAS

Akésziiléket egy kijelolt és megfelelé konnektorba kell csatlakoztatni. Ha tébb késziiléket csatlakoztat ugyanahhoz az aljzathoz, el6fordulhat, hogy a készilék nem
mikddik megfelel6en.

FIGYELMEZTETES: A TAPKABEL HASZNALATAKOR

Csatlakoztassa a tapkabelt egy 240 V-os foldelt aljzatba, és huzza ki az 6sszes tobbi késziiléket ugyanabbdl az aljzatbol. Ha més eszkozdket is csatlakoztat
ugyanabba az aljzatba, az tulterheléshez vezethet.

e Soha ne huzza ki er6szakkal a dugot a konnektorbol.

A digitalis kezelépanel hasznélata (#4)
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INDITAS: Csatlakoztassa a tapkabelt a fali aljzathoz.
Adigitalis LED-kijelzé bekapcsol és ,---" felirat jelenik meg.

1. Eldre bedllitott f6zési mod kivalasztasa: 12 eldre bedllitott f6zési mod all rendelkezésre: Forron siités, f6zés, gézparolds, sauté készités, grillezés, sités,
grillsiités, rizsfézés, porkélés, sous vide, olajban siités és melegen tartds. A f6zési mod kivélasztasahoz forgassa el a forgdgombot (A) jobbra vagy balra. A
kivalasztott izemmod bekapcsolja a digitalis LED-kijelz6t (B). Nyomja meg egyszer a Start gombot, a f6zési folyamat elindul, és megjelenik az eldre beéllitott
id6 és ahémérséklet.

2. Timer-gomb:Af6zésiid6 egyes fézési folyamatoknal beallithaté. Nyomja meg az Timer-gombot, és forditsa a gombot a kivant beéllitasra. Az id6 a f6zési

folyamat soran maodosithato.

Hémérséklet gomb: Egyes fé6zési mlveleteknél beallithato a f6zési h6mérséklet. Nyomja meg a Hémérséklet-gombot, és forditsa a gombot a kivant beallitasra.

Ahoémeérséklet a fézési folyamat soran modosithato.

Inditas iddzitéssel: Sok elébedllitas rendelkezik inditds id6zités funkcioval, hogy a f6zési folyamatot egy késébbiidépontban indithassa el.

Start gomb: Nyomja meg a start gombot a folyamat elinditasahoz.

Cancel gomb: Azonnal megszakitja a f6zési folyamatot.

Melegen tartas funkcio: A legtobb eldbeallitds melegen tartja az ételt a talaldsig. Az étel melegen tartdsdnak idejét a melegen tartds gomb megnyomasaval és a

gombot a kivant idére allitva allithatja be.

w

Nowo»x

ARENDELKEZESRE ALLO F6ZESI MODOK ALAPERTELMEZETT BEALLITASAINAK MAGYARAZATA

AFOZESI MOD ELORE BEALLITASA FEDEL FUNKCIO
Siisse meleglevegén kedvenc ételeit, ahelyett, hogy olajban siitné meg 6ket. Ideélis csirkéhez,
Air Ery (Forrélevegds siités) Forrélevegds chipshez, mozzarella rudacskakhoz és mas ételekhez. A dehidratalds funkcié hasznalatahoz, amely
y 9 fedél aforrélevegss siités eldbeallitas alatt érhetd el, a siitési hémérsékletet 38 és 99 °C kiszé kell allitani.

Mostantol egy és tiz 6ra kozotti fézési idét allithat be.

Slow Cook (kimélé fézés) Uvegfedél Lassan f6zi az ételt alacsony hémérsékleten. A maximalis hémérsékletnek 96 ° C -nak kell lennie.
o i ix o . Az ételek g6zzel paroldsdhoz. Kis mennyiség vizet forralunk fel, hogy g6z keletkezzen. A legjobb

Sz (Bl DT L eredményt akkor kapja, ha az edénybetétet (kis racs) és az tivegfedelet hasznélja.

Sauté (Sauté készités) Uvegfedél Melegitse fel a bels6é edényt, hogy serpenyéként hasznalhassa. Az idézit6 azonnal elindul, a Sauté

és Air Fry funkcioknl nincs elémelegités.

Grill (grillezés) F;drgtt)levegos Etelek grillezéséhez. A grill-lapot maximalis hémérsékletre melegiti.
Bake (siités) Forryolevegos Siitéshez hasznalatos.
fedél
— Forrélevegds Husok és halak egy darabban torténd siitéséhez vagy zoldségek siitéséhez, ahol a forro levegé
Roast (Grillsiités) i ) , L A i
fedél egyenletesen kering az étel feliiletén a suitési folyamat soran.

) Ha ,Rice"” van elére beéllitva, a kijelzén egy forgd szimbélum jelenik meg. Az id6zité nem mikddik a
Rice (rizs) Uvegfedél .Rice" elébeallitdsban, mert a f6zési idé a rizs mennyiségétél fliggden valtozik. A késziilék a f6zési
ciklus befejeztével dtkapcsol a melegen tartasi izemmodba.

Simmer (pérkolt készités) Uvegfedél Ovatosan parolja az ételt alacsony, forraspont alatti h6mérsékleten.

Sous Vide (sous-vide, f6zés Uvegfedél Homérséklet-szabalyozott vizes fozés.

vakuumzacskaban)

Fry (olajban siités) Uveafedél Etelek siitése olajban. Ez a késziilék nem alkalmas mélysutésre. Soha ne téltson a serpeny6be 2,5
y ) 9 cm-nél tobb olajat. Allitsa be az id6zitét a kivant f6zési szintre.

Keep warm (Melegen tartas) Uvegfedél Hosszan f6zi az ételt alacsony hémérsékleten. Alkalmas martasok, folyadékok lassu fézéséhez.

MEGJEGYZES: TOVABBI INFORMACIOKERT LASD A ,FOZESI IRANYELVEK ES TIPPEK" RESZT.

Elsd hasznalat el6tt

1. Olvassaelateljes kézikonyvet, a figyelmezteté matricakat és a cimkéket.

2. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, cimkét, matricat, és tavolitsa el az atlatszo vagy kékes szint védéfoliat. Ne tavolitsa el a termék tipustablajat.

3. Oblitse el a belsd edényt enyhe mosogatészeres meleg vizzel. MEGJEGYZES: Csak a belsé edény és az livegfedél moshatd mosogatdgépben. Soha ne meritse az
alapegyseéget vizbe, és soha ne tegye mosogatogeépbe.

4. Tisztitsa meg az alapegységet kiviil-belil kézzel, tiszta és nedves ruhaval.

5. Akésziilék elsé hasznalatba vétele elétt néhany percig melegiteni kell, hogy a gyarto altal felhordott olajos védéfilm leégjen. A késziiléket meleg szappanos
vizzel, nedves ruhaval torélje at, majd az els6 lesutési ciklus befejezése utan torolje szérazra egy konyharuhaval.

El6készités
1. Akésziiléket mindig vizszintes, héallo feluletre helyezze.
2. Valassza ki a konyhai receptnek megfeleld f6zési modot

Egy sokoldalu késziilék
Akésziiléket ugy tervezték, hogy szamos kedvenc ételét elkészithesse. A jelen kézikdnyvhoz mellékelt tablazatok és a receptfiizet segit a kivalo eredmények
elérésében. Kérjiik, vegye figyelembe ezt az informéaciot az ételmennyiségnek megfeleld id6/hémérséklet bedllitdsdhoz.

Ajanlasok és tanacsok

Megfelel6 f6z6eszkdzok: A felileti bevonat megkarcolodasanak elkeriilése érdekében javasoljuk, hogy a késziilékben és tartozékaiban csak nem fémbél késziilt
féz6eszkozobket hasznaljon. Ne vagja vagy dolgozza fel az ételt a késziilékben éles vagoeszkdzokkel, példaul villaval, késsel, pépesitével és habverdvel.
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HASZNALATI UTMUTATO

ELSO LEPESEK

MEGJEGYZES: A f6zési ciklus elinditdsahoz a belsé edényt be kell helyezni az alapegységbe.

1. Valasszon ki egy receptet, és készitse el6.

2. Helyezze a bels6 edényt az alapegységbe az dbranak megfeleléen (lasd #5).

3. Tegye az 6sszes hozzavaldt a bels6 edénybe.

4. Hasziikséges, tegye ra a fedelet. MEGJEGYZES: A forrolevegds fedél csak forralevegds siitéshez, grillezéshez, siitéshez és piritdashoz hasznalhatd. Ha més
fézési funkciokat hasznal, akkor a forroleveg6s fedelet fliggélegesen kell igazitania, vagy el kell tavolitania, és az iivegfedelet kell hasznalnia. Aforrélevegds
fedelet nem lehet lezarni, ha nincs kivalasztva a forrolevegés fézés funkcio.

Aforrélevegds fedél felhelyezése (#2)

Helyezze a forro leveg6s fedelet az alapegységre, és igazitsa a forro levegdés fedél hat érintkez6csapjat az alapegység kabelkétegének hat érintkezéfuratahoz. A
forrolevegds siités el6beallitasa nem miikédik, amig a kabelcsatlakozasok nincsenek megfelel6en ésszehangolva. Ne forditsa el a forro légsiitd fedelét, amikor
lezarja azt. Aforro leveg6s fedél nem zarhaté.

MEGJEGYZES: A fedelet ne dontse meg, illetve ne tartsa ferdén, amikor felhelyezi vagy eltavolitja. A fedelet egyenesen tartva kell felemelni vagy leengedni, hogy a
fedelet és az alapegységet megfelel6en csatlakoztassa.

Lépésrél lépésre

1. Amikor a készllék be van dugva, egyet csipog.

2. Akijelzé vilagitani kezd.

3. Afézési mad kivalasztasahoz forgassa a gombot jobbra vagy balra, és valassza ki a kivant elébeallitast. Megjelenik az elére beallitott idé és hémérseklet. A
fé6zés megkezdéséhez nyomja meg egyszer a Start gombot.

4. Akivalasztott f6zési modtol fliggéen az id6zit6 csak a kivant f6zési hémeérséklet elérésekorindul el.

5. Af6zésiid6 tullépésekor a késziilék a legtobb fé6zési modban melegen tarté tizemmaodra valt at.

A fdzési folyamat felhasznaléi testreszabasa
Ahogy egyre jobban megismeri a késziiléket, a beallitasokat az egyéniizlésének megfeleléen mddosithatja. Beallithatja a fé6zési idét és hdmérsékletet, beallithatja az
inditasi elébeallitast és manualis elébeallitasokat végezhet. Lasd a ,Fézési ajanlasok és tanacsok” cim( részt.

FOZESI AJANLASOK ES TANACSOK

Tablazat az el6beallitasok izemmaodjaival

Atédblazatban szerepld id6pontok és hdmeérsékletek a késziilék alapértelmezett alapbeallitasait mutatjak. Ha mar ismeri a késziilék hasznalatat, finom beallitasokat
végezhet az izlésének megfelelden.

MEGJEGYZES: A f6zés, parolas és sous vide elébeallitdsok gyakran manualis id- és hémérséklet-beallitast igényelnek.

Elébeallitasok Alaphdmérséklet Alapidd Hémérséklet Idétartomany

tartomany

Air Fry / Forrélevegss sités (vagy dehidratalés) 190°C 18 perc 38°C -200°C/ 5 (1plr;§? el .
Slow Cook (kimélé f6zés) 90°C 4 6ra 88°C-99°C/1 1-12Séra/30perc
Steam (G6zparolas) 100°C 30 perc = 1-59 perc/ 1 perc
Sauté (Sauté készités) 177°C 35 perc 121°C-190°C/5 1-59perc/1 perc
Grill (grillezés) 177°C 30 perc 121°C-190°C /5 1-59perc/1perc
Bake (siités) 163°C 35 perc 121°C-200°C/5 | 10perc-2 éra./30perc
Roast (Grillsiités) 177°C 45 perc 121°C-200°C/5 1-59 perc./ 1 perc
Rice (rizs) - 45 perc - -

Simmer (prkslt készités) 96°C 30 perc 88°C-100°C/5 | | L;f’:_pzegcr'; j il
Sous Vide (sous-vide, f6zés vakuumzacskdban) 60°C 4 6ra 43°C-90°C/5 10 perc-12 éra/5 perc
Fry (olajban siités) 190°C 45 perc 121°C-190°C/ 5 1-59 perc./ 1 perc
Keep warm (Melegen tartas) 71°C 26ra - 1-8 o6ra/10perc

Tablazat a hus maghdmérsékletére
Hasznalja ezt a tablazatot és egy h6mérd6t annak biztositasara, hogy a hus, a baromfi, a hal és mas fétt ételek elérjék a biztonsagos fé6zéshez sziikséges megfeleld
maghémérseékletet.

ELELMISZER ID6 MAGHOMEREKLET.*
Darélt hus 60°C
Marha és borju Csikok, bordak: rézsaszin 63°C
Steakek, stiltek: véres 52T
Mell 74°C
Csirke és pulyka Daralt hus, toltelék 74°C
Egészben: combok, szarnyak 74°C

8
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Hal és tenger gyiimélcsei Mindenféle 63°C
Daralt hus 71°C
Barany Csikok, bordak: rézsaszin 60°C
Steakek, siiltek: véres 54°C
Vagdalt, daralt hus, borda, siiltek 71°C

Sertés
Silt sonka egyben 60°C

AJANLASOK: FORROLEVEGOS SUTES (#2)

UTASITAS: Kovesse ezeket a beallitasokat és ajanlasokat. Mivel az sszetevék eredete, mérete, alakja és gyartasa eltéré lehet, nem tudjuk garantalni a legjobb

beadllitast a kivant f6zési eredmény eléréséhez

F6zési id6 (allithato

ELELMISZER MENNYISEG FELRAZNI . p . Kommentarok
tartomany) Novekszik
Vékony és fagyasztott siilt krumpli 3009 IGEN 200°C 15-16 perc (1perc) |-
Vastag és fagyasztott stlt krumpli 300g IGEN 200°C 15-20perc (1 perc)
Hazi készitést silt krumpli 300g IGEN 200°C 10 - 16 perc (1 perc) ﬁg;’t‘ jezedli et an
Hazi burgonya kockak (ékek) 300g IGEN 180°C 18 - 22 perc (1 perc) ﬁg;? hozza fél evbkanalnyi
Roszti burgonya 2409 IGEN 180°C 15-18 perc (1 perc)
Szték 60g-264g 180°C 8-12perc (1 perc)
Sertés szelet 60g-264g 180°C 10 - 14 perc (1 perc)
Hamburger 60g-264g 180°C 7-14perc (1 perc)
Leveles tészta kolbdsztoltelékkel 60g-264g 200°C 13 - 15 perc (1 perc)
Csirkecomb 60g-264g 180°C 18 - 22 perc (1 perc)
Csirkemell 60g-264g 180°C 10 - 15 perc (1 perc)
Tavaszi tekercsek 60g-180g IGEN 200°C 15 -20 perc (1 perc) Mélyhitétt termékek
Csirke Nuggets 60g-264g IGEN 200°C 10 - 15 perc (1 perc) Mélyhitétt termékek
Halrudacskak 60g-264g 200°C 6-10perc (1 perc) Mélyhtott termékek
Mozzarella rudacskak 60g-264g 180°C 8- 10 perc (1 perc) MélyhUtott termékek
. . o B Hasznaljon siitélemezt/
Siitemény 300g 160°C 20 - 25 perc (1 perc) tortaformat
' & _ Hasznaljon siitélemezt/
Quiche 3609 180°C 20 - 22 perc (1 perc) siitformat
Muffinok 300g 200°C 15-18 perc (1perc) Hasznaljon siitélemezt
. o Hasznaljon siitélemezt/
Edes sznekkek 360¢g 160°C 20 perc (1 perc) siitformat

FOZES VAKUUMZACSKOBAN (SOUS VIDE) (#3)

Mi a sousvide?

Asous vide f6zési mddszer alapja az alacsony hdmérsékleten, vizben f6z6tt ételek vdkuumzacskoban térténd elkészitése. A Sousvide lehetdvé teszi a f6zési folyamat
optimalis irdnyitasat és az ételek egyenletes f6zését. A sous vide modszer lehetdvé teszi a tokéletes f6zési szint elérését és hosszabb ideig térténé fenntartasat, amia
hagyomanyos fézési modszerekkel nem lehetséges.

A sous vide fozési ciklus

1. Helyezze abels§ edényt a késziilékbe, és toltse fel vizzel. Forditsa a forgogombot Sous Vide allasba.
Allitsa be a fézési id6t és a kivant hémérsékletet, majd a megerdsitéshez nyomja meg a Start gombot.

2.
3. Fedjeleazedénytaz livegfeddvel.
4.

A késziulék hangjelzést ad, amikor a viz eléri a kivant hmérsékletet. Tegye a vdkuumzacskokat a vizbe. Az id6zit6é akkor lép mikodésbe, amikor a viz eléria
kivant hémérsékletet, és az id6 leteltével hangjelzést ad.
VIGYAZAT: A forré vakuumzsakokat mlanyag fogdval kell eltavolitani, hogy elkeriljiik a zsak sériilését és a forro viz okozta égést. Mindig hasznéljon edényfogo

kesztydt.

TANACS

A'sous vide funkcié hasznalatakor az id6zité akkor indul el, amikor a kivant vizhémérsékletet elérte. A kivant fézési szint elérése akar 30 percig is eltarthat.

Melyek az alapvetd lépések?

e Az élelmiszert mianyag vagy vakuumzacskoba kell helyezni, amelyet le kell zarni.
e (Csak akkor meritse a zacskokat a vizflirdébe, ha a viz elérte a kivant hémérsékletet.
* Hagyja az ételt legaldbb a receptben megadott ideig féni.

e Ezutan ovatosan vegye ki az egyes zacskokat a vizflirdébél.
MEGJEGYZES: A hust, baromfit vagy halat talals el6tt forrd serpenyében ropogdsra lehet piritani.
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Haszndljon iivegfedelet, ha a Sous vide médszert hasznalja (#3)

SOUS VIDE-AJANLASOK

Elelmiszer Homérséklet o6 Fozési tanacsok

Marha

F6zés 52°C 16ra15perc Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Félig f6zés 57 <C 16ra15perc Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Roézsaszin 60°C 16ra15perc Forré serpenyében vajon megpiritjuk
Félrozsaszin 65°C 16ra 15 perc Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Teljes fézés 71°C 16ra15perc Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Siilt borda (rézsaszin) 60°C 6-140ra Kéros-korul megsitjlik és vékonyan felszeleteljiik
Sertés

Siités 68°C 3 6ra. Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Szelet (rézsaszin) 63°C 1 6ra Forrd serpenyében vajon megpiritjuk

Szelet (teljes f6zés) 71°C 16ra Forré serpenyében vajon megpiritjuk

Szarnyas

Csirkemell 65°C 16ra Forro serpeny6ben vajon megpiritjuk

Sotét has 74°C lora Forré serpeny6ben vajon megpiritjuk

Hal

Filé vagy szték 52°C 45 perc Forré serpeny6ben vajon megpiritjuk

Tojds

Parolt 65°C 16ra Piritossal vagy muffinnal talaljuk

Zoldség

Zéldség 82°C 5-20perc Diszitsiik olivaolajjal, sdval és didval, majd keverjik 6ssze
Gyokérzoldség 82°C 1,5-36ra Vagjuk / diszitsiik vajjal és flszerndvényekkel, és keverjiik dssze

R
1 Helyezze a bels6 edényt a késziilékbe.

2. Adjunk hozzad vizet, rizst, sét és olajat.

3. Forditsaaforgogombot ,Rice” (rizs) allasba.

4. Nyomja meg a Start gombot a meger6sitéshez. Fedje le az edényt az livegfeddvel.

5. Akijelzén megjelenik a ,Rice” felirat, és a f6zési folyamat sorén a forgé szimboélum forogni kezd.

Arany a hosszi szemii fehér rizs esetében
Keverjen ssze 12 csésze folyadékot és 1 csésze rizst; ez kiriilbeliil 2 csésze rizst vagy 4 (V2 csésze) adaghoz elegendé mennyiséget ad ki.

Arany a teljes kidrlésii rizsnél
Keverjen §ssze 2 csésze folyadékot és 1 csésze rizst; ez korilbelil 2 csésze rizst vagy 4 (V2 csésze) adaghoz elegendé mennyiséget ad ki.

Tippek

e Akis méreti ételek altaldban révidebb fézésiidét igényelnek, mint a nagy darabokbol allé ételek.

* Anagyobb mennyiségi ételek hosszabb f6zési folyamatot igényelnek, mint a kisebb mennyiségek.

e Akisebb ételeket a f6zés kdzepén keverje meg, hogy minden darab egyenletesen megféjenek.

e Aropogdsabb eredmény érdekében ajanlott a friss burgonyahoz egy kis névényi olajat adni. Ha olajat adunk hozza, tegylk ezt a fé6zés el6tt, és kis mennyiséget
locsoljunk a burgonyara.

Az altaldban sutében elkészitett falatkak is megsiithet6k ebben a grillsitében.

Atoltott falatkak egyszeri és gyors elkészitéséhez hasznaljon kész tésztat. A kész tészta rovidebb siitésiid6t igényel, mint a hazi tészta.

Akésziléket ételek Ujramelegitésére is haszndlhatja. Egyszer(en allitsa be a hdmérsékletet a kivant értékre.

Razas/forgatas (forrélevegds siitéshez) )
Az egyenletes f6zés érdekében egyes ételeket a f6zési folyamat sordn meg kell razni vagy meg kell forgatni. Vegye ki a belsé edényt a késziilékbél. Ovatosan razza
meg és forgassa meg a tartalmat, majd tegye vissza a belsd edényt a késziilékbe a f6zés folytatasahoz.

VIGYAZAT: Abelsé edény forrd. Vegyen fel siit6keszty(t, amikor ezt a mlveletet végzi.
1. Helyezze a belsé edényt héalld feliletre.

2. Rézza 0ssze a belsé edényben a hozzavaldkat.

3. Helyezze vissza a belsé edényt a készilékbe.

Slow Cook (kimélé f6zés) tanacsok
Ezen funkcié hasznélatakor az id6zit6 akkor indul el, amikor a kivant vizhémérsékletet elérte. A kivant f6zési szint elérése akar 30 percig is eltarthat.
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HIBAELHARITAS

Probléma

A késziilék nem mUkodik.

Lehetséges ok

A készilék nincs bedugva.

Megoldas

Az elektromos vezetéket dugja be egy dugaszoloaljzatba.

Akésziiléket a f6zésiido és hdmérséklet
bedllitdsaval még nem kapcsolja be.

Valassza kiaz id6t és a hémérsékletet. Nyomja meg a Start
gombot, a fé6zés elkezdddik.

Az ételek nincsenek megfézve.

Abels6 edény tul van téltve.

Az egyenletesebb f6zés érdekében f6zzon kisebb
mennyiségeket.

A hoémérséklet tul alacsonyra van allitva.

Novelje a hémérsékletet, és folytassa a f6zést.

Az ételek nem siilnek egyenletesen.

Az egyenletes siités biztositasa érdekében bizonyos
eteleket a siitési folyamat soran meg kell razni.

Lésd a "Rézdas/forgatas (forrélevegds sitéshez)" cimi
részt.

Fehér fust szall fel.

Tulsok olajat hasznal.

Torolje le a felesleges olajat.

A kosar a korabbi f6zési folyamatokbél szarmazé
zsirmaradvanyokat tartalmazza.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a kosarat.

Asiilt krumpli nem siil egyenletesen.

Aburgonya nincs megfelel6en elékészitve.

Kdvesse a receptet és az elkészitési utasitasokat..

Asiilt krumpli nincs egyenletesen felvagva.

Vagja a siilt krumplit vékonyabb palcikakra, vagy apritsa
fela meglévéket.

Asiilt krumpli darabos.

Teritse ki jobban a siilt krumplit, vagy slisson kisebb
mennyiséget.

Aburgonyat nem dblitették le megfeleléen az
elkészités soran.

Szaritsuk szarazra, hogy eltavolitsuk a felesleges
keményitét.

Asiilt krumpli nem ropogos.

A nyers burgonyanak til magas a viztartalma.

Az olaj hozzaadasa elétt szaritsa meg a silt krumplit.
Vagjon kisebb rudakat.
Adjon hozza egy kis olajat.

Hiba

E1 - Padlohémérséklet-érzékeld hibas

E2 - A padléhémérséklet-érzékeld zarlatos

E3 - Széraz forralds az ures bels6 edény miatt

E5 - Ah6mérséklet-érzékeld zarlatos

E6 - Tilheviilés

E7 - Ahémérséklet-érzékeld hibas

Keresse ligyfélszolgdlatunkat

LID -Hibas fedél

Helyezze a mésik fedelet a készilékre

POT - Abelsd edény nincs behelyezve, be kell
helyeznie a belsé edényt

Helyezze be a bels6 edényt.

Gyakran feltett kérdések

Barmilyen tipusu serpeny6t hasznalhatok a késziilékben?
Nem, csak a késziilékhez mellékelt bels6é edényt szabad hasznalni.

Melegszik a késziilék fozés kozben?

Akésziilék f6zés kozben felmelegszik, és hasznalat utan még egy ideig forré marad, amig le nem hil. Ezért hasznalat kozben és hasznalat utan keriilje a késziilék
puszta kézzel térténd megérintését. Mindig hasznaljon siitékesztyit vagy konyharuhat, amikor ételeket helyez be vagy vesz ki, vagy a késziilék részeihez nyul

hasznalat vagy lehilés kozben.

HIBAJELZES AKIJELZON

SOHA NE PROBALJA MEGJAVITANI A KESZULEKET.

Ha tovabbi kérdése van, forduljon az ligyfélszolgalathoz.
MEGJEGYZES: E6 Ez a hiba akkor jelentkezhet, ha tul kevés folyadék van a belsd edényben. A késziilék kijelz6jén megjelenik az E6 hibakad. Kapcsolja ki, majd ujra be
a késziiléket, adjon hozza tobb folyadékot, vagy allitsa alacsonyabb értékre a hémérsékletet.

Kijelzé Hibaok

E1 Padlohémeérséklet-érzékeld hibas

E2 A padlohémérséklet-érzékeld zarlatos

E3 Szaraz f6zés ures edénnyel

LID (Fedél) Hibas fedél

POT (Fazék) Abelsé edény nincs behelyezve, be kell helyeznie a belsé edényt.
ES Ahoémeérséklet-érzékeld zarlatos

E6 Tilheviilés

E7 Ahémérséklet-érzékeld hibas
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Tisztitas és tarolds

Egyszerii karbantartas

TISZTIiTAS ELOTT HAGYJA KIHULNI A KESZULEKET, ES HUZZA KI AKONNEKTORBOL.

e Abelsd edény tisztitasakor tigyeljen arra, hogy mosas elétt teljesen kihGljon. Soha ne meritse a forré féz6edényt vizbe, mert ez tartésan deformalhatja azt.

e Abelsd edény tisztitasa egyszeri és kdnnyl. Minden hasznalat utdn mossa ki forro vizben, enyhe szappanos vizzel vagy mosogatoszerrel. Alaposan oblitse le, és
azonnal dérzsdlje szarazra egy konyharuhaval. Ha ételmaradékok maradnak benne, téltse meg az edényt forré vizzel és folyékony mosogatoszerrel, és hagyja a
maradvanyokat azni, amig a viz langyos nem lesz, majd szivaccsal vagy gyengéd ruhaval tavolitsa el a maradék ételmaradékokat.

* Ne hasznaljon acélgyapotot vagy egyéb fémszivacsot. Ezek tartosan megkarcolhatjak a bevonatot.

e Akészilék tisztan tartasahoz torélje at a késziilékhazat nedves ruhaval, majd tiszta, szaraz ruhaval tordlje szarazra. A késziilék f6é részeét tisztitas céljabol soha ne
meritse vizbe!

e Az aramiités elleni védelem érdekében NE meritse a késziilék f6 részeit, a kabelt vagy a dugot vizbe vagy mas folyadékba.

e Gy6z6djon megrola, hogy a késziiléket megfeleléen megtisztitottak, mielétt szaraz helyen tarolja.

A makacs ételmaradvanyok eltavolitasa

Ha az étel odaég a f6z6feliiletre, makacs fekete maradvanyok maradhatnak. Ha a maradvanyok a szokasos tisztitasi eljarassal nem tavolithatok el, aztassa be forro
vizbe, és adjon hozza citromsiritményt nem tartalmazo mosogatoészert, majd hagyja allni 15 percig. hagyja pihenni. Varjon, amig a viz langyos lesz, miel6tt kiuriti és
kiobliti az edényt. Majd egy mianyag spatulaval vagy egy nem dérzsélé szivaccsal tavolitsa el a maradékot. Ha szlikséges, ismételje meg ezt a folyamatot.

Mosogatdgépben tisztithato

Csak abelsé edény és az livegfedél moshaté mosogatdégépben. Bar ezek a f6z6edények mosogatégépben tisztithatok, meégis azt javasoljuk, hogy mindig kézzel
tisztitsa 6ket. Ez noveli a f6z6edények élettartamat és csokkenti a kopas lathato jeleit. Amosogatogépben torténd tisztitaskor tartsa be a kdvetkez6 utasitasokat:
¢ Mindig legyen dvatos, amikor az edényeket kezeli. Mas edények és evéeszkozok megkarcolhatjdk a belsé edény feliletét.

e Tavolitsa el a legdurvabb szennyez6déseket a betenni kivant edényekrél és ev6eszkdzokrél. Ezek a maradvanyok koptato hatassal lehetnek a tapadasmentes
bevonatokra.

Javasoljuk, hogy mindig olyan mos6szert hasznaljon, amely nem tartalmaz citromkivonatot.

A mosogatogépben torténd rendszeres tisztitas soran a feliilet 6sszekarcolodhat.

Atisztitashoz SOHA ne hasznaljon tisztitdszert, mert az karosithatja a készllékhaz és a kijelz6 kilsé feliileteit.

NE hasznaljon vagy taroljon gyulékony, savas vagy ligos anyagokat vagy anyagokat a készllék kozelében, mivel ezek lerdviditik a késziilék élettartamat vagy akar
valdszinisithetéen deflagraciot (tizet) okozhatnak, amikor a késziiléket izembe helyezik.

* NErakjon nehéz targyakat a késziilékre. A tul nagy suly karosithatja a készuléket.

e Az aramiités elleni védelem érdekében SOHA ne meritse a késziiléket vagy a kabelt vizbe vagy mas folyadékba.

Miiszaki adatok
220-240V ~50/60Hz 1450W

Védelmi osztaly: |

Ujrahasznositasat célzo gyljtéhelyre. Utdbbit ez a szimbo6lum jelzi a terméken, a hasznélati utasitdson és a csomagolason. Tajékozddjon a kereskeddje vagy
a helyi hatosag altal izemeltetett gydjtéhelyekrél. Arégi késziilékek Ujrahasznalata és Ujrahasznositdsa fontos hozzajaruldst jelent kornyezetlink
védelméhez.

Ez atermék megfelel az eurdpaiirdnyelveknek.

K Aterméket élettartama végén ne artalmatlanitsa a normal haztartasi hulladékkal egyitt. Vigye el az elektromos és elektronikus késziilékek
]
Sg?

élelmiszer-biztosag
Szarmazasi hely: Kina

BEZPECNOSTNI POKYNY

VYSTRAHA Pi pouzivani elektrickjch pristroji dodr7ujte vidy tato zakladni bezpenostni opatieni.

1. Prectéte si prosim peclive cely navod k pouZiti, aby nedochazelo k poranénim.

2. Tento pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let nebo osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo
nedostatecnymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi, jestlize jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani pristroje a porozumély
nebezpedi, ktera z ngj vyplyvaji. Déti si s pristrojem nesmi hrat. Cisténi a ufivatelskou ddribu nesmi provadét déti, ledaze by byly starsi 8 let a pod
dohledem. Détem mladsim 8 let musite zabranit v pfistupu k pristroji a k pripojovacimu vedeni.

3. PRISTROJ POSTAVTE VZDY NA ROVNY POVRCH ODOLNY PROTI HORKU. Pristroj je konstruovan k postaveni na kuchyfské odkladaci plochy. Nestavéjte
jej NIKDY na nestabilni povrchy, ani jej na nich neprovozujte. Zakladni pristroj nestavéjte NIKDY v blizkosti plynovych zdroji nebo elektrickych horaki
a nevkladejte jej do rozehraté trouby. Zakladni pristroj nestavéjte NIKDY ve vlastnim pokoji nebo pod nizko polozené policky. Dbejte na dostatecné
misto a odvétrani, aby nedoslo k poskozenim, ktera mohou vzniknout v disledku pfilis silné tvorby pary pfi vareni. Pfistroj neprovozujte NIKDY v
blizkosti vznétlivych materiall, jako jsou ubrusy, papirové utérky, zavésy nebo papirové talife. Dbejte na to, aby elektricky kabel nevisel dold pres stil
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nebo kuchynské odkladaci plochy nebo pisel do styku horkymi povrchy.

4. Budte OPATRNI, kdyz pohybujete vnitfnim hrncem v prébéhu vareni nebo po jeho skongeni.

5. PouZivejte vidy kuchyriské rukavice, kdyzZ drZite vnitfni hrnec v pribéhu vafeni. Stavéjte vnitini hrnec pouze na povrchy odolné proti horku, kdyz neni
umistény v zakladnim pFistroji.

6. VYSTRAHA PRED HORKYMI POVRCHY: Tento pFistroj vytvari v priibéhu pouzivani horko a pary. Aby nedochazelo k poranénim, nesmite se za provozu
nikdy dotykat horkych povrchl. Dodrzujte potfebna bezpecnostni apatfeni, aby nedochézelo k poranéni osob a vécnym Skodém, které mohou
vzniknout pfi vypuknuti pozaru.

1. PouZivejte pristroj POUZE pro predpokladané pouZiti.

8. NAPLNTE VNITRNI HRNEC nejvyse do dvou tetin jeho obejmu. Hodné pokrmé zvySuje pri vareni svij objem nebo kypi a mohou proto vytékat pres
okraj hrnce. Vafeni s nasazenym vikem zabrani vystriknuti a moznym popaleninam, které kvili tomu vzniknou, kdyz praskaji bubliny a dopadaji na
nechranéné hlavni casti.

9. Nikdy nepouZivejte prislusenstvi, které vyrobcem neni vyslovné doporuceno, protoze miize zplsobit $kody.

10. Pristroj je vybaveny kratkym elektrickym kabelem, aby se sniZilo nebezpeci, kdyz se kabel zamota nebo o néj zakopnete.

11. Nezapojujte NIKDY kabel do zasuvky, kterd je pod kuchyriskou odkladaci plochou. Doli visici kabel predstavuje nebezpedi.

12. Nikdy nezakryvejte otvor ve viku, z kterého vychazi para, nebo vétraci Stérbiny na zadni strané pfistroje.

13. NepouZivejte NIKDY pristroj venku.

14. Pristroj NIKDY nepoutzivejte, kdyz elektricky kabel nebo zastrcka jsou poskozené. Kdyz pristroj pifi provozu pracuje chybné, ihned vytahnéte zastrcku
elektrického kabelu ze zasuvky.

15. NEZKOUSEJTE NIKDY PRISTROJ OPRAVOVAT. Kontaktujte zakaznicky servis (kontaktni ddaje jsou na zadni strané tohoto navodu).

16. VYTAHNETE PRISTROJ ZE ZASUVKY, kdyi jiz jej nepouzivate nebo jej cheete vygistit. Pockejte, dokud se pristroj Gplné neochladi, nei jeho casti
odeberete nebo pridate.

17. Neponorujte NIKDY zakladni pfistroj a horkovzdu$né viko pod vody. KdyZ pristroj spadne nebo jej neimyslné ponofite do vody, neprodlené vytahnéte
elektricky kabel ze zasuvky! Nedotykejte se za zadnych okolnosti kapaliny, kdyz pristroj zapojeny do zasuvky spadne do vody. Elektrické kabely
nesmite ponofit ani do vody nebo jinych kapalin ani umyvat.

18. Pro zamezeni riziku popalenin pouZivejte pouze nahradni dily, které vyrobce vyslovné doporucuje.

19. Nestavéjte NIKDY kuchynské nadobi nebo vnitfni hrnec bez obsahu na rozehiatou desku. Timto zplisobem miize byt vnitini hrnec poskozen. ®

20. Nevkladejte NIKDY vnitini hrnec do mikrovinné nebo pecici trouby. Pritom mohou vznikat elektricke jiskry nebo vypuknout ohen a poskodit pfistroj a
kuchynské nadobi.

21. Pristroj a vnitfni NIKDY nenechavejte bez dozoru. Timto zplsobem zamezite pripadnym poranénim déti a riziku vzniku ohné.

22. Musite VZDY dohlizet na déti, kdy? jsou v blizkosti kuchyfiského nadobi a hrncii na vareni, aby nedoslo k jejich poranéni.

23. NepouZzivejte NIKDY kuchyriské nadobi a hrnce na vareni bez pouZiti chiiapek a kuchyniskych utérek, obzvlast tehdy, kdyz vnitfni hrnec pouZivate v
pristroji. PouZivejte vidy kuchynské rukavice, protoze rukojeti vnitrniho hrnce jsou velmi horké.

24. Budte opatrni pfi pouZiti sklenéného vika. Jako u véech sklenénych predmétu, které pouzivate pro vareni, miize viko prasknout, kdy je vystaveno
bezprostiedni zméné teploty nebo narazi do tvrdého predmétu nebo spadne.

25. Kdyz sklenéné viko mé trhliny, odlupuje se sklo nebo ma jina poskozeni, nesmite jej V ZADNEM PRIPADE POUZIVAT DALE.

26. Nezkousejte NIKDY opravovat kuchyriské nadobi, které je poSkozeno.

27. Tento produkt je vhodny pouze pro pouiti v domacnostech. NENi vhodny pro komeréni poufiti a v aktivitach pfi kempovani.

28. NepouZivejte NIKDY kuchynske spreje, které obsahuji aerosoly. Tyto spreje se usazuji na kuchynském nédobi a lze je potom velmi nesnadno odstranit
a zaroven snizuji icinnost neprilnave vrstvy.

29. Tento pristroj neni vhodny pro prudke fritovani pokrmd. Nejvétsi pozor musite davat tehdy, kdyz prenasite pristroj, kdyZ obsahuje horkou kapalinu nebo olej.

30. PouZivejte pouze dodané nédoby a dily, aby nedoslo k poskozeni pfistroje.

31. Nikdy nevkladejte pokrmy nebo kapaliny primo do zakladniho pristroje, ani jej nevyprazdiujte.

32. Nepokladejte Zadné kovové predméty do zakladniho pristroje nebo na néj. Kov miize aktivovat indukcni desky. Nikdy nevkladejte ruce na indukéni
desky, kdyz jsou horké. Ukladaji teplo a mohou proto zplisobit popaleniny.

33. Nedotykejte se horkych povrchi. Pouzivejte vidy rukojeti a knofliky.

34. Nebezpeci zasahu elektrickym proudem. Vaite pouze ve vyjimatelnych nadobach. Pouzivejte zakladni pristroj vzdy s vloZzenym vnitinim hrncem.

35. Pristroj vypnéte nejprve pfisluSnym vypinacem a potom vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

36. Nadmeérné veliké potraviny nebo kovova kuchyfiska zafizeni/nadoby nesmite vkladat do pristroje, protoze mohou zvysit nebezpeci pozaru nebo zdsahu
elektrickym proudem.

37. Pozar miize vzniknout tehdy, kdyz pristroj je za provozu zakryty vznétlivym materidlem. K nému patfi zdvésy, utérky a podobné latky a predméty.
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Nepokladejte na pristroj zadné predméty, kdyz je v provozu.
38. Nikdy neCistéte pristroj kovovou drsnou houbou. Z drsné houby se mohou uvoliovat ¢astice, které mohou kontaktem s elektrickymi dily zvysit riziko
zasahu elektrickym proudem.
39. Nejvetsi pozor musite davat tehdy, kdyZ pouzivate nadoby, které jsou vyrobeny z materialt, které nejsou vyrobeny z kovu nebo skla.
40. Na pristroj nebo do néj nepokladejte tyto materialy: papir, karton, plast a podobné latky.
41. Kdyz pristroj nepouZivéte, uschovejte v ném pouze prisluSenstvi, které bylo dodano s pristrojem.
VYSTRAHA: Vysypané pokrmy mohou zplisobit tézké popéleniny.
VYSTRAHA: Elektricky kabel musi byt umistén vidy mimo dosah déti.
VYSTRAHA: Nikdy nepouiivejte prodluzovaci kabel.
42. Nei postavite pistroj na pracovni desku nebo pult, prectéte si doporuceni vyrobce pracovni desky. Nékteri vyrobci doporucuji davat pod hrnec
podlozku nebo jinou ochranu pred horkem, aby nedoSlo k poskozeni pracovni plochy. KdyZ nemate jistotu, doporucujeme pouzit podlozku pod hrnec.
43. Tento pfistroj neni vhodny k provozu s externim casovacem nebo dalkovym ovladanim.
4h. Pfistroj nesmite ponofit pod vodu.

VYSTRAHA
* Provozujte pristroj vzdy na vodorovném povrchu, ktery je stabilni a nehorlavy.
* Tento pistroj byl vyvinut vyhradné pro pouziti v domacnosti. NENI vhodny pro kemeréni pouziti nebo pultové prodejny.
* Po pouZiti pristroj vzdy vytahnéte ze zasuvky.
* KdyZ doba vareni uplynula, vafeni se zastavi a ventilator bézi jesté 10 sekund, aby se pristroj ochladil.
* Nechejte pristroj ochladit nejméné 30 minut, nez jej zacnete Cistit nebo uschovate.
* Nenechdvejte kabel viset pres ostré hrany. NepouZivejte Zadné zasuvky, které jsou pod pracovni plochou.
VYSTRAHA: Zastrcku nenechavejte v mokru.
o VYSTRAHA: Povrch topného prvku ziistane po pousiti horky. Zajistéte, aby pristroj byl ochlazeny a odpojte jej od zasuvky, nei jej zaénete istit.

OCHRANA PRED PREHRATIM
Kdyz fidici systém vnitini teploty vypadne, aktivuje se ochrana proti prehrati a pristroj nepracuje. KdyZ se to stane, ihned preruste elektricky privod vytazenim kabelu.
Pockejte, dokud se pristroj uplné neochladi, neZ jej znovu uvedete do provozu nebo uschovate. @

NAPAJENI ELEKTRICKYM PROUDEM

Pristroj musite pfipojit na k tomu uréenou a vhodnou zdsuvku. KdyZ pfipojite na stejnou zdsuvku vice pfistrojd, pfistroj popfipadé nemusi pracovat spravné.
VYSTRAHA: PRI POUZITi ELEKTRICKEHO KABELU

Zapojte zastrcku elektrického kabelu do vhodné zasuvky 240 V a odpojte vSechny ostatni pristroje zapojené na stejné zasuvce. Kdyz zapojite ostatni pFistroje na
stejnou zasuvku, miZe nastat jeji pretizeni.

e Nikdy nevytahujte zastrcku ze zasuvky nasilim.

Pogiitj digitalniho ovladaciho panelu (#4)
ZACNETE TAKTO: Zapojte elektricky kabel do zasuvky.
Digitalni displej LED se rozsviti a zobrazuje "---".

1. Vybér predem nastaveného reZzimu vareni: K dispozici je 12 predem nastavenych rezZimu vareni: fritovani horkym vzduchem, vareni, vareni parou, pfiprava soté,
grilovani, peceni, smazeni, vafeni ryze, duseni, sousvide, fritovani v oleji a udrzovani v teple. Pro volbu rezimu vafeni otocte oto¢ny knoflik (A) doprava nebo
doleva. Vybrany rezim zapne digitalni LED displej (B). Stisknéte jednou tlacitko start, vafeni zacne a zobrazi se pfedvolba nastaveni ¢asu a teploty.

2. Tlaéitko €asovace: Dobu vafeni miiZete prizplsobit pro nékteré postupy vareni. Stisknéte tlacitko ¢asovace a otocte knoflik do pozadované polohy. Cas mizete
ménit v prdbéhu vareni.

3. Tlacitko teploty: Teplotu vareni miZete pfizpUsobit pro nékteré postupy vafeni. Stisknéte tlacitko teploty a otocte knoflik do poZadované polohy. Teplotu midzZete

ménit v prdbéhu vareni.

Predvolba startu: Pocetné predvolby nastaveni jsou vybavena funkci predvolby spusténi pro spusténi vareni v pozdéjsim case.

Tlacitko start: Stisknéte tlacitko start pro spusténi postupu.

Tlacitko zruseni: Prerusiihned vafeni.

Funkce udrZovani tepla: Vétsina predvoleb nastaveni udrZuje pokrmy teplé do doby servirovani. MiZete nastavit ¢as pro udrzovani pokrm v teple tak, zZe

stisknéte tlacitko udrZovani tepla a otocny knoflik pro nastaveni poZzadovaného ¢asu.

Nooks

VYSVETLENi PREDVOLEB NASTAVENI PRO EXISTUJICi REZIM VARENI

PREDVOLBA NASTAVENI REZIMU viko FUNKCE
VARENI
Fritujte horkym vzduchem misto fritovani v oleji. Idedlni pro kurata, hranolky, mozzarelové tycinky
A B (A e s e Horkovzdusné a dalsi pokrmy. Pro pouZiti funkce dehydratovani, ktera je k dispozici v predvolbé nastaveni fritovani
y y viko horkym vzduchem, musite teplotu vareni nastavit na 38 °C az 99 °C. Nyni mlZete nastavit dobu

vareni mezijednou a deseti hodinami.

Slow Cook (pomalé vareni) Sklenéné viko Vari pokrmy pomalu pfi nizkych teplotadch. Maximalni teplota by méla byt 96 °C.
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Pro vareni jidel parou. Malé mnozstvi vody je uvedeno do varu pro vyvijeni pary. Nejlepsi vysledky

Sz (e el SERYLD dosahnete, kdyZ pouzijete vlozku hrnce (maly rost) a sklenéné viko
Sauté (pfiprava soté) Sklen&né viko E)'hrej,e vvnltrnlvhrnec, &vl.byJEJ bylg mozné pouzit jako panev. Casovac se ihned spusti a neexistuje
Zadny predehrev u reZzimu Sauté a Air Fry.
Grill (grilovani) \I;Iiigkovzdusne Pro grilovani pokrm0. Ohreje grilovaci desku na maximalni teplotu.
Bake (peceni) H’orkovzdusne PouZijte pro peceni.
viko
a3 Horkovzdusné Pro vareni masa a ryb vcelku nebo zeleniny, pfi kterém horky vzduch pfi vafeni stejnomérné cirkuluje
Roast (smazeni) ] .
viko nad povrchem pokrmd.

Kdy? nastavite piedvolbu ,Rice”, displej zobrazuje otacejici se symbol. Casovac nefunguje v
Rice (ryze) Sklenéné viko predvolbé ,Rice”, protoZe doba vafeni se méniv zavislosti na mnozZstvi ryze. Pristroj se pfepne do
rezimu udrzovani tepla, kdyZ cyklus vareni skoncil.

Simmer (duseni) Sklenéné viko Vari pokrmy Setrné pfi nizké teploté pod bodem vareni.

Sous Vide (vafeni ve vakuovém sacku) Sklenéné viko Varenive vodé s Fizenou teplotou.

Fry (fritovéni) Sklenéné viko Frlfovanl po!&rmu s oleJer:n. Tent? prIStFVOJ neni vhodny pro Qrucljke fritovani. Nikdy neplnte panev vice
nez 2,5 loleje. Nastavte Casovac na pozadovany stupen vareni.

Keep warm (udrzovani teploty) Sklenéné viko Vari pokrmy pFinizkych teplotach po delSi dobu. Vhodné pro omacky pro pomalé vareni kapalin.

UPOZORNENI: PTO DALSi INFOREMACE VIZ ODDIL “SMERNICE PRO VARENi A TIPY".

PRED PRVNIM POUZITIM

1. Prectéte sicely navod, vystrazné nalepky a etikety.

2. Odstrante cely balici materidl, etikety, ndlepky a priihledné nebo namodralé ochranné félie. Neodstranujte typovy Stitek pfistroje.

3. Oplachnéte vnitini hrnec teplou vodou s jemnym mycim prostfedkem. UPOZORNENI: Do mycky na nadobi je vhodny pouze vnitfni hrnec a sklenéné viko. Nikdy

neponofujte zakladni pfistroj do vody a nedavejte jej do mycky na nadobi.

Vycistéte zakladni pristroj ru¢né uvnitr a venku a pouzijte k tomu cisté a vlhké utérky.

5. Pred prvnim pouZitim musite pfistroj nechat nékolik minut rozehrat, aby se spalil ochranny olejovy film naneseny vyrobcem. Otrete pFistroj teplym mydlovym
roztokem a osuste jej potom utérkou na nadobi, jakmile skonc¢i vypalovaci cyklus.

oy

Priprava
1.  Pristroj postavte vzdy na rovny povrch odolny proti horku.

2. Zvolte reZim vareni pro svij kucharsky recept.

Univerzalni pristroj

PFistroj byl navrZen pro pfipravu velkého poctu oblibenych pokrm. Tabulky, které byly dodany spolecné s touto pfiruckou, a sesit receptd vdm pomohou, abyste
dosahli vynikajici vysledky. Vezméte prosim na védomi tuto informaci pro pfimérené nastaveni ¢asu/teploty daného mnozstvi potravin.

Doporuceni a tipy
Spravné kucharské potreby: Aby nedoslo k poskrabani povrchové vrstvy, doporuc¢ujeme pouzivat v pfistroji a jeho prisluSenstvi pouze nekovové kucharské potreby.
Nekréjejte a nezpracovavejte pokrmy v pfistroji pomoci ostrych kucharskych potreb, jako jsou vidlicky, noZe, Stouchadla a metlicky.

NAVOD K POUZITI

UPOZORNEN:I: Vnitini hrnec musite nasadit do zakladniho pfistroje, aby se spustil cyklus vafen.

1. Vyberterecepta pripravte jej.

2. Vlozte vnitini hrnec do zékladniho pfistroje, jak je zobrazeno (viz #5).

3. Vlozte vSechny prisady do vnitfniho hrnce.

4. Kdyz to je nutné, nasadte viko. UPOZORNENI: Horkovzdugné viko smite pouzit pouze pro fritovani horkym vzduchem, grilovéni, peceni a smazeni. Kdyz pouzijete
jiné funkce vareni, musite horkovzdusné viko vyrovnat svisle nebo sejmout a pouzit sklenéné viko. Horkovzdusné viko nesmite uzavfit, kdyz neni vybrana zadna
funkce vareni horkym vzduchem.

Upevnéni horkovzdusného vika (#2)

Nasad'te horkovzdusné viko na zakladni pfistroj a vyrovnejte Sest kontaktnich kolik horkovzdusného vika se Sesti kontaktnimi otvory kabelového svazku zakladniho
pristroje. Nastaveni predvolby fritovani horkym vzduchem je funkéni teprve tehdy, kdyz kabelové spojeni je spravné vyrovnano. Neotacejte horkovzdusné viko pfi
zavirani. Horkovzdu3dné viko nelze uzavfit (zajistit).

UPOZORNENI: Nenaklanéjte nebo nenahybejte viko, kdy? jej nasazujete nebo odstranujete. Viko musite zvedat nebo spoustét pfimo, aby bylo zajisténo, 7e viko je se
zakladnim pristrojem spojeno spravné.

Krok za krokem

1. Kdyz je pristroj zapojeny, jednou pipne.

2. Displejzacne svitit.

3. Provolburezimu vareni otocte otocny knoflik doprava nebo doleva a zvolte pozadovanou predvolbu nastaveni. Zobrazi se pritom pfedem nastaveny cas a
teplota. Pro spusténi vareni stisknéte jednou tlacitko start.

4. Vzavislostinavybraném rezimu vareni casovac zacne pracovat az tehdy, kdyzZ je dosazena pozadovana teplota vareni.

5. KdyzZ je doba vareni prekrocena, pfistroj se prepne u vétsiny rezimu vareni do reZimu udrzovani teploty.

Pfizpisobeni vaFeni uZivateli
Kdy?Z jste seznameni se svym pristrojem, miZete optimalizovat nastaveni, abyste jej pfizpUsobili své individualni chuti. MGZete nastavit dobu a teplotu vareni, urcit
predvolbu spusténi a provést rucni predvolbu nastaveni. K tomu viz oddil ,Doporuceni k vafeni a tipy".
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DOPORUCENI K VARENI A TIPY
Tabulka s reZimem predvoleb nastaveni

Casy a teploty v této tabulce zobrazuji standardni zakladni nastaveni pfistroje. Kdyz jste seznameni se zachazenim s pfistrojem, m{iZete provést jemna nastaveni

podle své chuti.

UPOZORNENI: Predvolby nastaveni pro vafeni, dugeni a sousvide potfebuji ¢asto ruéni nastaveni ¢asu a teploty.

Predvolba nastaveni Standardni teplota Standardni c¢as Rozsah teploty Rozsah ¢asu

Air Fry/fritovani horkym vzduchem (dehydratace) 190°C 18 min 38°C-200°C/5 (1 "1”; 591 ganog_/rginmin)
Slow Cook (pomalé vareni) 90°C 4 hod 88°C-99°C/1 1-12hod./ 30 min
parou 100°C 30 min 3 1-59min/1 min
Sauté (priprava soté) 177°C 35 min 121°C-190°C/5 1-59min/ 1 min
Grill (grilovani) 177°C 30 min 121°C-190°C/5 1-59min/1 min
Bake (peceni) 163°C 35 min 121°C-200°C/5 10 min -2 hod/ 30 min
Roast (smazeni) 177°C 45 min 121°C -200°C/5 1-59min/ 1 min
Rice (ryze) - 45 min - -

Simmer (dugen) 96°C 30 min 88°C - 100°C /5 (STl min
Sous Vide (vafenive vakuovém sacku) 60°C 4hod 43°C-90°C/5 10 min - 12 hod/ 5 min
Fry (fritovani) 190°C 45 min 121°C-190°C/ 5 1-59min/ 1 min
Keep warm (udrZovani teploty) 71°C 2 hod - 1-8hod/ 10 Min.

Tabulka pro teplotu stfedu masa

Pouzijte tuto tabulku a teplomér, abyste zajistili, Ze masova, dribeZi a rybi jidla a dalsi vafené pokrmy dosdhnou uprostfed spravnou teplotu, kterd je potfebna pro

bezpecné vareni.

POTRAVINA CAs TEPLOTA UPROSTRED*
Mleté maso 60°C
Hovézi a teleci Prouzky, Zebirka: rGZové 63°C
Stejky, pecené: krvavé 52T
Prsa 74°C
Kurfe a krita Mleté maso, nadivka 74°C
Vcelku: stehna, kridla 74°C
Ryby a morské plody Kazdého druhu 63°C
Mleté maso 71°C
Jehnéci Prouzky, Zebirka: rGZové 60°C
Stejky, pecené: krvavé 54°C
Kotlety, mleté maso, Zebirka, pecené 71°C

Veprové

Pecend Sunka vcelku 60°C

DOPORUCENI: FRITOVANi HORKYM VZDUCHEM (#2)

UPOZORNENI: Dodrzujte tato nastaveni a doporuéeni. Protoze pfisady se mohou lisit pdvodem, velikosti, tvarem a vyrobou, nem&zeme pievzit 7adnou zaruku za
takové nejlepsi nastaveni, abyste dosahli pozadovany vysledek vareni

POTRAVINA

MNOZSTVi

ZATREPAT

Zvyseni doby vareni

Komentare

(nastavitelny rozsah)

Tenké azmrazené hranolky 300g ANO 200°C 15-16 min (1 min) -
Hrubé a zmrazené hranolky 300g ANO 200°C 15-20min (1 min)

Doma pripravené hranolky 300g ANO 200°C 10 - 16 min (1 min) Pridat 2 Zice oleje
Doma pripravené bramborove ctvrtky 300g ANO 180°C 18-22min (1min) | Pridat ¥ lZice oleje
(wedges)

Bramborak/rosti 240g ANO 180°C 15-18 min (1 min)

Stejk 60g-264g 180°C 8- 12 min (1 min)

Vepiova kotleta 60g-264g 180°C 10 - 14 min (1 min)

Hamburger 60g-264g 180°C 7 =14 min (1 min)

Listové tésto se saldmovou naplni 60g-264g 200°C 13-15min (1 min)
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Kufeci stehno 60g-264g 180°C 18 - 22 min (1 min)

Kufeci prsa 60g-264g 180°C 10 - 15 min (1 min)

Jarni zavitky 60g-180g ANO 200°C 15 =20 min (1 min) Hluboce zmraZené pokrmy

Kureci nugety 60g-264g ANO 200°C 10 - 15 min (1min.) Hluboce zmraZené pokrmy

Rybi prsty 60g-264g 200°C 6 =10 min (1 min) Hluboce zmrazené pokrmy

Mozzarelové tycinky 60g-264g 180°C 8 - 10 min (1 min) Hluboce zmrazené pokrmy

Kolag 300g 160°C 20 - 25 min (1 min) Pouzijte pecici plech/kold¢ovou
formu

Kig 360 g 180°C 20 - 22 min (1 min) Pouzijte pecici plech/formu do
trouby

Vdolecky 3009 200°C 15 =18 min (1 min) Pouzijte pecici plech

Sladkeé petivo 360g 160°C 20 min (1 min) fr‘;:i'ilte e P O 6o

VARENI VE VAKUOVEM SACKU (SOUSVIDE) (#3)

Co je sousvide?

Metoda vareni sousvide je zplUsob, pfi kterém se potraviny pfipravuji ve vakuovém sacku pfi nizké teploté ve vodé. Sous vide umoZniuje optimélni kontrolu postupu
vareni a dovoluje provadét stejnomérné vareni potravin. Metoda sous vide pfitom umozZiuje dosadhnout perfektni stupen uvareni a udrZovat jej mnohem delSi dobu,
coz s klasickymi metodami vareni neni mozné.

Cyklus vareni sous vide

1. VloZte vnitfni hrnec do pristroje a naplnte jej vodou. Otocte otocny knoflik na Sous Vide.

2. Nastavte ¢as vareni a poZzadovanou teplotu a stisknéte pro potvrzeni tlacitko start.

3. Prikryjte hrnec sklenénym vikem.

4. Pristroj pipne, kdyZ voda doséhne pozadované teploty. Vlozte vakuovy sacek do vody. Casovac se spusti, kdy? voda dosahne pozadované teploty a pipne, kdyz
¢as uplynul.

POZOR: Horké vakuové sacky musite vyjimat plastovymi kleStémi, aby nedoslo k jejich poSkozeni a k popaleni horkou vodou. Pouzivejte vzdy kuchynské rukavice.

TIP
KdyZ pouZivate funkci Sous Vide, ¢asovac zacne béZet aZ tehdy, kdy?Z je dosaZena poZadovand teplota. DosaZeni poZadovaného stupné vareni mdze trvat az 30 minut.

Jakeé jsou zakladni kroky?

¢ Potraviny musite naplnit do plastového nebo vakuového sacku, ktera musite tésné uzavfit.

¢ Ponorte sacek do vodni lazné az tehdy, kdyZ voda dosahla pozadovanou teplotu.

* Nechte potraviny vafit nejméné takovou dobu, ktera je uvedena v receptu.

e Odstrante potom kazdy sacek opatrné z vodni lazné.

UPOZORNENI: Maso nebo ryby mizete opéct na horké panvi, aby pred servirovanim dostaly kiupavou krustu.

PouZivejte sklenéné viko, kdyZ pouZivite metodu Sous Vide (#3)

DOPORUCENI PRO SOUS VIDE

Potravina Teplota Tipy pro vareni

Hovézi

Uvarené 52°C 1hod 15 min Opecte na masle na horké panvi
Zpola uvarené 57 <€ 1 hod 15 min Opecte na masle na horké panvi
DorGZova 60°C 1hod 15 min Opecte na masle na horké panvi
PolortzZoveé 65°C 1 hod 15 min Opecte na masle na horké panvi
Uplné uvarené 71°C 1hod 15 min Opecte na masle na horké panvi
Osmazena Zebirka (dordzova) 60°C 6-14hod Osmazte dokola a tence nakréjejte
Veprové

Smazeni 68°C 3 hod Opecte na masle na horké panvi
Kotlety (dordzova) 63°C 1 hod Opecte na masle na horké panvi
Kotlety (Uplné uvarené) 71°C 1 hod Opecte na masle na horké panvi
Driibez

KufFeci prsa 65°C 1 hod Opecte na masle na horké panvi
Tmavé maso 74°C 1 hod Opecte na masle na horké panvi
Ryby

Filet nebo stejk 52°C 45 min Opecte na masle na horké panvi
Vejce
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Posirované 65°C 1 hod Podavejte na toustovém chlebu nebo vdolecku
Zelenina

Zelend zelenina 82°C 5-20min Podavejte zamichané s olivovym olejem, soli a oFechy
Korenova zelenina 82°C 1,5-3 hod Nakrajejte/podavejte zamichané s maslem a bylinkami

yie
VloZte vnitfni hrnec do pfistroje.
PFidejte vodu, ryzi, stil a olej.

Stisknéte pro potvrzeni tlacitko start. PFikryjte hrnec sklenénym vikem.

R

1

2.

3. Otocte oto¢ny knoflik na ,Rice" (ryze).

4

5. Nadispleji se zobrazi ,Rice" a otacivy symb

Pomér pfi dlouhozrnné bilé ryzi

olse zacne otacet v pribéhu vafeni.

Smichejte 1 2 $4lku kapaliny a 1 3alek ryZe; z toho vzniknou asi 2 $alky ryZe nebo dostate¢né mnozstvi pro 4 (po Y2 8alku) porce.

Pomér pfi celozrnné ryZi

Smichejte 2 34lky kapaliny a 1 8alek ryZe; z toho vzniknou asi 2 3alky ryZe nebo dostate¢né mnoZzstvi pro 4 (po V2 $alku) porce.

Tipy

e Potraviny malé velikosti potiebuji zpravidla krat3i ¢as vareni nez potraviny, které se skladaji z velkych kusd.
e Vétsi mnoZstvi potravin vyZaduje deli prdbéh vafeni nez malé mnoZstvi.

e Zamichejte mensi potraviny uprostied pribéhu vafeni, aby bylo zajisténo, Ze véechny kousky jsou stejnomérné uvareny.

e Doporucujeme k cerstvym bramboram pridat trosku rostlinného oleje, aby vysledek byl kfupavy. Kdyz pfidavate olej, udélejte to pred varenim a nastfikejte malé

mnozstvina brambory.

* Snacky, které se normalné pfipravuji v troubé, mizZete také péct v tomto grilu.
e Pouzijte hotové tésto pro jednoduchou a rychlou pfipravu plnénych snackd. Hotové tésto potiebuje kratsi dobu vafeni nez tésto, které si udélate sami.
e MlZete pristroj pouZit také pro ohfivani pokrmi. Nastavte teplotu jednoduse a na poZadovanou hodnotu.

Trepani/ota&eni (pfi fritovani horkym vzduchem)
Aby bylo zaru¢eno stejnomérné vareni, musite nékteré pokrmy v pribéhu vareni protfepat a otacet je. Vyjméte vnitini hrnec z pfistroje. Protfepejte a otolte opatrné

obsah a vloZte vnitfni hrnec opét do pfistroje, ab

y vafeni pokracovalo.

POZOR: Vnitini hrnec je horky. Nasad'te si pfitom kuchynské rukavice, kdyZ provadite tento postup.
1. Umistéte vnitfni hrnec na povrch odolny proti horku.

2. Nasypejte pfisady do vnitfniho hrnce.
3. Vlozte vnitfni hrnec opét do pfistroje.

Tipy pro Slow Cook (pomalé vaieni)

Kdyz pouzivate tuto funkci, Casovac zacne bézet aZ tehdy, kdyZ je dosazena poZadované teplota. DosaZzeni poZadovaného stupné vafeni mdze trvat az 30 minut.

Problém

Mozna pricina

Reseni

Pristroj neni zapojeny.

Zapojte elektricky kabel do zasuvky.

Pristroj nefunguje.

Nezapinejte pristroj, kdyz nastavujete dobu vareni a
teplotu.

Zvolte Cas a teplotu. Stisknéte tlacitko start a zacne vareni.

Vnitfni hrnec je preplnény.

Pouzivejte mensi mnoZstvi pro stejnomeérné vareni.

Pokrmy nejsou uvarena.

Teplota je nastavena pfilis nizka.

Zvyste teplotu a pokracujte ve vareni..

Pokrmy nejsou stejnomérné fritované.

Aby bylo zaru¢eno stejnomérné fritovani, musite
nékteré pokrmy v pribéhu vareni protiepat a otacet
je.

Viz oddil ,Trepani/otaceni (pfi fritovani horkym
vzduchem)".

Pouzili jste pFiliS mnoho oleje.

Setfete pfebytek oleje.

Vychazi bily kouf.

Kos$ obsahuje zbytky tuku z pfedchozich vareni.

Vycistéte koS po kazdém pouziti.

Brambory nejsou spravné pripravené.

Dodrzujte recept a pokyny pro pfipravu.

Hranolky nejsou stejnomérné narezané.

NareZte hranolky vice na tenko nebo zmensete stavajici.

Hranolky nejsou stejnomérné fritované.

Hranolky jsou slepené.

Lépe rozdélte hranolky nebo fritujte mensi mnozstvi.

Brambory nebyly v pribéhu pFipravy spravné
oplachnuty.

Oklepejte je dosucha, abyste odstranili prebytecny Skrob.

Hranolky nejsou kiupavé.

Syrové hranolky maji pfilis velky obsah vody.

VysusSte dostatecné hranolky, nez pridate olej.
Nakrajejte hranolky mensi.
Pridejte trochu oleje.
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E1 - Vadny teplotni senzor dna

E2 - Zkrat teplotniho senzoru dna

E3 - Vareni nasucho z dlvodu prazdného vnitiniho
hrnce Kontaktujte nas zakaznicky servis
E5 - Zkrat na teplotnim senzoru
Eé6 - Prehrati

E7 - Vadny teplotni senzor

Zavada

LID - Chybné viko Nasad'te na pfistroj jiné viko

POT - Vnitfni hrnec neni vloZeny, musite vlozit vnitfni

Nasad'te vnitfni hrnec.
hrnec

Casto kladené otazky
Mohu v pFistroji pouzit jakykoli druh panve?
Ne, smite pouzit pouze vnitfni hrnec, ktery je dodan s pristrojem.

Je pristroj pfi vareni horky?
Pristroj se pfi vafeni ohfeje a zGstane po pouZiti chvili horky, dokud se neochladi. Nedotykejte se proto pristroje holymi rukamiv pribéhu pouZziti a po ném. PouZijte
vzdy kuchynskeé rukavice nebo chnapky, kdyz vkladate nebo vyjimate pokrm nebo se dotykate dill pristroje pfi pouZiti nebo pfi ochlazovani.

DISPLEJ S UKAZATELEM ZAVADY

NEZKOUSEJTE NIKDY PRISTROJ OPRAVOVAT.

Kontaktujte zdkaznicky servis, kdyZ mate dalsi dotazy.

UPOZORNENI: E6 Tato zavada se mize vyskytnout, kdyZ je ve vnitinim hrnci p¥ilis malo kapaliny. Na displeji pfistroje je zobrazen chybovy kéd Eé. Vypnéte a potom
zase zapnéte pfistroj, pfidejte vice kapaliny nebo otocte nastaveni teploty na nizSi hodnotu.

Zobrazeni na displeji Pric¢ina zavady

E1 Vadny teplotni senzor dna

E2 Zkrat na teplotnim senzoru

E3 Vareni nasucho z ddvodu prdzdného hrnce

LID (viko) Chybné viko

POT (hrnec) Vnitfni hrnec neni vloZeny, musite vlozit vnitfni hrnec.
ES Zkrat na teplotnim senzoru

E6 Prehrati

E7 Vadny teplotni senzor

Cisténi a uloZeni

Jednoducha Gdrzba

PRED CISTENIM PRISTROJ NECHEJTE OCHLADIT A ODPOJTE JEJ ZE ZASUVKY.

e Kdyz Cistite vnitfni hrnec, dbejte na to, aby byl nejprve Uplné ochlazeny, nez jej umyjete. Nikdy neponofujte horky hrnec do vody, protoZe by se mohl trvale
deformovat.

o Cisténi vnitfniho hrnce je jednoduché a snadné. Po kazdém pouziti jej umyjte v horké vodé jemnym mydlovym roztokem nebo mycim prostfedkem. Peclivé jej

opléchnéte a osuste ihned kuchyiskou utérkou. Kdyz zlstanou zbytky pokrm, napliite hrnec horkou vodou a tekutym mycim prostiedkem a nechejte zbytky

odmocit, dokud voda neni vlazna, a potom pouZijte houbu nebo mékkou utérku pro odstranéni zbytk pokrma.

Nepouzivejte draténku nebo kovové utérky. Tyto prostfedky mohou trvale poSkrabat povrchovou vrstvu.

Pro udrZeni pFistroje v Cistoté otfete povrch vlihkou utérkou a potom jej osuste Cistou suchou utérkou. Nikdy neponofujte pfi ¢isténi hlavni ¢ast pFistroje do vody!

Pro ochranu pfed zasahem elektrickym proudem neponorujte hlavni dily pristroje, kabelu nebo zastrcky NIKDY do vody nebo jinych kapalin.

Ujistéte se, Ze pristroj je spravneé vycistény, nez jej uschovate na suchém misté.

Odstranéni tvrdych zbytkd

KdyZ se pokrm na varném povrchu pfipali, mohou zlstat tvrdé zbytky. KdyZ zbytky nelze odstranit béZnym cisténim, odmocte je v horké vodé s pridavkem myciho
prostredku, ktery neobsahuje citronovy koncentrat a nechejte 15 minut. v klidu. Pockejte, dokud voda neni vlazna, nez ji vylijete a vyplachnete hrnec. PouZijte nyni
plastovou $pachtli nebo mékkou houbou pro odstranéni zbytkl. Tento postup opakujte v pfipadé potreby.

Vhodny do mycky na nadobi

Do mycky na nadobi je vhodny pouze vnitini hrnec a sklenéné viko. PfestoZe toto kuchyriské zafizeni mizZete umyvat v mycce na nadobi, doporuéujeme jej vidy umyvat
rucné. Zvysuje to Zivotnost hrncd na vareni a zmensuje optické zndmky opotfebeni. Pfi ¢i§téni v mycce na nddobi dodrZujte tento pokyn:
Bud'te pfizachazeni s nddobim vzdy opatrni. Ostatni nddobi a pribory mohou poskrabat povrch vaseho vnitfniho hrnce.

Odstrante nejhorsi necistoty z nddobi a pribord, které vkladate. Tyto zbytky mohou odirat nepfilnavou vrstvu.

doporucujeme vzdy pouzit myci prostfedek, ktery neobsahuje citronovy extrakt.

Pravidelné ¢isténi v mycce na nddobi miZe poskrabat povrch.

Nepouzivejte NIKDY k ¢isténi technicky benzin, protoZe by mohlo dojit k poSkozeni displeje a vnéjsi plochy pouzdra.

Nepouzivejte v blizkosti zafizeni ZADNE zapalné nebo alkalické materialy nebo s obsahem kyselin, nebo latky, které mohou snizit
Zivotnost pfistroje, nebo které mohou zpdsobit vzniceni (ohen), kdyz uvedete pfistroj do provozu.

Nestavéjte na pristroj ZADNE tézké predméty. Nadmérnym plisobenim hmotnosti méze dojit k poskozeni pfistroje.

Pro ochranu pfed zasahem elektrickym proudem neponorujte NIKDY pfistroj nebo kabel pod vodu nebo jiné kapaliny.
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Technické udaje
220-240V ~ 50/60Hz 1450W

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezena dvouletd zdruka na véechny vady z vyroby a na vady materialu. Tato zaruka nijak neovliviiuje vase zakonnéd prava.

@ Trida ochrany |

Po ukonceni Zivotnosti neodhazujte vyrobek do domovniho odpadu. Odevzdejte jej na sbérném misté k recyklaci elektrickych a elektronickych pfistroja. Je to

vyznaceno timto symbolem na vyrobku, v ndvodu k obsluze a na obalu. Informujte se o sbérnych mistech, provozované vasim prodejcem nebo mistnimi Grady.
Opétovné zhodnoceni a recyklace odpadnich pfistrojd jsou dalezitym prispévkem k ochrané naseho Zivotniho prostredi.

]

c € Tento vyrobek odpovida evropskym smérnicim.

QI?
Potravinarsky

BEZPECNOSTNE POKYNY

UPOZORNENIE Pri pouZivani akéhokolvek elektrického zariadenia vidy dodrZiavajte tieto zakladné bezpecnostné opatrenia.

1. Pozorne si precitajte cely navod na pouZitie, aby ste predisli zraneniu.

2. Tento pristroj moZu pouZivat deti vo veku od 8 rokov, ako aj osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo duSevnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti Ci znalosti, pokial su pod dozorom alebo boli poucené o bezpecnom pouzivani pristroja a porozumeli nebezpecenstvam, ktoré
by mohli vzniknit v pripade nedodrania pokynov. Deti sa so zariadenim nesmd hrat. Cistenie a ufivatelski Gdribu nesmi vykonavat deti, pokial nie
st starSie ako 8 rokov a st pod dozorom. Deti mladSie ako 8 rokov musia byt v dostatoénej vzdialenosti od zariadenia a pripojovacieho kabla.

3. PRISTROJVZDY POLOZTE NA POVRCH, KTORY JE ROVNY A ODOLNY PROTI VYSOKYM TEPLOTAM. Zariadenie je urcené na umiestnenie na kuchynské
police. NIKDY neumiestriujte ani nepracujte na nestabilnych povrchoch. NIKDY neumiestiiujte zékladny pristroj v blizkosti zdrojov hortceho plynu
alebo elektrickych horakov a nikdy ju nedévajte do vyhriatej rary. NIKDY neumiestiujte zariadenie do vlastnej miestnosti alebo pod nizko polozené ®
nastenné skrinky. Vidy dbajte na to, aby bol k dispozicii dostatok priestoru a dostatocné vetranie, aby ste predisli Skodam, ktoré mozu vzniknat v
dosledku nadmerného vytvarania pary pocas varenia. NIKDY nepouZivajte zariadenie v blizkosti horlavych materialov, ako s obrusy, papierové
utierky, zclony alebo papierové taniere. Dbajte na to, aby napajaci kabel nevisel nad stolom alebo kuchynskou linkou a aby nepriSiel do styku s
hordcimi povrchmi.

4. Pripremiestiovani vnatorného hrnca pocas alebo po procese varenia bud'te vzdy opatrni.

5. Ked'sa pocas varenia dotykate vnutorného hrnca, vzdy pouZivajte kuchynské rukavice. Hortci vndtorny hrniec polozte na tepelne odolné povrchy iba
vtedy, ak nie je v spodnej Casti zakladného pristroja.

6. UPOZORNENIE NAHORUCE POVRCHY: Toto zariadenie pocas pouzivania vytvara teplo a paru. Potas prevadzky sa nikdy nedotykajte hordcich
povrchov, aby ste predisli zraneniu. Vykonajte potrebné bezpecnostné opatrenia, aby ste sa vyhli zraneniu 0sdb a Skodam na majetku, ku ktorym moze
dojst napriklad v ddsledku poziaru.

1. Toto zariadenie pouzivajte IBA na Gcel, na ktory je urcene.

8. PLNTE VNUTORNY HRNIEC maximalne do dvoch tretin jeho kapacity. Mnohé jedld pocas varenia zvysuji objem, resp. potas procesu varenia
prebubldvaju, a preto mozu prekypiet cez okraj hrnca. Varenim s vekom zabranite vystreknutiu a moznému popaleniu, ktoré moze vznikndt v dosledku
prasknutia pluzgierov a prenikania na nechranené oblasti pokozky.

9. Nikdy nepouZzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je vyslovne odpordcané vyrobcom, pretoze moze sposobit poskodenie.

10. Zariadenie je vybavené kratkym napajacim kablom, aby sa zniZilo riziko zamotania alebo zakopnutia.

11. NIKDY nezapéjajte kabel do zasuvky pod kuchynskou polickou. Zvisly napajaci kabel predstavuje potencialne riziko.

12. Nikdy nezakryvajte otvor veka, z ktorého unika para, ani vetracie otvory na zadnej strane zariadenia.

13. NIKDY nepouzivajte zariadenie vonku.

T4. NIKDY nepouZivajte zariadenie, ak je poSkodeny napajaci kabel alebo zastrcka. Ak zariadenie pocas prevadzky nefunguje spravne, ihned' vytiahnite
zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky.

15. NIKDY SA NEPOKUSAJTE OPRAVIT ZARIADENIE. Kontaktujte zakaznicky servis (kontaktné informacie st na zadnej strane tejto prirucky).

16. VYTIAHNITE ZARIADENIE 70 ZASUVKY, ak ho uz nepouzivate alebo ho cheete vycistit. Pred pridévanim alebo odstraiiovanim dielov pockajte, kym
zariadenie Uplne nevychladne.

Vyrobeno v Ciné
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17. NIKDY neponarajte zakladny pristroj teplovzdu$né veko do vody alebo inych tekutin. Ak pristroj spadne alebo sa omylom ponori do vody, ihned
vytiahnite napajaci kabel zo zasuvky! V Ziadnom pripade sa nedotykajte kvapaliny, ak zapojeny pristroj spadne do vody. Napajaci kabel a zastrcka
nesmd byt ponorené do vody alebo inych tekutin, ani sa nesmd oplachovat.

18. Aby ste znizili riziko popalenia, pouzivajte iba nahradné diely, ktoré su vyslovne odporucané vyrobcom.

19. Riad ani vndtorny hrniec NIKDY nepokladajte na vyhriaty tanier. Mohlo by dojst k poSkodeniu vnitorného hrnca.

20. NIKDY nedavajte vnatorny hrniec do mikrovinnej riry alebo riry. MoZe to sposobit iskrenie elektroniky alebo moZe dojst k poZiaru a poSkodeniu
spotrebica a riadu.

21. NIKDY nenechavajte spotrebic a vnitorny hrniec bez dozoru. Predide sa tak pripadnému zraneniu deti a riziku vzniku poZiaru.

22. VDY dohliadajte na deti, pokial st v blizkosti riadu a hrncov, aby ste predisli zraneniu.

23. NIKDY nepouZivajte riad a hrnce bez drZiakov hrncov alebo rukavic, obzv(st ak v zariadeni pouZivate vnitorny hrniec. VZdy pouzivajte kuchynskeé
rukavice, pretoze drzadla vnitorného hrnca su velmi horuce.

24. PripouZiti skleneného veka bud'te opatrni. Rovnako ako vSetky sklenené vyrobky, ktoré sa pouZivaju na varenie, moZe prasknit, ak je vystavené
ndhlym zmenam teploty alebo narazi alebo spadne na tvrdy predmet.

25. Ak sklenené veko ma trhliny, je zlomené alebo m4 iné poskodenie, V ZIADNOM PRIPADE HO NEPOUZIVAJTE DALEJ,

26. NIKDY sa nepoki3ajte opravit poSkodeny riad.

21. Tento vyrobok je vhodny len na pouZitie v sikromnych domécnostiach. NIE je vhodny pre komercné aplikacie a kempingové aktivity.

28. NIKDY nepouZivajte spreje na varenie, ktoré obsahuju aerosoly. Tieto spreje sa usadzuji na kuchynskom riade a potom sa uz tazko odstranuju, pricom
znizuja Gcinnost antiadhézneho povlaku.

29. Tento spotrebic nie je vhodny na hlboké vypréazanie potravin. Pri premiestiovani zariadenia, ktoré obsahuje horicu tekutinu alebo olej, musite byt
mimoriadne opatrni.

30. PouZivajte iba dodané nadoby a diely, aby ste predisli poskodeniu zariadenia.

31. Nikdy nedavajte ani nevyprazdnujte potraviny alebo tekutiny priamo do zakladného pristroja.

32. Do zakladného pristroja ani naf nekladte Ziadne kovové predmety. Kov moZe aktivovat indukéné platne. Nikdy nedévajte ruky na indukcné platne,
pokial st hordce. Tieto uchovavaji teplo a mozu spasobit popaleniny.

33. Nedotykajte sa hordcich povrchov. Vidy pouzivajte drzadla a gombiky.

34. Nebezpecenstvo drazu elektrickym pradom. Varte iba vo vyberatelnych nadobach. Vzdy pouZivajte zakladny pristroj s vlozenym vnatornym hrncom. ®

35. Ak chcete zariadenie vypnut, najskor ho vypnite zodpovedajicim vypinacom a potom vytiahnite zastréku zo zasuvky.

36. Do spotrebica by ste nemali umiestiovat nadrozmerné potraviny alebo kovovy riad / nadoby, pretoze mdzu zvysit riziko poZiaru alebo drazu
elektrickym pradom.

37. Ak je zariadenie pocas prevadzky zakryté horlavym materidlom, moZe dojst k poZiaru. Patria sem zaclony, sikenny tovar a podobné latky a predmety.
Pokial je zariadenie v prevadzke, nekladte nan Ziadne predmety.

38. Zariadenie nikdy necistite kovovou gistiacou podlozkou. Castice sa mo7u oddelit od istiacej podlozky, o pri kontakte s elektrickymi éastami moze
zvySit riziko Grazu elektrickym pradom.

39. Pripouzivani nadob vyrabenych z inych materialov ako z kovu alebo skla je potrebna mimoriadna opatrnost.

40. Nazariadenie alebo do zariadenia neumiestiujte Ziadny z nasledujucich materialov: papier, kartdn, plast alebo podobné materialy.

41. Prislusenstvo dodané so zariadenim uchovavajte v zariadeni iba vtedy, ked ho nepouzivate.

42. Vypnite zariadenie stlacenim tlacidla ,Cancel" (Zrusit)

UPOZORNENIE: Rozliate jedlo mdzZe spdsobit vazne popaleniny.
UPOZORNENIE: Napajaci kabel vzdy uchovévajte mimo dosahu deti.
UPOZORNENIE: Nikdy nepouZivajte predlzovaci kabel.

43. Pred umiestnenim zariadenia na pracovnu dosku alebo na pult dodrZte odpordcania vyrobcu pracovnej dosky. Niektori vyrobcovia odpordcaju
umiestnit pod pristroj podstavec alebo ind tepelnd ochranu, aby nedoslo k poSkodeniu pracovnej plochy. Ak si nie ste isti, odpori¢ame pouzit
podstavec.

44, Toto zariadenie nesmie byt ovladané externym casovacom alebo dialkovym ovladacom.

45. Zariadenie nesmie byt ponorené do vody.

UPOZORNENIE

e /ariadenie vidy pouZivajte na vodorovnom povrchu, ktory je stabilny a nehorlavy.

* Toto zariadenie bolo vyvinuté iba na pouZitie v domécnosti. NIE je vhodné pre komercné aplikacie alebo maloobchodné predajne.
* Po pouZiti zariadenie vdy odpojte.

21

M25658_PAF_Combo_Manual_CEE_20210819_KS.indd 21 @ 200821 12:55



®

* Ked'doba varenia uplynie, proces varenia sa zastavi a ventilator bude bezat dalSich 10 sekind, aby spotrebi¢ vychladol.
* Pred Cistenim alebo skladovanim nechajte pristroj aspoii 30 mindt vychladnit.
Kabel nenechajte visiet cez ostré hrany. NepouZivajte zasuvku, ktora je umiestnena pod pracovnym povrchom.
UPOZORNENIE: Nedovolte, aby zastrcka zvlhla.
UPOZORNENIE: Povrch vykurovacieho telesa zostava po pouZiti horuci. Pred Cistenim sa uistite, Ze zariadenie vychladlo a odpojte ho zo zasuvky v

stene.

OCHRANA PROTI PREHRIATIU

Ak systém reguldcie vnatornej teploty zlyha, ochrana proti prehriatiu sa vypne a jednotka nebude fungovat. Ak k tomu déjde, ihned' odpojte napdjanie vytiahnutim
kabla. Pred d'alsim pouZitim alebo skladovanim pockajte, kym zariadenie uplne nevychladne.

ELEKTRICKE NAPAJANIE

Zariadenie by malo byt’zavpoj'ené do vhodnej a vyhradenej zasuvky. Ak do jednej elektrickej zasuvky zapojite viac zariadeni, zariadenie nemusi spravne fungovat.
UPOZORNENIE: PRI POUZITI NAPAJACIEHO KABLA
Zapojte zastrcku napajacieho kabla do uzemnenej zasuvky 240 V a odpojte vSetky ostatné zariadenia z tej istej zasuvky. Pripojenie inych zariadeni do tej istej zasuvky

moZe spOsobit pretazenie.

¢ Nikdy nevytahujte zastréku zo zasuvky nasilim.

PouZivanie digitdlneho ovladacieho panela (€. 4)
ZACNITE TAKTO: Zastréte napajaci kabel do zasuvky.
Digitalny LED displej sa rozsvieti a zobrazi,,---".

1. Volba prednastaveného reZimu varenia: K dispozicii je 12 prednastavenych reZzimov varenia: teplovzdusné vyprazanie, varenie, parenie, restovanie, grilovanie,
pecenie, prazenie, varenie ryze, dusenie, sous vide, vyprazanie na oleji a udrziavanie tepla. Rezim varenia zvolite oto¢enim oto¢ného ovladaca (A) doprava alebo
dolava. Zvoleny rezim zapne digitalny LED displej (B). Raz stlacte tlacidlo Start, spusti sa proces varenia a zobrazi sa prednastaveny ¢as a teplota.

2. Tlacidlo Timer (€asovag): Cas varenia je moZné prispdsobit niektorym procesom varenia. Stlacte tlacidlo ¢asovaca a otocte otoény ovladac na pozadované
nastavenie. PoCas varenia je mozné ¢as zmenit.

3. Tlacidlo teploty: Teplotu varenia je mozné prispdsobit niektorym procesom varenia. Stlacte tlacidlo teploty a otoCte oto¢ny ovlddac na poZadované nastavenie.
Pocas varenia je mozné teplotu zmenit.

No o

OdloZeny Start: Mnoho predvolieb je vybavenych funkciou oneskorenia Startu, aby bolo moZné proces varenia zacat neskor.
Tlaéidlo Start: Proces spustite stlacenim tlacidla Start.
Tla€idlo zrusit: OkamzZite prerusi proces varenia.

Funkcia udrZiavania teploty: Vacsina predvolieb udrziava jedlo teplé, kym sa nepodava. Cas na udrzanie jedla v teple méZete nastavit stlacenim tlacidla

udrZiavania teploty a otacanim oto¢ného ovladaca na pozadovany ¢as

VYSVETLENIE PREDVOLENYCH NASTAVENI PRE EXISTUJUCE REZIMY VARENIA

PREDNASTAVENIE REZIMU VARENIA

Air Fry (fritovanie hortcim vzduchom)

VEKO

Teplovzdusné
veko

FUNKCIA

Fritovanie hordcim vzduchom pre vase oblibené jedla namiesto vyprazania na oleji. Idealne pre
kura, hranolky, mozzarellové tycinky a dalSie jedla. Aby ste mohli pouZivat funkciu dehydratacie,
ktord je k dispozicii pod prednastavenim teplovzdusného fritovania, musite nastavit teplotu varenia
na 38°C az 99°C. Teraz mdzete nastavit ¢as varenia od jednej do desiatich hodin.

Slow Cook (Pomalé varenie)

Sklenené veko

Vari jedlo pomaly pri nizkych teplotach. Maximalna teplota by mala byt 96 ° C.

Steam (Varenie v pare)

Sklenené veko

Na varenie jedal na pare. Malé mnozZstvo vody sa uvedie do varu, aby sa vytvorila para. Najlepsie
vysledky dosiahnete, ak pouZijete vlozku do hrnca (maly rost) a sklenené veko.

Sauté (Soté)

Sklenené veko

Vyhrieva vnitorny hrniec a pouziva sa ako panvica. Casovac sa spusti okamiite a pre Sauté a Air Fry
sanepredhrieva.

Grill (Grilovanie) l’gigovzdusne Na grilovanie jedal. Zahreje grilovaciu dosku na maximalnu teplotu.
- Teplovzdusné Sia P
Bake (Pecenie) Pouzitie na pecenie.
veko
. Teplovzdusné Na varenie mdsa a ryb vjednom kuse alebo zeleniny, v ktorej horuci vzduch pocas procesu varenia
Roast (Opekanie) . : .
veko rovnomerne cirkuluje po povrchu jedla.

Rice (Ryza)

Sklenené veko

Ak je prednastavené ,Rice” (ry7a), na displeji sa zobrazi otacajlci sa symbol. Casovaé nefunguje v
predvolbe ,Rice"” (ryza)", pretoZe doba varenia sa meni v zavislosti od mnoZstva ryze. Po dokonéeni
cyklu varenia sa spotrebic¢ prepne do reZimu udrziavania tepla.

Simmer (Dusenie)

Sklenené veko

Jedlo jemne duste na nizkej teplote pod bodom varu.

Sous Vide (Varenie vo vakuovom
vrecku)

Sklenené veko

Tepelne riadené varenie vo vode.

Fry (Fritovanie)

Sklenené veko

Fritovanie jedla na oleji. Spotrebi¢ nie je vhodny na hlboké vypraZanie. Panvicu nikdy neplite viac
ako 2,5 cm oleja. Nastavte casovac na pozadovanu Uroven varenia.

Keep Warm (Udrziavanie teploty)

Sklenené veko

Vari jedlo prinizkych teplotach dlhsi ¢as. Vhodné do oméacok pre pomaly vriace tekutiny.

POZNAMKA: VIAC INFORMACIi NAJDETE V CASTI ,,NAVOD NA VARENIE A TIPY NA VARENIE".

PRED PRVYM POUZITIM
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1. Precitajte si vSetky pokyny, vystrazné nalepky a Stitky.

2. Odstrante vSetok obalovy material, Stitky, nalepky a odstrante Ciry alebo modrasty ochranny film. Neodstranujte typovy Stitok zo stroja.

3. Oplachnite vnutorny hrniec teplou vodou a jemnym ¢istiacim prostriedkom. POZNAMKA: V umyvacke riadom je mozné umyvat iba vnutorny hrniec a sklenené
veko. Zakladny pristroj nikdy neponarajte do vody a nedéavajte ho do umyvacky riadu.

4. Z3kladny pristroj Cistite zvnutra aj zvonku rucne Cistou vlhkou handrickou.

5. Pred prvym pouZitim zariadenia ho musite niekolko minGt zahriat, aby mohol zhoriet ochranny olejovy film naneseny vyrobcom. Po dokonceni cyklu horenia
zariadenie utrite vihkou handri¢kou teplou mydlovou vodou a potom osuste utierkou.

Predpriprava
1. Zariadenie vZdy umiestnite na vodorovny povrch, ktory je odolny voci teplu.
2. VybertereZim varenia pre vas kuchynsky recept.

Univerzélne zariadenie
Zariadenie bolo navrhnuté tak, aby pripravovalo rozne vase oblibené jedla. Tabulky uvedené v tomto ndvode a broZlre s receptami vdm pom6zu dosiahnut skvelé
vysledky. Vezmite prosim na vedomie tieto informéacie o vhodnom nastaveni ¢asu / teploty pre mnozstvo jedla.

Odporucania a tipy
Spravne kuchynské potreby: Aby ste predisli poSkriabaniu povrchu, odporuc¢ame v zariadeni a jeho prisluSenstve pouZivat iba nekovové kuchynské pribory. Potraviny
v spotrebici nekrajajte ani nespracovavajte ostrymi rezacimi nastrojmi, ako su vidlicky, noze, ubijadla a Slahace.

NAVOD NA POUZIVANIE

POZNAMKA: Na spustenie cyklu varenia musi byt vnutorny hrniec vlozeny do zakladného pristroja.

1. Vybertesirecepta pripravte ho.

2. Vlozte vnatorny hrniec do zakladného pristroja podla obrazku (pozri €. 5).

3. Vlozte vSetky ingrediencie do vnutorného hrnca.

4. Vpripade potreby nasad'te kryt. UPOZORNENIE: Teplovzdus$né veko sa mdZe pouZivat iba na vyprazanie hordcim vzduchom, grilovanie, pecenie a pecenie. Ak
pouZivate iné funkcie varenia, musite teplovzdu$né veko vyrovnat zvisle alebo ho odstranit a pouZit sklenené veko. Teplovzdusné veko nie je mozné zatvorit, ak
nie je zvolena Ziadna funkcia teplovzdusného varenia.

Nasadenie teplovzdudného veka (€. 2)

Umiestnite horuci vzduchovy kryt na zékladny pristroj a zarovnajte $est kontaktnych kolikov teplovzdusného krytu so Siestimi kontaktnymi otvormi kdblového zvazku
zakladného pristroja. Predvolba teplovzdusnej fritézy nebude fungovat, kym nebudu kablové pripojenia spravne zarovnané. Pri zatvarani fritézy teplovzdusné veko
neotdcajte. Teplovzdudné veko nie je mozné zatvorit (uzamknat).

UPOZORNENIE: Pri nasadzovani alebo odnimani veka nenaklénajte ani nenahybajte. Veko musi byt zdvihnuté alebo spustené rovno, aby sa zaistilo sprévne spojenie
veka a zakladného pristroja.

Krok za krokom

1. Ked'je zariadenie zapojené, budete pocut jedno pipnutie.

2. Displejsazacne rozsvietit.

3. Rezimvarenia zvolite otocenim otoného ovladaca doprava alebo dolava a zvolte pozadovanu predvolbu. Zobrazi sa prednastaveny cas a teplota. Proces varenia
spustite jednym stlacenim tlacidla Start.

4. Vzavislosti od zvoleného rezimu varenia sa ¢asovac nespusti, kym sa nedosiahne poZadovana teplota varenia.

5. Akjedobavareniaprekroceng, zariadenie sa vo vacSine rezimov varenia prepne do rezimu udrZiavania teploty.

Prispdsobenie procesu varenia
Ked'sa so zariadenim bliZSie zoznamite, m6Zete nastavenia vyladit a prispdsobit ich svojmu individudlnemu vkusu. MéZete nastavit ¢as a teplotu varenia, nastavit
odloZeny Start a vykonat predvolby ru¢ne. Pozrite si ¢ast ,0dporucania a tipy na varenie”.

ODPORUCANIA ATIPY NA VARENIE

Tabulka s reZimami predvolby

Casy a teploty v tejto tabulke ukazuju $tandardné zakladné nastavenia zariadenia. Ked'sa zozndmite s ovlddanim zariadenia, moZete si ho doladit podLla svojich
predstav.

UPOZORNENIE: Predvolby varenia, varenia a sous vide ¢asto vyZzadujd manualne nastavenie ¢asu a teploty.

Prednastavenie Standardna teplota Standardny ¢as Teplotny rozsah Casovy rozsah
Air Fry /fritovanie hortcim vzduchom (alebo dehydratécia) 190°C 18 min. 38°c-200°C/5 | (oS ERALA
Slow Cook (Pomalé varenie) 90°C 4 hod. 88°C-99°C/1 1-12hod. /30 min.
Steam (Varenie v pare) 100°C 30 min. = 1-59 min./ 1 min.
Sauté (Soté) 177°C 35 min. 121°C-190°C/5 1-59min./ 1 min.
Grill (Grilovanie) 177 °C 30 min. 121°C-190°C/5 1-59 min./ 1 min.
Bake (Pecenie) 163°C 35 min. 121°C-200°C/5 10 min.= 2 hod. / 30 min.
Roast (Opekanie) 177 °C 45 min. 121°C-200°C/5 1-59 min./ 1 min.
Rice (Ryza) - 45 min. - -
Simmer (Dusenie) 96°C 30 min. 88°C - 100°C /5 ! - 59min./1 min.

1 min. - 2 hod. /5 min.
Sous Vid (Varenie vo vdkuovom vrecku) 60°C 4 hod. 43°C-90°C/5 10 min. - 12 hod. / 5 min.
Fry (Fritovanie) 190°C 45 min. 121°C-190°C/ 5 1-59 min./ 1 min.
Keep Warm (Udrziavanie teploty) 71°C 2 hod. - 1-8hod. /10 min.
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Tabulka pre teplotu jadra mésa
Pouzite tuto tabulku a teplomer, aby ste sa uistili, Ze maso, hydina, ryby a dalSie varené potraviny dosiahli spravnu teplotu jadra potrebnd na bezpecné varenie.

POTRAVINA €As TEPLOTA JADRA.*
Mleté maso 60°C
Hovadzie a telacie maso pruzky, rebra: ruzové 63°C
Steaky, pecienky: krvavé 52°C
Prsia 74°C
Kura a morka Mleté maso, plnka 74°C
v celom: stehn4, kridla 74°C
Ryby a morské plody akéhokolvek druhu 63°C
Mleté maso 71°C
Jahnacina pruzky, rebra: ruzové 60°C
Steaky, pecienky: krvavé 54°C
Braviove Kotlety, mleté maso, rebrd, pecienky 71°C
Vyprazana sunka v jednom kuse 60°C

ODPORUCANIA: FRITOVANIE HORUCIM VZDUCHOM (C. 2)
UPOZORNENIE: Dbajte na tieto nastavenia a odportcania. PretoZe sa suroviny méZzu lisit podla pévodu, velkosti, tvaru a vyroby, nemézeme zarucit najlepsie
nastavenie na dosiahnutie poZzadovanych vysledkov varenia

Cas varenia
(nastavitelny rozsah)
sa zvysuje

POTRIAST

MNOZSTVO

POTRAVINA TEPLOTA Komentére

Tenké a mrazené hranolky 300g ANO 200°C 15 =16 min. (1 min.) =

Hrubé a mrazené hranolky 300g ANO 200°C 15-20min. (1 min.)

Domace hranolky 300g ANO 200°C 10 - 16 min. (1 min.) Pridajte 72 lyZice oleja

Doméce zemiakové kliny (wedges) 300g ANO 180°C 18 =22 min. (1 min.) Pridajte V2 lyZice oleja
Zemiakové placky / hash browns 240g ANO 180°C 15-18 min. (1 min..)

Steak 60g-264g 180°C 8-12min. (1 min.)

Bravcové kotlety 60g-264g 180°C 10 - 14 min. (1 min.)

Hamburger 60g-264g 180°C 7 =14 min. (1 min.)

Listkoveé cesto s klobasovou plnkou 60g-264g 200°C 13 - 15 min. (Tmin.)

Kuracie stehna 60g-264g 180°C 18 - 22 min. (1 min.)

Kuracie prsia 60g-264g 180°C 10 - 15 min. (1 min.)

Jarné rolky 60g-180g ANO 200°C 15-20min. (1 min.) Polotovary

Kuracie nugetky 60g-264g ANO 200°C 10 - 15 min. (1 min.) Polotovary

Rybacie prsty 60g-264g 200°C 6-10min. (1 min.) Polotovary

Mozzarella-Sticks 60g-264g 180°C 8-10min. (1 min.) Polotovary

Kolag 300g 160°C 20 - 25 min. (1 min.) fo"r‘t‘écjfgfr;r;”a pecenie /
Quiche 360 g 180°C 20 - 22 min. (1 min.) PouZite pekac / formu na pecenie
Muffiny 300g 200°C 15-18min. (1 min.) PouZite pekac

Sladké pochutiny 360 g 160°C 20 min. (1 min.) PouZite pekac / formu na pecenie

SOUS VIDE (VARENIE VO VAKUOVOM VRECKU) (C.3)

Cojeto Sousvide?

Metdda varenia Sous Vide je zaloZend na priprave jedla, ktoré je varené vo vakuovom vrecku pri nizkej teplote vo vode. Metdda Sousvide umoznuje optimalnu kontrolu
nad procesom varenia a umoznuje rovhomerné varenie jedla. Metdda Sousvide umoznuje dosiahnut dokonalu Groven varenia a udrzat ju ovela dlhsie, ¢o pri beznych

metodach varenia nie je mozné.

Cyklus varenia Sous Vide

1. VloZte vnatorny hrniec do zariadenia a naplite ho vodou. Otocte otocny ovladac do polohy Sous Vide.
Nastavte ¢as varenia a poZzadovanu teplotu a potvrdte stlacenim Startovacieho tlacidla.

2.
3. Hrniec prikryte sklenenym vekom.
4.

Ked'voda dosiahne pozadovant teplotu, zariadenie vyda pipnutie. Vlozte vakuové vrecké do vody. Casovac sa vypne, ked' voda dosiahne pozadovant teplotu, a

po uplynuti ¢asu pipne.
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POZOR: Horuce vakuové vrecké je potrebné vybrat plastovymi klieStami, aby nedoslo k poskodeniu vrecka a spéleniu hortcou vodou. VZdy pouZivajte kuchynské

rukavice.

TIP!

Ak pouzijete funkciu Sous Vide, ¢asovac sa spusti iba vtedy, ked' sa dosiahne poZadovana teplota vody. Dosiahnutie poZadovanej Urovne varenia moze trvat az 30

minut.

Aké su zakladné kroky?

e Potravina sa musi plnit do plastového alebo vakuového vrecka, ktoré sa musi uzavriet.

¢ Vrecka neponarajte do vodného kupela, kym voda nedosiahne pozadovanu teplotu.
¢ Jedlo nechajte varit aspon tak dlho, ako je uvedené v recepte.
e Potom opatrne vyberte kazdé vrecko z vodného kupela.

POZNAMKA: Maso, hydinu alebo ryby mozno tesne pred podavanim restovat na rozpalenej panvici, aby ste dosiahli chrumkavy povrch.

Pri pouZiti metddy Sous Vide(€.3) pouZivajte sklenené veko

ODPORUCANIA PRE POSTUP VARENIA SOUS VIDE

Potravina Teplota Cas Tipy na varenie

Hovadzie méso

Uvarené 52°C 1 hod. 15 min. Opecte na horucej panvici s maslom
Nedovarené 57 <C 1 hod. 15 min. Opecte na horucej panvici s maslom
Ruzové 60°C 1 hod. 15 min. Opecte na horucej panvici s maslom
Stredne prepecené 65°C 1 hod. 15 min. Opecte na horucej panvici s maslom
Plne upecené 71°C 1 hod. 15 min. Opecte na horlucej panvici s maslom
Vyprédzané rebré (ruzove) 60°C 6-14hod. Celé opectieme a nakrajame na tenko
Bravcové

Pecenie 68°C 3 hod. Opecte na hordcej panvici s maslom
Kotlety (ruzové) 63°C 1 hod. Opecte na horulcej panvici s maslom
Kotlety (plne upecené) 71°C 1 hod. Opecte na horucej panvici s maslom
Hydina

Kuracie prsia 65°C 1 hod. Opecte na horucej panvici s maslom
Tmavé maso 74°C 1 hod. Opecte na horucej panvici s maslom
Ryba

Filet alebo Steak 52°C 45 min. Opecte na horucej panvici s maslom
Vajitka

Posirované 65°C 1 Std. Podavame na toastoch alebo muffinoch
Zelenina

Zelena zelenina 82°C 5-20min. Ozdobte olivovym olejom, solou a orechmi a premiesajte
Korenova zelenina 82°C 1,5-3 hod. Nakrdjajte / ozdobte maslom a bylinkami a premiesajte

VloZte vnitorny hrniec do zariadenia.
Pridajte vodu, ryzu, sol a olej.

Potvrdte stlacenim Startovacieho tlacidla. Hrniec prikryte sklenenym vekom.
Na procese varenia sa zobrazi ,Rice” a symbol varenia sa zacne otacat.

Pomer pre dlhozrnnu bielu ryZu

R

1

2.

3. Otocte oto€ny ovladac do polohy ,Rice" (ryza).
4

5

Skombinujte 172 3alky tekutiny a 1 3alku ryZe; to su asi 2 3alky ryZe, alebo dost na to, aby ste urobili 4 (2 $4lky) porcii.

Pomer pre celozrnni ryzu

Skombinujte 172 3alky tekutiny a 1 3alku ryZe; to sd asi 2 3alky ryZe, alebo dost na to, aby ste urobili 4 (2 $4lky) porcii.

Tipy

e Varenie malych potravin trva kratSie ako varenie pokrmov, pozostavajucich z velkych kiskov.
e Vacsie mnozstvo jedla vyZaduje dLhSi proces varenia ako malé mnozZstvo.

e Uprostred procesu varenia mieSajte malé jedld, aby ste zaistilirovnomerné uvarenie vSetkych kdskov.
e Pre chrumkavejsi vysledok sa odporuca pridat trochu rastlinného oleja do ¢erstvych zemiakov. Ak pridavate olej, urobte to pred dovarenim a polejte zemiaky malym

mnoZstvom oleja.

¢ Natomto grile je moZné upiect aj pochutiny, ktoré sa bezne pecu v rure.

e Na pripravu naplneného obcerstvenia rychlo a jednoducho pouZite pripravené cesto. Hotové cesto vyzaduje kratsi ¢as na varenie ako domace cesto.

e Zariadenie modZete pouZit aj na opatovny ohrev jedla. Jednoducho nastavte teplotu na poZzadovand hodnotu.

Pretrepanie / obratenie (pre teplovzduiné vypraZanie)
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Aby sa zaistilo rovnomerné pecenie, niektoré potraviny je potrebné pocas procesu pecenia pretrepat alebo obratit. Vyberte vnatorny hrniec zo zariadenia. Obsah
opatrne pretrepte a obrétte a vloZte vnUtorny hrniec spat do zariadenia, aby ste mohli pokracovat'v procese varenia.

POZOR: Vnuatorny hrniec je horuci. Pri vykonavani tohto postupu si nasad'te kuchynské rukavice.
1. Vnatorny hrniec polozte na Ziaruvzdorny povrch.

2. Suroviny pretrepte vo vnutornom hrnci.

3. VloZte vnutorny hrniec spat do zariadenia.

Tipy na pomalé varenie (Slow Cook)
Ak pouZijete tato funkciu, Casovac sa spusti iba vtedy, ked'sa dosiahne poZadovana teplota vody. Dosiahnutie poZadovanej Grovne varenia moze trvat az 30 minut.

ODSTRANOVANIE CHYB

Problém Mozna pricina RieSenie
Zariadenie nie je zapojené. Zastrcte napajaci kabel do zasuvky v stene.
Pristroj nefunguje. Spotrebi¢ nezapnete nastavenim ¢asu a teploty Zvolte ¢as a teplotu. Stlacte tlacidlo tart a zaéne sa proces
varenia. varenia.
) Vnutorny hrniec je preplneny. Na rovnomernejsie varenie pouZite mensie mnozstvo.
Jedla nie st varené. - — — — -
Teplota je nastavena prilis nizka. Zvyste teplotu a pokracujte vo vareni.
o (s Aby bolo zaistené rovhomerné vyprazanie, je Pozrite si ast',Pretrepanie / obratenie (pre teplovzdusné
Jedlo nie je vyprazané rovnomerne. . o . . g Sy
potrebné pocas varenia niektoré potraviny trepat. vyprazanie)”.
Pouziva sa prilis vela oleja. Utrite prebytocny olej.
Vychadza biely dym. Kos obsahuje zvysky tuku z predchadzajicich

procesov pecenia Po kazdom pouziti k63 vycistite.

Zemiaky nie su poriadne pripravené. DodrZujte recept a pokyny na pripravu.

Hranolky nakrajame na tensie kusy alebo zmensime

Hranolky nie st nakrdjané rovnomerne. s
existujdce.

Hranolky nie st rovnomerne vyprazané. — - - - -
Hranolky lepSie rozlozte alebo ich opekajte v mensom

Hranolky st zlepené do zhluku. s
mnozstve.

Zemiaky neboli pocas pripravy poriadne oplachnuté. | Nechajte ich osusit, aby ste odstranili prebytocny Skrob.

Pred pridanim oleja nechajte hranolky dostatocne
vyschnut.

Nakréjajte mensie palicky.

Pridajte trochu oleja.

Hranolky nie si chrumkavé. Surové hranolky maju prilis vysoky obsah vody.

E1 - Chybny snimac teploty dna

E2 - Skrat snimaca teploty dna

E3 - Suché varenie v dosledku prazdneho
vnitorného hrnca Skontaktujte nas zakaznicky servis
ES5 - Skrat snimaca teploty

Chyba
E6 - Prehriatie
E7 - Chybny snimac teploty
LID - Nespravne veko Umiestnite druhé veko na zariadenie
POT - Vn’utor_ny hrniec nie je vlozeny, musite vlozit Vlozte vndtorny hrniec.
vnutorny hrniec
Casto kladené otazky

MézZem v spotrebici pouZit akykolvek typ panvice?
Nie, mdZete pouZivat iba vnitorni nadobu, ktord je dodand so zariadenim.

Zahrieva sa spotrebic pocas pecenia?
Spotrebic sa pocas pecenia zahrieva a po pouziti zostava chvilu horuci, kym nevychladne. Pocas a po pouziti sa nedotykajte zariadenia holymi rukami. Pri vkladani
alebo vyberanijedla alebo dotykani sa Casti spotrebica, ked'sa pouziva, alebo ked' chladne, vzdy pouzivajte rukavice alebo handry.

DISPLEJ S INDIKACIOU CHYBY

NIKDY SANEPOKUSAJTE OPRAVIT ZARIADENIE.

V pripade dalSich otazok kontaktujte zakaznicky servis.

POZNAMKA: E6 K tejto chybe méze ddjst, ak vo vnutornom hrnci nie je dostatok tekutiny. Na displeji zariadenia sa zobrazi kdd chyby E6. Vypnite zariadenie a znova ho
zapnite, pridajte viac tekutiny alebo nastavte teplotu na nizSiu hodnotu.

Ukazovatel displeja Pric¢ina chyby

E1 Chybny snimac teploty dna

E2 Skrat snimaca teploty dna
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E3 Pecenie nasucho z dévodu prézdneho hrnca

LID (veko) Nespravne veko

POT (hrniec) Vnutorny hrniec nie je vloZeny, musite vloZit vnatorny hrniec.
5 Skrat snimaca teploty

E6 Prehriatie

E7 Chybny snimac teploty

Cistenie a skladovanie

JEDNODUCHA UDRZBA

PRED CISTENIM NECHAJTE ZARIADENIE CHLADIT A VYTIAHNITE HO Z0 ZASUVKY V STENE.

e Pred ¢istenim vnutorného hrnca sa uistite, Ze Uplne vychladol. Horuci hrniec nikdy nepondrajte do vody, pretoze by ho to mohlo zdeformovat.

« Cistenie vnitorného hrnca je jednoduché a lahké. Po kazdom pouziti umyte v hortcej vode s jemnym mydlovym roztokom alebo saponatom. Dékladne ho oplachnite
aihned ho osuste kuchynskou utierkou. Ak st v iom zvysky jedla, napliite hrniec horticou vodou a tekutym mydlom na umyvanie riadu a nechajte zvysky namocit,
kym nebude voda vlaznd, potom pomocou $pongie alebo makkej utierky odstrante zvysky jedla.

NepouZivajte ocelovt vlnu ani utierky s kovovym povrchom. M6Zu natrvalo poskriabat povlak.

Aby bolo zariadenie €isté, utrite puzdro vlhkou utierkou a potom ho osuste Cistou, suchou utierkou. Na Cistenie nikdy neponarajte hlavnu ¢ast pristroja do vody!
Na ochranu pred trazom elektrickym pradom NEPONARAJTE hlavné ¢asti zariadenia, kabel alebo zastréku do vody alebo inej tekutiny.

Pred uskladnenim na suchom mieste sa uistite, Ze je zariadenie spravne vycistené.

Odstranenie odolnych zvyskov

Ak sa na varnom povrchu pripali jedlo, m6Zu po nom zostat odolné cierne zvysky. Ak sa zvysky nedaju odstranit beznym spésobom Cistenia, namocte ich do horucej
vody a pridajte malé mnoZstvo umyvacieho prostriedku, ktory neobsahuje citrénovy koncentrat, a nechajte pdsobit 15 minut. Pred vyprazdnenim a oplachnutim hrnca
pockajte, kym nebude voda vlazna. Teraz pomocou plastovej stierky alebo neabrazivnej Spongie odstrarte zvysky. V pripade potreby tento postup zopakujte.

Vhodné do umyvacky riadu

V umyvacke riadom je mozné umyvat iba vnatorny hrniec a sklenené veko. Napriek tomu, Ze tieto kuchynské pomdcky je mozné umyvat' v umyvacke riadu, napriek
tomu ich odporucame Cistit rucne. To zvySuje Zivotnost hrncov a zniZuje vyskyt zndmok opotrebovania. Pri Cisteni v umyvacke riadu dbajte na nasledujice skutocnosti:
¢ Primanipuldcii s riadom bud'te vzdy opatrni. Ostatné jedla a pribory mézu poskriabat povrch vdsho vnutorného hrnca.

Odstrénte najhrubsie necistoty z riadu a priborov, ktoré vkladate. Tieto zvySky m6Zu mat abrazivny ucinok na neprilnavé povlaky.

Vzdy odportcame pouzit praci prostriedok, ktory neobsahuje citrénovy extrakt.

Pravidelné Cistenie v umyvacke riadu mozZe poskriabat povrch.

NIKDY nepouZzivajte na ¢istenie minerdlny alkohol, pretoZe by to mohlo poskodit vonkajsok krytu a displej.

V blizkosti zariadenia NEPOUZ{VAJTE ani neskladujte horlavé, kyslé alebo zasadité materiély alebo latky, pretoze mézu skratit Zivotnost

zariadenia alebo dokonca méZu sp6sobit deflagraciu (poziar), ked je zariadenie v prevadzke.

Neklad'te na zariadenie tazké predmety. Nadmerna hmotnost moZe zariadenie poskodit.

Aby ste sa chranili pred Urazom elektrickym prddom, NIKDY neponérajte zariadenie alebo kdbel do vody alebo inej tekutiny.

Technické udaje
220-240V ~50/60Hz 1450W

Zaruka: Na tento vyrobok sa vztahuje neobmedzena dvojro¢na zéruka na vietky vady vyroby a materidlu. Tato zaruka nijako neovplyviuje vase zakonné pravo.

@Trieda ochrany |

Nevyhadzujte vyrobok po ukonceni jeho Zivotnosti do komunalneho odpadu. Zaneste ho na zberné miesto na recyklaciu elektrickych a elektronickych

zariadeni. Toto je udané symbolom na vyrobku, v ndvode na pouZitie a na obale. Informujte sa o zbernych miestach, ktoré su prevadzkované Vasim

obchodnikom alebo miestnymi Gradmi. DalSie zhodnotenie a recyklacia starych zariadeni je d6lezitym prinosom k ochrane nasho Zivotného prostredia.
|

C € Tento vyrobok zodpoveda eurépskym normam.

EE?
Bezpecné pre potraviny

Vyrobenév Cine

INDICATII DE SIGURANTA
AVERTIZARE La folosirea aparatelor electrice respectati intotdeauna aceste masuri principiale de siguranta.

1. Varugdm cititi cu atentie intreaga brosurd cu instructiuni de utilizare pentru a evita vatdmarile.

2. Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varsta mai mare de 8 ani sau de persoane avand capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
cu lipsa de experientd si/sau cunostinte daca sunt supravegheate sau instruite in folosirea in siguranta a aparatului si au inteles pericolele care
rezulta din aceasta folosire. Copiilor nu le este permis sd se joace cu aparatul. Curatarea i intretinerea de catre utilizator nu pot fi efectuate cu
ajutorul copiilor, daca nu sunt de varsta mai mare de 8 ani si supravegheati. Copii mai mici de 8 ani se tin la distanta fata de aparat si conductorul de
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alimentare.

3. AMPLASATI APARATUL INTOTDEAUNA PE O SUPRAFATA PLANA SI REZISTENTA LA TEMPERATURA INALTA. Aparatul este proiectat s fie amplasat
pe blaturi din bucatarie. NICIODATA nu asezati i utilizati pe suprafete instabile. NICIODATA nu amplasati aparatul de baza in apropierea surselor de
qaz fierbinti sau arzatoarelor electrice si niciodatd nu il impingeti intr-un cuptor incins. NICIODATA nu amplasati aparatul in spatii inguste sau sub
dulapuri de perete asezate coborat. Acordati atentie intotdeauna spatiului suficient si aerisirii suficiente pentru a evita daune care pot surveni ca
urmare a unei generari prea puternice de abur. NICIODATA nu utilizati aparatul in apropierea materialelor inflamabile precum fete de masa, servetele
de hartie, perdele sau farfurii de héartie. Acordati atentie pozarii cablului de curent sd nu atérne peste masa sau blaturi de bucatdrie sau sa ajungd in
contact cu suprafete fierbinti.

4. Fiti PRECAUTI atunci cdnd miscati oala interioara in timpul sau dupd procesul de gatire.

5. Folositi intotdeauna manugi pentru vase de bucatdrie rezistente la temperaturi inalte atunci cand prindeti cu ména oala interioard in timpul gatirii.
Asezati oala interioara fierbinte numai pe suprafete rezistente la temperaturi inalte, atunci cand aceasta nu se afla in aparatul de baza.

6. AVERTIZARE LA SUPRAFETE FIERBINTI: Acest aparat genereaza temperatura ridicata si vapori in timpul utilizarii. Pentru a evita vatamarile nu va este
permis sd atingeti, niciodata in timpul functionarii, suprafetele incalzite. Luati masurile de prevenire necesare pentru a evita vatamarile persoanelor
si daunele materiale care ar putea surveni de exemplu prin izbucnirea unui incendiu.

1. Utilizati acest aparat NUMAIin scopul destinat.

8. UMPLETI OALA INTERIOARA cel mult pana la dous treimi din capacitatea ei. 0 multitudine de alimente isi cresc volumul sau bolborosesc in timpul
procesului de gatire si pot astfel sa se reverse peste marginea oalei. Gatitul cu capacul asezat impiedica stropirea in afara si posibile arsuri care sunt
generate de aceasta atunci cand bulele se sparg si ajung pe parti neprotejate ale pielii.

9. Nu utilizati niciodata accesorii care nu au fost explicit recomandate de catre producator deoarece acestea pot provoca daune.

10. Aparatul este dotat cu un cablu de curent scurt, pentru a micsora pericolul de incurcare a cablului sau cineva sa se impiedice de el.

11. Nuintroduceti NICIODATA cablul intr-o prizi care se afla sub blatul de bucatarie. Un cablu de curent ce atarna reprezintd un pericol potential.

12. Nu acoperiti niciodata deschiderea capacului prin care iese aburul sau fantele de aerisire pe partea din spate a aparatului.

13. Nu utilizati NICIODATA aparatul in aer liber.

14. Nu folositi NICIODATA aparatul daci este deteriorat cablul de curent sau stecherul. Daci aparatul in timpul utilizarii functioneaz defectuos trageti
imediat din priza stecherul cablului de retea.

15. NUTNCERCATI NICIODATA SA REPARATI APARATUL. Contactati serviciul nostru de asistents clienti (datele de contact pe ultima pagina a acestei
broguri cu instructiuni).

16. SCOATETI DIN PRIZA APARATUL dacé nu il mai folositi sau doriti s3 il curatati. Asteptati pand cand aparatul este complet ricit inainte s indepartati
sau sd addugati piese.

17. NICIODATA nu cufundati in apé aparatul de bazi si capacul de aer fierbinte. In cazulin care aparatul cade sau este accidental cufundat in ap3, trageti
imediat stecherul cablului din priza! fn nicio situatie nu atingeti lichidul dacé aparatul cu stecherul in prizi cade in apé. Cablul de curent si stecherul
nu este permis sa fie cufundate niciin apd sau alte lichide si nici spalate.

18. Pentruascadea riscul de arsuri utilizati numai piese de schimb care sunt recomandate explicit de catre producator.

19. Nu asezati NICIODATA vasele de gatit sau oala interioara fara continut pe o placi infierbantati. Astfel poate fi deterioratd oala interioars.

20. Nuintroduceti niciodata oala interioara in cuptorul cu microunde sau cuptorul de copt. Astfel pot rezulta scéntei electronice sau poate izbucni un
incendiu si deteriora aparatul si vasele de bucatarie.

21. Nu l3sati NICIODATA aparatul si oala interioar3 nesupravegheate. Astfel evitati eventuale vitamari ale copiilor i riscul izbucnirii unui incendiu.

22. Copii trebuie supravegheati INTOTDEAUNA atunci cénd se afla in apropierea vaselor de bucatirie si a oalelor de bucatirie pentru preveni vitamarile.

23. Mufolositi NICIODATA vasele si oalele de bucatarie fra a folosi si lavetelor si manusilor pentru oale, in special atunci cand folositi oala interioara in
aparat. Folositi intotdeauna manusi termice pentru vase deoarece manerele oalei interioare devin foarte fierbinti.

24. Fiti cu atentie la folosirea capacului de sticld. Ca la toate produsele de sticla care sunt utilizate pentru gatit, acestea se pot fisura dacd sunt supuse
schimbarilor bruste de temperaturd sau se lovesc de obiecte dure sau cad.

25. Atunci cand capacul de sticla prezinta fisuri, crépéturi ale sticlei sau ale daune, nu va este permisa IN NICIUN CAZ UTILIZAREA N CONTINUARE.

26. Nuincercati NICIODATA s& reparati vase de bucitarie care prezints daune.

21. Acest produs este adecvat numai pentru utilizarea in gospodarii private. EL NU este adecvat pentru utilizari comerciale si pentru activitatile de
campare.

28. Nu folositi NICIODATA spray-uri de gatit care contin aerosoli. Aceste spray-uri se depune pe vasele de gatit si in continuare sunt dificil de indeprtat
in timp ce simultan reduc eficienta stratului antiaderent.

29. Acesta aparat nu este adecvat pentru frigerea puternica a alimentelor. Este necesara o precautie deosebita atunci cand depozitati aparatul in timp ce
el mai contine lichid sau ulei fierbinte.
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30. Folositi numai vasele si piesele livrate cu aparatul pentru a evita daune la aparat.

31. Nuintroduceti sau goliti niciodatd alimente sau lichide direct in aparatul de baza.

32. Nuasezati niciun obiecte metalic in sau pe aparatul de baza. Metalul poate activa placile de inductie. Nu va asezati niciodatd mainile pe placile de
inductie in timp ce acestea sunt fierbinti. Acestea inmagazineaza caldura si pot provoca astfel arsuri.

33. Nu atingeti nicio suprafata fierbinte. Folositi intotdeauna ménerele si butoanele.

34. Pericol de electrocutare. Gatiti numai in recipiente ce se pot scoate. Folositi aparatul de baza intotdeauna cu o oald interioara introdusa.

35. Pentru a deconecta aparatul, deconectati mai intdi de la intrerupdtorul corespunzator si apoi trageti stecherul din priza.

36. Alimentele neobisnuit de mari sau ustensilele/recipientele metalice NU este permis sd fie introduse in aparat, deoarece aceste sunt adecvate pentru
a creste pericolul de incendiu sau electrocutare.

37. Unincendiu poate surveni cdnd aparatul este acoperit cu materiale inflamabile in timp ce functioneaza. Printre altele de acestea se numara perdele,
produse din material textil si similare si obiecte. Nu agezati nici un alt obiect pe aparat in timp de acesta functioneaza.

38. Nu curatati niciodata aparatul cu un burete metalic abraziv. De pe buretele abraziv se pot desprinde particule care in contact cu piesele electrice pot
creste riscul unei electrocutdri.

39. Este obligatorie o atentie deosebita atunci cand utilizati recipiente care sunt realizate din materiale care nu sunt din metal sau sticla.

40. Nu asezati pe sau in aparat nici unul din materialele urmdtoare: hartie, carton, material plastic precum si materiale similare.

41. Cénd nu il utilizati pastrati aparatul numai cu accesoriile in el ce au fost livrate impreuna cu aparatul.

42. Apasatipe Cancel”, pentru a deconecta aparatul.

AVERTIZARE: Méncarurile varsate pot cauza arsuri grave.
AVERTIZARE: Tineti cablul de curent intotdeauna in afara razei de acces a copiilor.
AVERTIZARE: Nu folosisi niciodata cablu prelungitor.

43. Tnainte de amplasa aparatul pe placa sau blatul dumneavoastra de lucru acordati atentie recomandarilor producatorului plcii de lucru. Unii
producatori recomanda un trepied de oald sau asezarea sub aparat a unei alte protectii la temperaturi extreme, pentru a evita deteriordrile suprafetei
de lucru. Daca nu sunteti sigur, recomandam utilizarea unui trepied de oala.

44. Acest aparat nu este permis sa fie utilizat cu un ceas contor (timer) extern sau cu o telecomanda.

45. Nu este permisd cufundarea aparatului in apa.

AVERTIZARE

o Utilizati aparatul intotdeauna pe o suprafata orizontald care este stabild si nu este combustibila.

* Acest aparat a fost proiectat exclusiv pentru uz casnic. NU este adecvat pentru utilizdri comerciale sau magazine de comert cu amanuntul.

« intotdeauna scoateti din priza aparatul dupa utilizare.

* Atunci cand timpul de gatire s-a scurs, procesul de gatire se opreste si ventilatorul functioneaza mai departe timp de inca 10 secunde, pentru a raci

aparatul.

o | asati aparatul sa se raceasca timp de cel putin 30 minute, inainte de a il curata sau depozita.

¢ Nu lasati cablul suspendat pe muchii ascutite. Nu folositi nicio priza care se gaseste sub suprafata de lucru.
AVERTIZARE: Nu lasati stecherul sa se ude.
AVERTIZARE: Suprafata elementului de incalzire raméne fierbinte dupa folosire. Asigurati-va ca aparatul este racit si il separati de la priza de perete
inainte sa il curatati.

PROTECTIE LA SUPRAINCALZIRE

In cazulin care sistemul de comanda al temperaturii interioare se defecteaza este declansata protectia la supraincalzire si aparatul nu functioneaza. Daca survine

aceasta situatie intrerupeti imediat alimentarea curentului prin tragerea stecherului din priza. Asteptati pana cand aparatul este complet racit inainte sa il porniti din
nou sau depozita.

ALIMENTAREA ELECTRICA

Aparatul trebuie introdus intr-o priza destinatd in acest scop si adecvata. Daca racordati la aceeasi priza mai multe aparate, este posibil eventual ca aparatul sa nu
functioneze corect.

AVERTIZARE: LAUTILIZAREA CABLULUI DE CURENT

Introduceti stecherul cablului de curentintr-o priza impamantatd 240 V si scoateti din aceasta priza stecherele tuturor altor aparate. Daca introduceti alte aparate in
aceeasi priza se poate ajunge la suprasarcina.

¢ Nu tragetiniciodata cu forta stecherul din priza.

Folosirea campului de comanda digital (#4)
ASTFEL PORNITI: Conectati cablul de curent la priza de alimentare din perete.
Ecranuldisplay digital cu LED se aprinde si afiseaza ,---".

1. Selectarea unui mod de gatire prereglat: 12 moduri de gatire prereglate stau la dispozitie: prajire in aer fierbinte, gatire, fierbere la abur, sotare, gratar, coacere,
frigere, fierbere orez, gatit inabusit, Sous Vide, prdjire in ulei si mentinere cald. Pentru a selecta modul de gatire, rotiti spre dreapta sau spre stanga butonul
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rotativ (A). Modul selectat conecteaza display-ul digital LED (B). Ap&dsati o dat& tasta Start, procesul de gatire incepere si sunt afisate prereglarile de timp si

temperatura.

2. Tasta Timer(ceas contor): Timpul de gtire poate fi adaptat pentru cateva procese de gatire. Apasati tasta ceas contor (Timer) si rotiti butonul rotativ la reglarea
dorita. Timpul poate fi modificat in timpul procesului de gatire.

Tasta Temperatura: Temperaturd de gatire poate fi adaptata pentru unele procese de gatire. Apasati tasta de temperaturd si rotiti butonul rotativ la reglarea

Preselectare Start: O multitudine de prereglaje sunt dotate cu o functie de preselectare Start, pentru a porni procesul de gatire la un moment in timp mai tarziu.

3.
dorita. Temperatura poate fi modificata in timpul procesului de gatire.
4.
5. Tasta Start: Apasati tasta Start, pentru a porni procesul.
6. Tasta Cancel: Intrerupe imediat procesul de gatire.
1.

Functia de mentinere cald: Majoritatea prereglajelor mentin mancarurile calde, pana cand sunt servite. Puteti regla timpul pentru a mentine calde alimentele

pentru care apasati de mentinere cald si reglati butonul rotativ la timpul dorit.

EXPLICATII ALE PREREGLAJELOR PENTRU MODURILE DE GATIRE EXISTENTE

PREREGLAJE ALE MODULUI DE GATIRE CAPAC FUNCTIE

Air Fry (frigere cu aer fierbinte)

Capac aer
fierbinte

Prajiti alimentele preferate in aer fierbinte in loc de ulei. Ideal pentru pui, cartofi pai, stick-uri

de Mozzarella si alte feluri de mancare. Pentru a utiliza functia de deshidratare care exista la
prereglarea frigere cu aer fierbinte trebuie sa setati temperatura de gatire intre 38° C pand la 99 °C.
Acum suntetiin situatia de putea regla timpul de gatire intre una si zece ore.

Slow Cook (gatire lenta de menajare)

Capacde sticla

Gatirea alimentelor lent la temperaturi scazute. Temperatura maxima ar trebui sa fie de 96° C.

Steam (gatire cu abur)

Capacde sticla

Despre gatirea la abur a felurilor de mancare. O cantitate micd de apa adusa la fierbere pentrua
genera abur. Se obtin cele mai bune rezultate daca se foloseste o insertie de oala (gratar mic) si
capacul de sticla.

Sauté (sotare)

Capacde sticla

Incalzeste oala interioara pentru a o utiliza ca tigaie de fript. Timer/ceasul contor porneste imediat si
nu este nicio preincalzire la Sauté si Air Fry.

Grill (preparare la gratar) ﬁzft?iaf:r Despre frigerea la gratar a alimentelor. Incalzeste placa gratar la temperatura maxima.
Bake (coacere) (;apa.caer Folosirea la coacere.
fierbinte
. Capac aer Pentru gatirea carnii si pestelui la bucata sau a legumelor aerul fierbinte circula in procesul de gatire
Roast (frigere) o . )
fierbinte uniform peste suprafata alimentelor.

Rice (Orez)

Capac de sticla

Daca este prereglat ,Rice” (orez) ecranul afiseaza un simbol ce se roteste. Ceasul contor (timer)
nu functioneaza in prereglarea ,Rice" (orez) deoarece timpul de gatire se modifica in functie de
cantitatea de orez. Aparatul comuta in modul mentinere cald atunci cand se incheie ciclul de gatire.

Simmer (gatire inabusita)

Capac de sticla

Alimentele se gatesc indbusit cu grija la o temperatura mai joasa sub punctul de fierbere.

Sous Vide (gatirea in punga de vid)

Capacde sticla

Gatire cu apa comandata de temperatura.

Fry (prajire)

Capac de sticla

Prajirea alimentelor cu ulei. Aparatul nu este adecvat pentru prdjirea puternicd a alimentelor. Nu
umpleti niciodata tigaia cu mai mult de 2,5 cm ulei. Setati ceasul contor la treapta de gatire dorita.

Keep warm (mentinere calde)

Capacde sticla

Gateste alimentele la temperaturi scazute pentru un timp mai lung. Adecvat pentru sosuri, pentru o
fiebere lenta a lichidelor.

INDICATIE: VEDETI SECTIUNEA ,,REGULI DE GATIRE SI SFATURI” PENTRU ALTE INFORMATII.

iNAINTE DE PRIMA FOLOSIRE

1. Cititiintreaga brosurd cu instructiuni, autocolantele de avertizare si etichetele.
2. Indepartatiintregul material de ambalare, etichete, autocolante siindepartati folia de protectie transparentd sau albastra. Nu indepartati placuta cu date tehnice

a aparatului.

3. Spalatioalainterioara cu apa calda si agent de curatare neagresiv. INDICATIE: Numai oala interioara si capacul de sticld sunt adecvate pentru spalarea in masina
de spadlat vase. Niciodata nu cufundati aparatul de baza in apa si nuilintroducetiin masina de spalat vase.

4. Curatati manual aparatul de baza la interior si exterior siTn acest scop folositi o lavetd curata si umeda.

5. Inainte de prima utilizare aparatul trebuie s& fie incalzit timp de cateva minute pentru ca sa se poata arda pelicula de ulei de protectie aplicata de catre
producator. Dupa ce ciclul de ardere este incheiat stergeti umed aparatul cu ajutorul unei lesii de sapun clade si il uscati cu o lavetd de vase de bucatarie.

Preparare

1.
2.

Asezatiintotdeauna aparatul pe o suprafatd orizontala care este rezistenta la temperatura inalta.
Selectati modul de gatire pentru reteta dumneavoastra de preparat.

Un aparat multifunctional

Aparatul a fost proiectat pentru a pregati o multitudine din mancarurile dumnevoastra preferate. Tabelele care sunt livrate impreuna cu acestea brosura si cartea
de bucate vd ajutd sd obtineti rezultate excelente. Va rugdm sa luati in considerare aceasta informatie pentru o reglare timp/temperatura adecvata a cantitatii de
alimente.

Recomandari si sfaturi
Ustensile de gatit corecte: pentru a evita o zgariere a stratului de acoperire a suprafetei, recomandam numai sa nu folositi ustensile de gatit metalice in aparat si

accesorile acestuia. Nu taiati si pregatiti alimentele in aparat cu ustensile de taiere ascutite precum furculite, cutite, maiuri si teluri.

PRIMII PASI:
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INDICATIE: Oala interioara trebuie sa fie introdusa in aparatul de baza pentru a porni ciclul de gatire.

1. Selectatioretetd si o preparati.

2. Introducetioala interioard in aparatul de baza precum este reprezentat (vezi #5).

3. Introducetitoate ingredientele in oala interioara.

4. Daca este necesar asezati capacul. INDICATIE: Capacul aer fierbinte este permis sa fie utilizat numai la prajirea cu aer fierbinte, gratar, coacere si friptura. Daca
utilizati alte functii de gatit trebuie sa orientati vertical sau sa indepartati capacul de aer fierbinte si sa folositi capacul de sticla. Capacul de aer fierbinte nu poate
fiinchis daca este selectata functia de gatit cu aer fierbinte.

Aplicarea capacului de aer fierbinte (#2)

Asezati capacul de aer fierbinte pe aparatul de baza si aliniati cele sase stifturi de contact ale capacului de aer fierbinte la cele sase deschideri de contact ale
fasciculului de cablu al aparatului de baza. Prereglarea prdjire cu aer fierbinte functioneaza abia atunci cand conexiunile cablului sunt corect aliniate. La inchidere nu
rotiti capacul de aer fierbinte. Capacul de aer fierbinte nu permit sa fie inchis (blocat).

INDICATIE: Nu inclinati sau rotiti capacul atunci cand il asezati sau il indepartati. Capacul trebuie ridicat sau coborat vertical pentru a sigura ca se imbina corect cu
aparatul de baza.

Pas cu pas

1. Cand aparatul este pusa in priza este emis un semnal acustic unic de forma beep.

2. Ecranultip display incepe sa lumineze.

3. Pentruaselecta modul de gatire, rotiti spre dreapta sau spre stadnga butonul rotativ sau si selectati prereglarea dorita. Timpul si temperatura prereglata sunt
evidentiate in acest proces. Pentru a porni procesul de gatire apdsati o data tasta Start.

4. infunctie de modul de gatire selectat ceasul contorincepe sa contorizeze numai dupa ce este atinsa temperatura dorita de gatire.

5. Atuncicand timpul de gatire este depasit, la majoritatea modurilor de gatire, aparatul comuta in modul de mentinere cald.

Adaptarea procesului de gatire la utilizator
Atunci cand v-ati familiarizat cu aparatul puteti sa optimizati reglajele pentru a le adapta la gustul dumneavoastra individual. Puteti seta timpul de gatire si
temperatura, sa stabiliti preselectarea Start si sa efectuati prereglaje manuale. Vedetiin acest scop sectiunea ,Recomandari de gatire si sfaturi".

RECOMANDARI DE GATIRE SI SFATURI

Tabel cu modurile de prereglare

Timpii si temperaturile din acest tabel indica reglajele de baza standard ale aparatului. Dupa ce v-ati familiarizat cu manipularea aparatului puteti efectua reglaje de
finete conform gusturilor dumneavoastra.

INDICATIE: Preregldrile gatire, indbusire si Sous Vide necesita adesea o reglare manuald a timpului si temperaturii.

Prereglare Temperatura standard  Timp standard Domeniul de Domeniul de timp

temperaturi

Air Fry / prajire cu aer fierbinte (sau deshidratare) 190°C 18 min. 38°C-200°C/5 (1 r1n|_n5? T[;r;r/;/?$|n)
Slow Cook (gatire lenta de menajare) 90°C 4ore 88°C-99°C/1 1-12 ore/ 30 min.
Steam (gatire cu abur) 100°C 30 min. = 1-59 Min./ 1 min.
Sauté (sotare) 177°C 35 min. 121°C-190°C/5 1-59 Min./ 1 min..
Grill (preparare la gratar) 177 °C 30 min. 121°C-190°C/5 1-59 Min./ 1 min.
Bake (coacere) 163°C 35 min. 121°C-200°C/5 10 min. - 2 ore/ 30 min.
Roast (frigere) 177°C 45 min. 121°C-200°C/5 1-59 min./ 1 min.
Rice (Orez) - 45 min. - -

Simmer (gatire inbusits) 96°C 30 min, 88°C - 100°C /5  peSgmin /T min
Sous Vid (gatire in punga de vid) 60°C 4ore 43°C-90°C/5 10 min. - 12 ore/ 5 min.
Fry (prajire) 190°C 45 min. 121°C-190°C/ 5 1-59min./ 1 min.
Keep warm (mentinere calde) 71°C 2 Std. - 1-8ore/10min.

Tabel pentru temperatura carnii la mijlocul bucatii
Folositi acest tabel si un termometru pentru a asigura ca mancarurile din carne, carne de pasare, peste si alte mancaruri gatite ating temperatura corecta care este
necesara pentru un gatit sigur.

ALIMENTE TIMP TEMP LAMIJL.*
Carne tocata 60°C
Vita si manzat Streaks/fripturi, costite: mediu pregatite 63°C
Steaks, fripturi: in sange 52°C
Piept 74°C
Pui si curcan Carne tocata, umplutura 74°C
Complete: copane, aripi 74°C
Peste si fructe de mare Orice fel 63°C
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Carne tocata 71°C

Miel Streaks/fripturi, costite: mediu pregatite 60°C
Steaks, fripturi: in sdnge 54°C

Cotlete, carne tocata, costite, fripturi 71°C

Porc Suncd fripta la bucata 60°C

RECOMANDARI: FRIGERE CU AER FIERBINTE (#2)
INDICATIE: respectati aceste reglaje si recomandari. Deoarece ingredientele pot fi diferite in provenienta, marime, forma si pregatire nu putem prelua o garantie
pentru cea mai buna reglare, pentru a obtine rezultate dorite de gatire

Cresteri ale timpului

ALIMENT CANTITATE SCUTURARE de gétire (domeniu Comentarii
reglabil)

Cartofi pai subtiri siinghetati 300g DA 200°C 15-16min. (1 min.) -

Cartofi grosi si inghetati 300g DA 200°C 15-20min. (1 min.)

Cartofi pai pregatiti acasa 300g DA 200°C 10 - 16 min. (1 min.) Adaugati 2 lingura de ulei

Cartofi pregatiti acasd (Wedges) 300g DA 180°C 18 -22min. (1 min..) | Adaugati V2 lingura de ulei

Clatita de cartofi/Rosti 240g DA 180°C 15-18 min. (1 min.)

Steak/friptura 60g-264g 180°C 8-12min. (1 min.)

Cotlete de porc 60g-264g 180°C 10 - 14 min. (1 min.)

Hamburger 60g-264g 180°C 7-14min. (1 min.)

Aluat foi cu umplutura carnati 60g-264g 200°C 13 -15min. (1 min.)

Pulpa de pui 60g-264g 180°C 18 - 22 min. (1 min. )

Piept de pui 60g-264g 180°C 10 - 15 min. (1 min.

Rulouri de primdvara 60g-180g DA 200°C 15 =20 min. (1 min. ) Alimente congelate

Chicken Nuggets 60g-264g DA 200°C 10 =15 min. (1 min.) Alimente congelate

Crochete de peste 60g-264g 200°C 6-10min. (1 min.) Alimente congelate

Sticks-uri de Mozzarella 60g-264g 180°C 8-10min. (1 min..) Alimente congelate

Prajituri 300g 160°C 20 - 25 min. (1 min.) t’j‘j;i?;f tabla de copt/forma de

Quiche 360 180°C 20 - 22 min. (1 min. ) gj‘;'tzoarre e el @i i) el

Briose 300g 200°C 15-18min. (1min.) | Utilizare tabld de copt

Snack-uri dulci 360 g 160°C 20 min. (1 min. ) NI ) 65 G e e

cuptor

GATIRE N PUNGA DE VID (SOUS VIDE) (#3)

Ceinseamna Sousvide (invid)?

Metoda de gatire Sous Vide se bazeaza pe prepararea alimentelor care sunt gatite intr-o punga vidata la temperaturijoasa in apa. Sousvide da posibilitatea unui
control optim a procesului de gatire si permite o gatire uniformd a alimentului. Metoda Sousvide permite in acelasi timp atingerea treptei de gatire perfecte si
mentinerea acesteia evident mai mult timp, ceea ce nu este posibil cu metodele de gatire uzuale.

Ciclul de gatire Sous Vide

1. Introduceti oalainterioard in aparat si o umpleti cu apa. Rotiti butonul rotativ la Sous Vide.

2 Reglati timpul de gatire si temperatura dorita si apasati pentru confirmarea tasta Start.

3. Acoperiti oala cu capacul de sticla.

4. Aparatul emite un semnal acustic de tip beep atunci cand apa a ajuns la temperatura dorita. Introduceti punga de vid in apa. Ceasul contor este declansat cand
apa a ajuns la temperatura doritd si emite un semnal acustic de tip beep atunci cand timpul s-a scurs.

ATENTIE: Pungile vidate fierbinti se scot cu clesti din material plastic, pentru a evita o deteriorare a pungii si 0 arsura datorita apei fierbinti. intotdeauna utilizati

manusi pentru vase de bucatarie.

SFAT
Daca folositi metoda Sous Vide ceasul contor incepe sd contorizeze numai dupa ce este atinsa temperatura dorita a apei. Atingerea treptei de gatire dorite poate dura
pana la 30 minute.

Care sunt pasii fundamentali?

e Alimentele trebuie umplute intr-o punga din material plastic sau de vid care trebuie sigilata.

e Cufundati pungain baia de apd abia dupa ce apa a atins temperatura dorita.

e Lasatialimentele sa se gateasca cel putin timpulindicat, pe care il prescrie reteta.

* inincheiere indepértati toate pungile din baia de apa.

INDICATIE: carnea, carnea de pasare sau pestele pot fi rumenite in tigaia fierbinte pentru a cdpata o crusta crocanta nemijlocit inainte de servire.
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Folositi un capac de sticl&, atunci cand aplicati metoda Sous Vide (#3)

RECOMANDARI SOUS VIDE
Alimente Temperatura Timp Sfaturi pentru gatire
Vita
Fript 52°C 1ore 15 min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Semi facut 57 <C 1ore 15 min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Insange 60°C 1ore 15min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Semiin sange 65°C 1ore 15 min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Bine facuti 71°C 1 ore 15 min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Costite fripte (mediu) 60°C 6-1hore Rumenire de jur imprejur si tdiat subtire
Porc
Friptura 68°C 3ore Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Cotlete (medii) 63°C 1ore Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte
Cotlete (bine facute) 71°C 1ore Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte

Carne de pasare

Piept de pui 65°C 1ore Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte

Carne rosie inchis 74°C 1 ore Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte

Peste

Filet sau Steak 52°C 45 min. Rumeniti cu untintr-o tigaie fierbinte

Oua

posate 65°C 1ore Serviti pe paine prdjitd sau muffin

Legume

Legume verzi 82°C 5-20min. Decorati cu ulei de masline, sare si nuci si amestecati
Legume radacinoase 82°C 1,5-3ore Taiati/oranti cu unt si verdeturi siamestecati

0

1 Introduceti oala interioara in aparat.

2. Adaugatiapd, orez, sare si ulei.

3. Rotiti butonul rotativ la ,Rice” (orez).

4. Pentru confirmare apasati tasta start. Acoperiti oala cu capacul de sticla.

5. Peecranuldisplay este evidentiat ,Rice” (orez) si simbolul rotativincepe sa se roteasca in timpul procesului de gétire.

Comportament in cazul orezului alb cu bob lung
Combinati 1 V2 cestide lichid si 1 ceasca orez; aceasta rezulta in aproximativ 2 cesti de orez sau o cantitate suficienta pentru 4 (V2-ceasca) portii.

Comportament la orez integral
Combinati 2 cesti de lichid si 1 ceasca orez; aceasta rezultd in aproximativ 2 cesti de orez sau o cantitate suficienta pentru 4 (2-ceasca) portii.

Sfaturi

e Alimentele cu o dimensiune mai mica necesita de regula un timp de gatire mai scurt decat alimentele care sunt formate din bucati mari.

e Cantitati mai mari de alimente necesita un proces maiindelungat de gatire decat cantitatile mici.

« intoarceti alimentele mai mici la mijlocul timpului de gatire, pentru a asigura c4 toate bucatile sunt gatite uniform.

e Addugare a putin ulei vegetal la cartofii proaspeti este recomandata pentru a obtine un rezultat crocant. Atunci cand adaugati ulei faceti acest lucru inainte de gatire
si pulverizati o cantitate mica pe cartofi.

* Snack-urile, care in mod normal se pregatesc in cuptor pot fi prajite siin acest grill.

¢ Folositi aluatul semipreparat pentru a pregati simplu si repede snack-urile umplute. Aluatului semipreparat ii este necesar un timp mai scurt de gatire decat aluatul
facutin casa.

* Puteti folosi aparatul si pentru reincalzirea mancarurilor. Pur si simplu reglati temperatura la valoare dorita.

.Scuturare/Rotire (la prajirea cu aer fierbinte)” .
Pentru a garanta o prdjire uniforma, anumite alimente trebuie scuturate sau rotite in timpul procesului de gatire. Indepartati oala interioara din aparat. Scuturati si
rotiti cu grija continutul siintroduceti din nou inapoi oala interioara in aparat pentru a continua procesul de gatire.

ATENTIE: Oalainterioard este fierbinte. Cand efectuati acest proces imbracati manusile rezistente la temperaturiinalte.
1. Plasatioalainterioara pe o suprafata rezistenta la temperatura inalta.

2. Scuturatiingredientele in oala interioara.

3. Introducetidin nou oala interioard in aparat.

Sfaturi Slow Cook (gatire lentd de crutare)
Daca folositi aceasta functie ceasul contor incepe sd contorizeze numai dupa ce este atinsa temperatura dorita a apei. Atingerea treptei de gatire dorite poate dura
pana la 30 minute.
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Problema

Aparatul nu functioneaza.

Cauza posibila

Aparatul nu este introdus in priza.

Solutie

Conectati cablul de curentintr-o priza de alimentare de
perete.

Nu conectati aparatul pentru care reglati timpul si
temperatura de gatire.

Selectati un timp si o temperatura. Apasati tasta Start si
procesul de gatire porneste.

Alimentele nu sunt gatite.

Oala interioard este supraumpluta.

Folositi cantitati mai mici pentru o gatire uniforma.

Temperatura este reglata prea scazuta.

Cresteti temperatura si continuati procesul de gatire.

Alimentele nu sunt prdjite uniform.

Pentru a garanta o prajire uniforma, anumite
alimente trebuie scuturate in timpul procesului de
gatire.

Vedetiin plus sectiunea ,Scuturare/Rotire (la prajirea cu
aer fierbinte)".

lese fum alb.

Este utilizat prea mult ulei.

Stergeti uleiulin exces.

Cosul contine resturi de grasime de la procesele de
gatire anterioare.

Curatati cosul dupa fiecare folosire.

Cartofii pai nu sunt prajiti uniform.

Cartofii nu sunt pregatiti corect.

Respectatireteta siindicatiile de preparare.

Cartofii pai nu sunt taiati uniform.

Tdiati cartofii pai in bastonase mai subtiri sau micsorati pe
cei existenti.

Cartofii pai sunt cocoloase.

Distribuiti mai bine cartofii sau prajiti cantitati mai mici.

Cartofii nu au fost corect clatiti in timpul pregatirii.

Uscati prin tamponare pentru a indeparta amidonul in
exces.

Cartofii pai nu sunt crocanti.

Cartofi pai cruziau un continut de apd prea inalt.

Uscati suficient cartofii pai inainte de a adduga uleiul.
Taiati bastonase mai mici.
Addugati putin ulei.

Defectiune/Eroare

E1 - Senzorul temperaturii bazei defect

E2 - Scurtcircuit la senzorul de temperatura al bazei

E3 - Gatire pe uscat ca urmare a unei oale fara
continut

ES5 - Scurtcircuit la senzorul de temperatura

E6 - Supraincalzire

E7 - Senzor de temperatura defect

Contactati serviciul nostru de asistenta clienti

LID - Capacincorect

Asezati celdlalt capac pe aparat

POT - Oala interioara nu este introdusa, trebuie sa
introduceti oala

Introduceti oala interioara.

intrebiri frecvente
Poate fi utilizata orice tip de oald in aparat?

Nu, va este permis sd introduceti doar oala interioara care a fost livratd cu aparatul.

Cand se gateste aparatul devine fierbinte?

Aparatul se incalzeste puternic la gatit si mai rdmane fierbinte o perioada de timp dupa utilizare, pana cand se raceste. Din acest motiv evitati atingerea aparatului cu
mainile goale in timpul si dupa utilizare. Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru vasele de bucatarie calde, atunci cand introduceti sau scoateti alimente sau
atingeti piese ale aparatului, atata timp cat aceste functioneaza sau se raceste.

ECRAN TIP DISPLAY CU AFISAREA ERORILOR

NU INCERCATI NICIODATA SA REPARATI APARATUL.
Contactati serviciul de asistenta clienti daca aveti alte intrebari.
INDICATIE: E6 aceastd eroare poate surveni cand se gdseste prea putin lichid in oala interioara. Pe ecranul tip display al paratului este evidentiat codul de E6.
Deconectati aparatul siin continuare il reconectati addugati mai mul lichid sau rotiti reglarea temperaturii la o valoarea mai scazuta.

Afisaj display Cauza erorii

E1 Senzorul temperaturii bazei defect

E2 Scurtcircuit la senzorul de temperatura la bazei

E3 Gatire uscata datorita unei oale goale

LID (capac) Capacincorect

POT (oala) Oala interioara nu este introdusa, trebuie sa introduceti oala.
E5) Scurtcircuit la senzorul de temperatura

E6 Supraincalzire

E7 Senzor de temperatura defect

Curétare si depozitare
Intretinere simpla
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TNAINTE DE CURATARE LASATI APARATUL SA SE RACEASCA S1 iL SEPARATI DE LA PRIZA DE PERETE.

e Atunci cand curatati oala interioara acordati atentie ca mai intai ea sa fie complet racita inainte de a o spala. Niciodata nu cufundati oala de gatit fierbinte in apa
deoarece acestea s-ar putea deforma permanent.

e Curdtarea oaleiinterioare este simpld si usoara. Dupa fiecare folosire spalati cu apa fierbinte si lesie de sapun sau detergent de vase. Clatiti cu grija si o frecati
uscat cu o laveta de bucatarie. Dacd raman resturi de mancare, umpleti oala cu apa fierbinte si detergent lichid si lasati resturile sa se inmoaie pana cand apa devine
caldutd si apoi folositi un burete sau o laveta moale pentru aindeparta resturile de alimente.

¢ Nu folositi bureti de sdrma sau lavete cu insertii metalice. Acestea pot zgaria permanent stratul de acoperire.

e Pentruamentine aparatul curat stergeti carcasa cu o lavetd umeda si il uscati in continuarea cu o laveta curata, uscata. Pentru curatare nu cufundati niciodata piesa
principald a aparatulin apa!

e Pentru protectie la electrocutare NU cufundatiin apa sau alte lichide piesele principale ale aparatului, cablul sau stecherul.

e Asigurati-va cd aparatul este curatat corect inainte de a il depozita intr-un loc uscat.

indepértarea reziduurilor persistente

Daca alimente se ard pe suprafata de gatire, atunci pot raméane reziduuri negre persistente. Daca reziduurile nu permite sa fie inldturate cu procedeul de curatare
uzual, inmuiati in apa fierbinte si addugati putin detergent de vase care nu contine concentrat de lamaie si lasati 15 min. sa stea. Asteptati pana cand apa este calduta
inainte de a o goli si de a spala oala. Acum folositi o spatula din material plastic sau cu un burete neabraziv pentru a detasa reziduurile. Daca este necesar repetati
acest proces.

Adecvata pentru masina de spalat vase

Numai oala interioara si capacul de sticla sunt adecvate pentru spalarea in masina de spalat vase. Cu toate ca aceste ustensile de gatit pot fi curatate in masina de

spalat vase, noi recomandam totusi spdlarea acestora intotdeauna manual. Astfel creste durata de viata functionald a vaselor de gatit si scade aparitiile de uzura

vizibile. in cazul curatarii in masina de spalat vase respectati urmatoarele indicatii:

e Fiti cu atentie in mod constant la manipularea vaselor de bucatarie. Alte vase si tacamuri pot zgaria suprafata oalei interioare pe care o detineti.

o indepartati murdaria grosiere de pe vase si tacamuriinainte de a le introduce. Resturile pot actiona coroziv asupra straturilor antiaderente.

* Noirecomandam intotdeauna folosirea unui detergent care nu contine extras de lamaie.

e O curatarearegulata in masina de spalat vase poate zgaria suprafata.

 Nu folositi NICIODATA pentru curatare neofalind deoarece aceasta ar putea deteriora suprafetele exterioare ale carcasei si ecranul display.

e Nu folositi si nici nu depozitati NICIUN material sau substanta inflamabild, ce contine acizi sau alcali in apropierea aparatului deoarece acestea pot micsora durata
de viata functionala

e aaparatului sau chiar sunt adecvate pentru a cauza o deflagratie (incendiu), atunci cand aparatul este pus in functiune.

e NU stivuiti niciun fel de obiecte grele pe aparat. Aparatul poate fi deteriorat datorita actiunii unei greutati excesive.

* Pentruava proteja de un scurtcircuit, NICIODATA nu cufundati aparatul sau cablul in apa sau alte lichide.

Date tehnice
220-240V ~50/60Hz 1450W

Clasa de protectie |

vederea recicldrii aparatelor electrice si electronice. Acest lucru este indicat de acest simbol de pe produs, din instructiunile de utilizare si de pe ambalaj.
Informati-va cu privire la punctele de colectare pe care le administreaza distribuitorul sau dumneavoastra locale. Revalorificarea si reciclarea aparatelor
EEN uzate este o contributie importantd la protectia mediului.

K Din acest motiv produsul, la sfarsitul duratei sale de functionare ,nu va fi debarasat impreuna cu gunoiul menajer. Predati-L la punctele de colectare in

c € Acest produs corespunde directivelor europene.

QI?
Adecvat pentru alimente

Tara de provenienta: China
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MEDIASHOP

Importdr | Dovozce | Dodavatel | Importator :

EU: MediaShop GmbH
SchneiderstraBe 1, Top 1 | 2620 Neunkirchen | Austria

Forgalmazé: Telemarketing International Kft.
9028 Gyor | Fehérvariut 75. | Hungary

DE | AT | CH: 0800376 36 06 - Kostenlose Servicehotline
ROW: +423 3881800 | CZ: + 420234261 900 | SK: + 421 220 990 800
RO:+40318 114000 | HU: +36 96 961 000
office@mediashop-group.com | www.mediashop.tv

Stand: 08/2021 | M25658
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HU: Az 4tfog6 Gtmutatasok és fontos biztonsagi tudnivalok
érdekében a termék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati
Utmutatét.
- CZ: Pred pouZitim tohoto produktu viz ndvod k obsluze pro
Q u I c k Sta rt ™ rozsahly navod a dileZité bezpecnostni pokyny.

] ] SK: Pred pouZitim tohto produktu si pre€itajte pouZivatelskd
M lt I - C o 0 ke r 1 2 - I n - 1 priruéku, kde najdete Gplné pokyny a déleZité bezpeénostné
L] u informacie.
G u I d e by Tristar Products RO: Consultati manualul de utilizare pentru o informare
cuprinzatoare si informatii importante privind securitatea

nainte de a folosi acest produs.

SUTES FORRO LEVEGOVEL GRILLEZESHEZ
FRITOVANi HORKYM VZDUCHEM 0 GRILOVANI
FRITOVANIE HORUCIM VZDUCHOM NA GRILOVANIE

PRAJIRE - CU AER CALD LA GRATAR
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[T sUTES FORRG LEVEGOVEL

FONTOS: Pakoljon ki minden alkatrészt, amely a csomagoldsban talalhatd, és tavolitsa el

réluk az atlatszo vagy a kék véddfoliat. Elsd hasznalat elétt mossa el az alkatrészeket meleg
szappanos-ligos vizben.

1. lépés: Helyezze fel a forrélevegds fedelet a késziilékre. Nyissa fel a fedelet. Bizonyosodjon meg
réla, hogy a belsé edény megfeleléen van-e belehelyezve az alapkésziilékbe.

2. lépés: Tegye a hozzdvaldkat a belsé edénybe. Zarja le a fedelet.

3. lépés: Az eldzetes bedllitdsok koziil valasszon ki egy bizonyos fézési id6t és fézési
hémérsékletet, vagy pedig manualisan allitsa be az id6t és a h6meérsékletet. A fézési folyamat
megkezdéséhez nyomja meg a Start-gombot.

4. lépés: Afozésiido letelte utan nyissa fel a fedelet, az ételt pedig 6vatosan vegye ki egy ételfogd
vagy konyhai keszty( segitségével.

[#3 FRITOVANI HORKYM VZDUCHEM

DULEZITE: Vybalte viechny Easti, které se nachazi v baleni, a odstraiite ze sou¢asti prihledné
nebo modré ochranné folie. Pfed prvnim pouzitim je omyjte v teplé mydlové vodé.

Krok 1: Montaz horkovzdusného vika na pfistroj. Otevrete viko. Ujistéte se, Ze je vnitfni nadoba
spravné nasazena do zakladniho pristroje

Krok 2: VloZte vSechny prisady do vnitfniho hrnce. Zavrete viko.

Krok 3: Zvolte jeden z druh( prednastaveni pro dobu vafeni a teplotu vareni nebo nastavte ¢as a
teplotu manualné. Stisknéte tlacitko Start ke spusténi vareni.

Krok 4: Po uplynuti doby vareni oteviete viko a pokrmy opatrné vyjméte pomoci klesti nebo
chnapek.

EE FRITOVANIE HORUCIM VZDUCHOM

DOLEZITE: Rozbal'te v3etky diely, ktoré st v baleni, a odstraiite &iry alebo modry ochranny film
na komponentoch. Pred prvym pouZitim ich umyte v teplej saponatovej vode.

Krok 1: Nasad'te teplovzdusné veko na zariadenie. Otvorte veko. Uistite sa, Ze je vnutorna nadoba
spravne vloZzena do zakladne

Krok 2: Vlozte ingrediencie do vnutorného hrnca. Zatvorte veko.

Krok 3: Vyberte jednu z predvolieb Casu varenia a teploty varenia alebo nastavte ¢as a teplotu
rucne. Proces varenia spustite stlacenim tlacidla Start.

Krok 4: Po uplynuti Casu varenia otvorte veko a opatrne vyberte jedlo pomocou kuchynskych kliesti
alebo kuchynskych rukavic.

m PRAJIRE - CU AER CALD

IMPORTANT: Despachetati toate componentele, care se afla in ambalaj si indepartati foliile
de protectie, transparente sau albastre, de pe partile constructive. Spalati-le in apa calda cu
detergentinainte de a le folosi pentru prima data

Pasul 1: Atasati capacul pentru aer cald la aparat. Deschideti capacul. Asigurati-va ca vasul
interior este introdus corect in unitatea de baza.

Pasul 2: Puneti toate ingredientele in vasul interior. Inchideti capacul.

Pasul 3: Selectati cate una dintre presetarile de timp si de temperatura de gatire sau programati
manual timpul si temperatura. Apasati butonul de pornire pentru aincepe procesul de gatire.
Pasul 4: Dupa ce timpul de gatire a expirat, deschideti capacul si scoateti cu grija preparatele cu
ajutorul unui cleste de bucatarie sau a manusilor de bucatdrie.
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DBI" GRILLEZESHEZ

FONTOS: Pakoljon ki minden alkatrészt, amely a csomagoldsban talalhatd, és tavolitsa el
réluk az atlatszo vagy a kék véddfoliat. Elsd hasznalat el6tt mossa el az alkatrészeket meleg
szappanos-ligos vizben.

1. lépés: Helyezze fel a forrélevegds fedelet a késziilékre. Nyissa fel a fedelet. Bizonyosodjon
meg rola, hogy a belsé edény megfelel6en van-e belehelyezve az alapkésziilékbe. Helyezze a
grillracsot a belsé edénybe. Gy6zédjén megrola, hogy a grillracs vizszintesen all-e.

2. lépés: Agrillezendd ételt helyezze a bels6 edényben lévé grillracsra. Zarja le a fedelet.

3. lépés: Az elGzetes beallitasok koziil valassza kia "Grill” (Grillezés) lehetdséget. A grillezési
folyamat megkezdéséhez nyomja meg a Start-gombot.

4: lépés: Az elkészitésiido letelte utan nyissa fel a fedelet, az ételt pedig 6vatosan vegye ki egy
ételfogo vagy konyhai keszty( segitségével.

[#3 0 GRILOVANI

DULEZITE: Vybalte viechny Esti, které se nachazi v baleni, a odstraiite ze sou¢asti prihledné
nebo modré ochranné folie. Pfed prvnim pouzitim je omyjte v teplé mydlové vodé.

Krok 1: Montaz horkovzdusného vika na pfistroj. Otevrete viko. Ujistéte se, Ze je vnitfni nadoba
spravneé nasazena do zakladniho pristroje. Do vnitFni nadoby vloZte grilovaci mrizku. Ujistéte se, Ze
grilovaci rost doseda rovné.

Krok 2: Do vnitfni nadoby na grilovaci mrizku polozte grilovany pokrm. Zavrete viko.

Krok 3: V prednastaveni zvolte "Gril" (grilovani). Stisknéte tlacitko Start ke spusténi programu
grilovani.

Krok 4: Po uplynuti doby pripravy otevrete viko a pokrm opatrné vyjméte pomoci klesti nebo
chnapek.

ELINAGRILOVANIE

DOLEZITE: Rozbal'te v3etky diely, ktoré st v baleni, a odstraiite &iry alebo modry ochranny film
na komponentoch. Pred prvym pouZitim ich umyte v teplej saponatovej vode.

Krok 1: Nasad'te teplovzdusné veko na zariadenie. Otvorte veko. Uistite sa, Ze je vnutorna nadoba
spravne vlozena do zakladne. Umiestnite grilovaciu mriezku do vnatorného hrnca. Uistite sa, Zze
grilovacia mriezka dosada rovno.

Krok 2: Umiestnite grilované potraviny na grilovacu mriezku. Zatvorte veko.

Krok 3: V Predvolbéch vyberte ,Gril" (Grilovanie). Na spustenie programu grilovania stlatte
tlacidlo Start.

Krok 4: Po uplynuti Casu pripravy otvorte veko a opatrne vyberte jedlo pomocou kuchynskych
kliesti alebo kuchynskych rukavic.

[ LA GRATAR

IMPORTANT: Despachetati toate componentele, care se afla in ambalaj si indepartati foliile

de protectie, transparente sau albastre, de pe partile constructive. Spalati-le in apa calda cu
detergentinainte de a le folosi pentru prima data.

Pasul 1: Atasati capacul pentru aer cald la aparat. Deschideti capacul. Asigurati-va ca vasul
interior este introdus corect in unitatea de baza. Asezati grila de gratarin vasulinterior. Asigurati-
va ca grila gratarului este asezata plan.

Pasul 2: Asezati alimentele de prajit pe grila gratarului din vasulinterior. inchideti capacul.
Pasul 3: Selectati din setdrile predefinite functia "Grill" (gratar). Apasati butonul de pornire pentru
aporni programul de gratar.

Pasul 4: Dupa ce timpul de preparare s-a scurs, deschideti capacul si scoateti cu grija preparatele
folosind un cleste sau manusi pentru bucatarie.
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