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Kenyérsutégep

TARTALOMJEGYZEK
Szallitmany tartalma
Attekintés

Szimbdlumok

Jelz6szavak

Rendeltetésszerl hasznalat
Biztonsagi figyelmeztetések
Els6 hasznalat el6tt
Tartozékok

Kezel6bmez6

Programok

Mire Ggyeljek kenyérsitéskor?
Hogy kell kezelni a kenyérsutégépet?
Receptjavaslatok

Tisztitas és tarolas
Problémamegoldas
Hulladékként elhelyezés
Miszaki adatok
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SZALLITMANY TARTALMA
1 x kenyérsutégép

1 x sutéforma

1 x dagasztokar

1 x dagasztokar eltavolito

1 x méréedény

1 x mérbkanal

1 x hasznalati utmutaté

Ellenérizze a szallitmany tartalmanak

hianytalansagat, valamint az alkatrészek

ATTEKINTES
(A abra)
1 Fedél
2 Sutéforma
3 Dagasztokar
4 Mér6kanal
5 Dagasztokar eltavolito
6 Méréedény
7 Motoregység
8 Kezelébmezb

szallitas soran keletkezett sériléseit. Sérulések
esetén ne hasznalja, hanem vegye fel a kapcsolatot

az ugyfélszolgalattal.

Az esetleges féliakat, cimkéket vagy szallitasi
védbeszkozoket vegye le a készulékrdl. Az adattablat
és az esetleges figyelmeztetod jelzéseket tilos eltavolitani!



HU MAXXMEE
Tisztelt Vasarlonk!

Orilink, hogy a MAXXMEE kenyérsiitégépet valasztotta. Ennek a
készuléknek a segitségével barmikor hodolhat a sajat kedvenc kenyere okozta
elvezetnek. Egyszeriien csak tdltse be a hozzavaldkat, allitsa be a kivant
programot, a kenyér tdmegét és a héj ropogossaganak fokat, és mar indulhat
is! Akar 15 orara el6re programozhaté a sutés — azaz a kenyérsutégépet el6z6
nap este be lehet ugy allitani, hogy a friss kenyere reggelire készuljén el.
Fehér kenyér, vegyes- vagy teljes kibérlésli kenyér — a sokszinliségnek semmi
nem szab hatarokat. Alkalmas siutemény, joghurt vagy lekvar készitésére is.
Amennyiben kérdése merul fel a készulékkel, valamint a cserealkatrészekkel
vagy a tartozékokkal kapcsolatban, vegye fel a kapcsolatot az
ugyfélszolgalattal a www.dspro.de/kundenservice weboldalon keresztil.

Sok 6rémet kivanunk Onnek a MAXXMEE kenyérsiitégép hasznalatahoz!

Informacidk a hasznalati utmutatérol

A készillék elsé hasznalata el6tt gondosan olvassa végig ezt a hasznalati
utmutatot, és 6rizze meg a késdbbi kérdésekhez és a tovabbi felhasznalok
szamara. Ez a készullék tartozékanak minésul. A gyarté és az importér nem
vallal felel6sséget, ha a jelen hasznalati utmutatdban foglaltak nem kerllnek

betartasra.
FONTOS TAJEKOZTATASOK!

L
FELTETLENUL MEG KELL ORIZNI!

SZIMBOLUMOK JELZOSZAVAK

Veszélyjelzések: ezek a VESZELY Sulyos sériilésekre és
szimbdlumok lehetséges életveszélyre
veszélyeket jeldlnek. A figyelmeztet
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hozzajuk tartozd biztonsagi FIGYELEM Lehetséges sulyos
utmutatét figyelmesen el kell sérllésekre és
olvasni és be kell tartani. életveszélyre

. figyelmeztet

/) Kiegészit6 informaciok VIGYAZAT Enyhe és kbzepesen

i sulyos sérllésekre

!! _| Hasznalat el6tt a hasznalati ) figyelmeztet

utmutatot el kell olvasni! MEGJEGYZES Anyagi karra

figyelmeztet

4=

Vigyazat: forro fellletek!

—=

Elelmiszerbiztos.

l

Valtéaram jeldlése

Kenyérsutégep

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETESEK

RENDELTETESSZERU

HASZNALAT

o A készilek kenyér és sitemény
sutésére, kiildnb6z6 tésztak
el6készitésére, joghurt
készitésére, lekvarok bef6zésére,
valamint mixelésre és keverésre
késziilt.

e A készilék nem alkalmas
folyékony ételek, példaul levesek,
szbszok vagy egytalételek
készitésére!

o A készulék kizardlag privat
hasznalatra alkalmas, nem pedig
ipari vagy haztartasszeri
hasznalatra, pl. szallodakban,
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reggeliztetd panzidkban,
irodakban, dolgozdi konyhakban
vagy hasoné helyeken.

A készilléket csak a megadott
célra, a hasznalati utmutatéban
leirtaknak megfeleléen hasznalja.
Minden tovabbi hasznalat nem
rendeltetésszeriinek minésul. A
helytelen kezelés és a
szakszeritlen hasznalat a
készllék meghibasodasat és a
felhasznalo sérilését okozhatja.
A garancia aldl kizart minden
olyan hiba, amely szakszerGtlen
kezelés, rongalas vagy javitasi
kisérlet soran keletkezik. Ugyanez
érvényes a normal kopasra is.

A készuléket 8 évesnél id6sebb gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékel6 vagy mentalis képességekkel, illetve hianyos
tapasztalattal és/vagy tudassal rendelkez6 személyek is
hasznalhatjak, amennyiben fellgyelet alatt alinak, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkozoan oktatasban részesultek, és
megértették az abbdl szarmazo veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A tisztitasi- és felhasznaloi
karbantartasi munkakat nem végezhetik gyermekek, kivéve, ha 8
évesnél idésebbek és felligyelet alatt allnak.
A készuléket és annak haldzai kabelét tavol kell tartani 8 évesnél
fiatalabb gyermekektdl és allatoktdl.
A készllék nem alkalmas kulsé id6kapcsold éraval vagy kulonallé
tavvezérld rendszerrel torténé mikodtetésre.
A sitéformat nem szabad tultélteni. A maximalis toltési térfogatok:
o 400 g szaraz hozzavaldk és 220 ml folyadék a kulonb6zé

kenyérfajtakhoz

o 500 g gyumdlcs lekvarokhoz és dzsemekhez
o 600 ml folyadék joghurthoz
o 250 g szaraz hozzavaldk vagy 400 ml folyadék egyéb

ételekhez
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o VIGYAZAT: forré feliiletek! A késziilék hasznalat kézben erésen
felmelegszik. Feltétlendl tgyeljen arra, hogy a készlilék hasznalata
kézben és utan ne érjen hozza a felforrosodott részekhez. Mikézben
a gép mikédik, vagy kdzvetlenll kikapcsolas utan csak a
fogantyukat és a szabalyozékat fogja meg. A készliléket csak akkor
szallitsa vagy tarolja, amikor teljesen kihdlt. A készulékkel torténé
érintkezéskor viseljen megfelel6 edényfogd kesztydt.

o A késziléket valassza le a halézatrdl, ha feligyelet nélkil marad,
Osszeszerelés vagy szétszerelés el6tt, valamint tisztitas el6tt.

o A késziléken a sajat biztonsaga érdekében minden Gzembe helyezés
elétt ellenérizze a sérlléseket. Csak akkor hasznadlja, ha a készlléken, a
haldzati kabelen és a halézati csatlakozon nem lathatok sérilések!

e Amennyiben a készulék, vagy a készulék halozati kabele vagy
csatlakozdja sértilt, azt a gyarténak, tgyfélszolgalatnak, vagy hasonlo
képesitéssel rendelkez6 személynek (pl. szakmuhely) kell kicserélnie a
sérulésveszeély elkerulés érdekében.

o FIGYELEM: Tartsa be a , Tisztitas és tarolas” c. fejezetben 1évé tisztitasi

utasitasokat!

AVESZELY — aramités

veszely

o A készuléket csak zart térben
hasznalja és tarolja. Ne
muikodtesse vagy tarolja a
készlléket magas
nedvességtartalmu levegdji
helyiségekben.

e Soha ne meritse a késziiléket és
a csatlakoz6 vezetéket vizbe
vagy mas folyadékba, és
biztositsa, hogy ezek le tudjanak
vizbe esni vagy nedvessé valini.

e Amennyiben a készulék vizbe
esik, mikozben csatlakoztatva
van a haldzati aramforrashoz,
azonnal huzza ki a halozati
csatlakozot a dugaljbdl. A
készuléket csak ezutan vegye ki
a vizbél.

Soha ne probalja meg a vizbél
kihdzni, mikbzben az még a
halézati aramforrashoz
csatlakoztatva van!

e Soha ne érjen a készllékhez és
a csatlakozo6 vezetékhez nedves
kézzel, ha a készilék
csatlalkoztatva van a halézati
aramforrashoz.

A FIGYELEM — sérulésveszély

¢ A csomagoldéanyagokat tartsa
tavol gyermekektdl és allatoktol.
Fulladasveszély keletkezik.

o A készilék kinyitasakor forrd g6z
tavozhat. Ezért tartsa tavol a
veszélyzonatdl a kezeit és a
fejét. Forrazasveszély all fenn a
hé, forré gbéz vagy kondenzviz
miatt.

Kenyérsutégép

o A slitési folyamat soran és roviddel
annak befejezése utan forro leveg6
aramlik ki a szell6z6nyilasokon
keresztiil. Ovatosan nyuljon a
készlilékhez. Forrazasveszély all
fenn.

e A csatlakoz6 vezetéket ugy
helyezze el, hogy ne keletkezzen
botlasveszély.

¢ A kend6khoz, salakhoz,
nyakkend6khoz hasonld
ruhadarabokat, valamint a hosszu
hajat tartsa tavol a készulektdl.

¢ A készuléket mindig kapcsolja ki,
miel6tt kivenné a sutéformat a
készulékbdl.

FIGYELEM — TUZVESZELY

o A készuléket ne mikddtesse
eéghetd anyagok kdzelében.

¢ Soha ne takarja le a késziléket
ronggyal vagy hasonléval.

¢ Ne helyezzen éghet6 anyagokat (pl.

kartont, mGanyagot, papirt vagy
gyertyakat) a készlilékre vagy a
készulékbe.

« Ugyeljen arra, hogy a sitéformat ne
toltse tul! A kifuto tészta, amely a
fat6éelemekhez ér, meggyulladhat!

¢ Ne dugjon semmit a készulék
nyilasaiba, és gy6z6djon meg arrol,
hogy ezek mindig mentesek a
piszoktdl és az egyéb dugulastol.

¢ Tliz esetén: ne oltsa vizzel! A
langokat tizall6 takardval vagy
megfeleld tlzoltdkésziilék
segitségével fojtsa el.

MEGJEGYZES - anyagi- és targyi
karok kockazata
o A készlléket mindig szaraz,
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egyenes, kemény és hére nem érzéken
alapra allitsa minden oldalra (legalabb
30 cm) szabad hellyel.

o A készuléket csak elbirasszerlien
beszerelt dugaljhoz csatlakoztassa. A
dugaljnak a csatlakoztatast kdvetéen is
jol hozzaférhetdnek kell lennie, hogy a
halézati csatlakozas gyorsan
megszuntethetd legyen. A halozati
feszlltségnek meg kell egyeznie a
készulék miszaki adataival. Csak
el6iras szerinti hosszabbitd kabelt
hasznaljon, amelynek miszaki adatai
mefelelnek a készllékének.

¢ Csak a gyarto eredeti tartozékait
hasznalja, hogy a készulék mikodését
ne befolyasolja hatranyosan, és hogy &
esetleges karokat megakadalyozza.

o A készuléket csak zart fedéllel és
helyesen a készulékbe helyezett
sutéformaval hasznalja.

o Mikodés kdzben ne mozgassa a
készuléket.

¢ Tartalom nélkul ne kapcsolja be a
készuléket, hogy elkertlje a
tulmelegedést.

¢ Ha miik6dés kdzben hiba Iép fel, vagy
zivatar el6tt kapcsolja ki a készuléket,
és huzza ki a halozati csatlakozét a
dugaljbdl.

¢ Mindig a halézati csatlakozot, és
sose a kabelt huzza a halézatrol
torténd levalasztaskor.

o A készlléket ne vigye vagy huzza a
csatlakozo kabelnél fogva.

¢ A csatlakozo vezetéket ugy fektesse,
hogy ne nyomadjon 0ssze, torjon
meg és ne érintkezzen forro felllettel
(a készllékével sem).

« Ovja a késziiléket hétdl, nyilt
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langtol, kdzvetlen napfénytdl, extrém
hémérsékletektdl, nedvességtél és
utésektdl.

o A készliléket szaraz helyen, 0 és
40 °C kozotti hémeérsékleten,
gyermekek és allatok szamara nem
hozzaférheté helyen tarolja.

¢ Ne helyezzen nehéz targyakat a
készllékre vagy a csatlakoz6
vezetékre. ) B

ELSO HASZNALAT ELOTT

El6fordulhat, hogy a gyartaskor

maradékok tapadtak a készllékre.

Az egészségkarosodas elkerulése

érdekében az elsé hasznalat el6tt

alaposan tisztitsa meg a boritas

belsejét és a tartozékokat (Id.

, lisztitas eés tarolas”).

KEZELOMEZO

(B abra)

o)

MENU

gt

| START

| PAUSEISTOPP

MENU
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TARTOZEKOK

o Méréedény — a mérbedény liszt és
folyékony hozzavaldk mérésére
készult. Egy teli méréedény 240
ml-nek felel meg.

o Mérépohar — a mérépohar so, olaj,
élesztd és tovabbi, kis mennyiség
hozzavaldk mérésére szolgal. A
mérdékanal nagyobbik fele egy
evbkanalnak, a kisebbik fele egy
teaskanalnak felel meg.

e Dagasztékar eltavolito — a
dagasztokar eltavolitd a megsult
kenyérbdl a dagasztdkar
eltavolitasara hasznalhato.

A kivant program tobbszori megnyomassal valaszthato ki.
A kijelz6 a kivalasztott program szamat mutatja.
ELINDITAS-SZUNETELTETES/MEGALLITAS

1 x megnyomva: a kivalasztott program inditasa
Miikodés kdézben 1 x megnyomva: program
szlneteltetése; még 1 x megnyomva a program

folytatdsa. Hosszan nyomva a hangjelzésig: program

megallitasa.
GEWICHT SULY
: mutatja.
s | - HEJ

mutatja.
IDO

N ]

A kenyér sulya (550 g vagy 700 g) tébbszori
megnyomassal valaszthato ki. A kijelz6 a kivalasztott sulyt

A héj szine (vilagos, kdzepes vagy sotét) tobbszori
megnyomassal valaszthato ki. A kijelzd a kivalasztott szint

A nyil gombok megnyomasaval a programban elére

beallitott id6k hosszabbithatdk vagy roviditheték. Hosszan

nyomva tartva gyors atfutast eredményez.

Kenyérsutégep

Kijelz

HU

Kenyér héja: vilagos — kdzepes — sotét (fent balra)
Kenyeér sulya: 550g — 700g (fent jobbra)

Program (lent balra)

Hatralévé id6 (lent jobbra)

PROGRAMOK

18 program kozll lehet valasztani:
1. program: standard

Standard kenyértésztahoz, pl.
buzakenyerekhez és blza- és
rozslisztbél készilt vegyes
kenyerekhez

2. program: franciakenyér
Finomlisztbdl készilt kdnnyi
kenyerekhez. Normal esetben a
kenyér levegbs lesz, és ropogos lesz
a héja, mint a hagyomanyos
franciakenyérnek.

3. program: édes kenyér

Edes kenyerekhez kiilénleges
hozzavaldkkal, pl. extra cukorral,
mazsolaval, csokoladéval,
kokuszreszelékkel, stb. A hosszabb
kelesztési idének kdszdnhetben a
tészta kulonosen konnyl és szellbs
lesz.

4. program: extra gyors sutés
A dagasztasi, kelesztési és sitési
id6 ebben a programban 1 érara
révidil. Az eredmény egy durva,
tomor kenyér. A kenyér sokkal
keményebb lesz, mint a masik
programokkal.

5. program: gyors sutés

A dagasztasi, kelesztési és stitési
id6 ebben a programban 2 érara
révidal. Az eredmény egy durva,
tomor kenyér.

6. program: sutemény

Normal kevert siteményekhez,
amelyek sitéporral vagy
szbdabikarbonaval készllnek. A

hozzavaldkat 0sszekeveri,
megkeleszti és megsiiti.

7. program: desszert

Silt desszertekhez. A hozzavaldkat
Osszekeveri, megkeleszti és megsdti.
8. program: tobbmagvas kenyér
KUlénboz6 lisztekbél és magvakbdl
készult tobbmagvas kenyérhez.

9. program: teljes kiorlésl kenyér
Nehéz teljes kidrlésé lisztfajtakbol
készll6 kenyerekhez, amelyekhez
hosszabb dagasztasi- és kelesztési
id6 szukséges. Ezek a kenyerek
tébbnyire tdmdrebbek és
nehezebbek.

10. program: gluténmentes kenyér
Gluténmentes lisztbél készulé
kenyerekhez, amelyeknek hosszabb
id6 szukséges a folyadékok
felvételéhez, és amelyek mas kelési
tulajdonsagokkal rendelkeznek. A
glutén szamos gabonafajtdban (buza,
arpa, rozs, zab, kamut, ténkdoly, stb.)
megtalalhaté. Tartsa be a
csomagolason lévé utasitasokat!
Szigoru gluténmentes diéta esetén
ugyelni kell arra, hogy a felhasznalt
éleszt6 se tartalmazzon glutént. A
sutéformat mindig alaposan meg kell
tisztitani, hogy mas lisztfajtak
maradékai ne érintkezzenek a
gluténmentes liszttel. A gluténmentes
kenyér témorebb allagu és vilagosabb
szin{, mint a hagyomanyos kenyér,
és nem annyira tartos. Tajékozodjon
az orvosanal, amennyiben glutén-
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érzékenység all fenn, és sajat maga
szeretne gluténmentes kenyeret
késziteni.
11. program: zabkasa
Zabkasahoz, Porridge-hoz és
hasonlokhoz. A hozzavaldkat
0sszekeveri és felf6zi.
12. program: ragacsos rizs
Kivaltképp ragacsosnak szant rizshez.
A hozzavaldkat folyamatos keverés
mellett felmelegiti, hogy a rizs ne
tudjon leragadni.
13. program: keverés
Ezzel a programmal klonb6z6
hozzavaldkat lehet lassan
0sszekeverni.
14. program: tészta
Ezzel a programmal pizzahoz vagy
stteményhez lehet tésztat
el6késziteni. A tésztat megdagasztja
és megkeleszti. Azonban a tésztat
nem suti meg!
A nyers tésztat ezutan hagyomanyos
modon sutében lehet pizzanak vagy
stteménynek elkésziteni.
15. program: dagasztas
Ezzel azok a tésztak dolgozhatdk fel,
amelyeket nem kell megkeleszteni. A
program 0sszekeveri a hozzavalokat
és megdagasztja a tésztat; azonban
nem suti meg. Megfelel6
szaraztésztahoz, de keksz- vagy
ostyatésztakhoz is.
16. program: joghurt
Joghurt készitésehez tejbdl és natur
joghurtbdl (tejsavbaktériumok). A
hozzavaldkat hosszu ideig alacsony
héfokon ujra és Ujra atkeveri.
17. program: lekvar
Ezzel a programmal friss
gyumadlcsokbdl készithetbk lekvarok,
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dzsemek vagy sz6szok.
18. program: sutés
Ezzel a programmal
meghosszabbithat6 a kenyerek sutési
ideje, amelyek még nem siltek
teljesen at, vagy kész tésztaknal,
amelyeket még nem sutéttek meg. A
»gyors sutés” programmal ellentétben
a tésztat nem dagasztja és keleszti
meg, hanem csak megsiiti! A
program egymas utan tdbbszoér
hasznalhato.
MIRE UGYELJEK
KENYERSUTESKOR?
A kenyér mindsége tobb, kiilénbdzd
tényez6tdl figg: mindig tgyeljen ra,
hogy a felhasznalt hozzafalok frissek
és szobah&meérsékletliek. Kbvess az
alabbi utmutatasokat:
Hozzavalok:
. Liszt: a liszt a kenyér f6
alkotorésze. A liszt folyadék
hozzaadasakor sikért képez. A sikér
felelds a tészta keléséért és az
allagaért. A sutési képesség ezért
erésen fligg a sikérképzédéstdl.
Emiatt sutés el6tt ellendrizze a liszt
csomagolasan a gyarto informaciéit,
hogy a kenyér alkalmas-e
kenyérsitéshez (liszt tipusa). Mivel a
liszt a kenyér f6 alkotorésze, a
kenyérreceptekben legtdbbszor a liszt
mennyiségét adjak meg
alapmennyiségnek a tovabbi
hozzavaldk kiszamitasahoz. Mindig
Ugyeljen ra, hogy a receptben
szerepld lisztmennyiséget helyesen
mérje ki.
. Elesztd: az élesztétdl kel meg
a tészta, és ez teszi a kenyeret
levegOsebbé és konnyebben
emészthetdévé. Kenyérsutégépben

Kenyérsutégep
torténé sutéshez szaraz élesztd
hasznalatat javasoljuk, mivel a szaraz
éleszt6 tovabb elall és kdnnyebb
feldolgozni, mint a friss élesztét.
¢So
A sO teljesebbé teszi az izt, ezen kivil
segiti a kelési folyamatot.
¢ Vaj/olaj
A vaj/olaj teljesebbé teszi az izt, ezen
kivil puhabba teszi a kenyér allagat. 2
vajnak, ill. olajnak
szobahdmeérsékletiinek kell lennie.
e Cukor
A cukor szolgal az élesztd
JLaplalékakeént”, és nagyon fontos a
kelési folyamathoz. Mind a finomitott,
mind a barna cukor vagy a méz
alkalmas erre a célra. A cukor ndveli a
kenyér tapértekét és tovabb
eltarthatéva teszi.
e Tojas
A tojastdl taplaldbb és nagyobb lesz a
kenyér. Nyersen, 6sszekeverten és
mindig héj nélkul kell felhasznalni. Ne
hasznaljon tojast, ha az id6zitd
funkcioét alkalmazza, mivel a tojas
hiités nélkil gyorsan megromolhat.
o Siitépor
,Gyors” kenyértésztahoz és kevert
suteményekhez sutépor hasznalatos.
A tészta nem igényel kelesztést, mint
az élesztbnél, és a tésztak
levegGsebbek lesznek.
¢ Szédabikarboéna
A szbédabikarbonanak a tésztaknal
ugyanaz a funkcioja, mint a
sutépornak. A sitéport és a
szodabikarbénat gyakran egyutt
hasznaljak.
oViz
Normal csapviz hasznalatat
javasoljuk. Ugyeljen ra, hogy a viz ne
legyen tul

HU
meleg vagy hideg, hanem
szobahdédmérsékletl. Ha a viz tul
hideg, az éleszt6 nem kezdi meg az
erjesztési folyamatot. Ha tul meleg, az
éleszt6 tul gyorsan megkel (csak
akkor javasolt, ha a ,gyors sutés”
programot hasznaljak).

o Tej
A tej- és tejtermékek teljesebbé teszik
az izt, ndvelik a kenyér tapértékét és
biztositjak, hogy a kenyérnek szép
barna héja legyen. A hozzaadott tej
mennyiségét a receptben megadott
vizmennyiseégbdl kell levonni. Ne
hasznaljon tejt vagy tejtermékeket,
ha az idézit6é funkciét alkalmazza,
mivel a tejtermékek hiités nélkiil
gyorsan megromolhatnak.
o Elesztés kenyérlisztkeverékek
Kész kenyérliszteknél, amelyek
éleszt6t tartalmaznak, csak vizet kell
a keverékhez adni, az 1-es (standard)
programot kivalisztani, és a
lisztkeverék mennyiségének
megfeleld kenyérméretet megadni. Az
élesztd mennyisége az ilyen
keverékekben gyakran eltérd, ezért a
sitési eredmény is kildnbdzhet.
e Elesztd nélkiili kész lisztkeverékek
El6szor az éleszt6t adja a
sut6formaba, utana a lisztkeveréket,
végll a vizet. Valasszon programot,
amely a keverék lisztfajtajanak
megfelel.
Tészta elkészitése
. Ugyeljen ra, hogy valamennyi
hozzavalé szobah6mérséklet(
(kivétel a ,gyors slités” és ,extra
gyors sutés” programoknal a
hozzaadott viz valamivel melegebb
lehet).



e Hasznaljon szaraz élesztét, mivel az
egyszeribb és jobban sikerul a
sutés.
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o Ugyeljen ra, hogy a rozsliszt nem
ugyanolyan sitési tulajdonsagokkal
bir, mint a buzaliszt. A rozslisztbdl
készllt tészta elegendd
térfogatndveld szer nélkil nem kel
meg. A j6 sltési eredményhez
rozskenyerek készitésekor legalabb
30% buza-, és legfeljebb 70%
rozslisztet tartalmazo keverék
hasznalando.
Hozzavalok kimérése
A kenyérstitésnél fontos, hogy a

MAXXMEE
HOGY KELL KEZELNI A

KENYERSUTOGEPET?
Ugyeljen a kovetkezokre:

« Ugyeljen ra, hogy ne kertiljon

élelmiszer a kenyérsuitégép
belsejébe a fltéelemekre. Ettél a
gep meggyulladhat!

¢ A suté6forma behelyezése el6tt

ellen8rizze, hogy nincsenek maradék
élelmiszerek a sutéforma kulsé felén,
amelyek a flitbelemekhez
érhetnének.

receptekben megadott mennyiséget o« Gondoskodjon megfelels

betartsak és pontosan kimérjék. A

szell6zésrol, mikozben a készulék

hozzavaldk lemérésehez hasznaljaa mkodik.

géphez tartozé6 mérbéedényt és
mérdkanalat. A mérékanalnal mindig
,csapott” és nem ,pupozott” kanallal

Elhelyezés és csatlakoztatas
1. Helyezze a gépet szaraz, stabil,
héallo, vizszintes fellletre éghetd

mérjen. A vaj, liszt, stb. lemérésehez targyaktol kelld tavolsagra.

hasznaljon mérleget.

Hozzavalok sorrendje

A hozzavalok sutéformaba torténd
betdltésének sorrendje fontos az
erjedési folyamathoz, hogy a kenyér
meg tudjon kelni:

1. El6sz06r a vizet vagy tejet toltse a
sutéformaba.

2. Ezutan adja hozza a lisztet.

3. A liszt egyik sarkaba készitsen kis
mélyedést, adja hozza a sét, majd
takarja be a mélyedést.

4. A szemben lévd sarokba
készitsen még egy mélyedést, adja
hozza az éleszt6t, majd takarja be a
mélyedést. A s6 és az éleszté nem
keveredhet 6ssze mar az elején. Ha
tul koran keveredik 6ssze az éleszté
a sbval, az negativ hatassal lehet a
kenyér erjedési tulajdonsagaira.

5. Adja hozza a vajdarabokat / olajat.
6. Végul adjon hozza 1 csipet cukrot.
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2. A sutéforma készulékbdl vald
kivételéhez forgassa azt kissé az
oramutato jarasaval ellentétes
irdnyba, és huzza ki felfelé.

3. Helyezze a dagasztokart a
sutéformaba ugy, hogy rarakja a
sutéformaban |évé dagasztokar
mélyedésre.

Javasoljuk, hogy a dagasztdkar
mélyedést elbtte kenje be vajjal vagy
sutémargarinnal, hogy a tészta ne
tudjon beleragadni a mélyedés és a
dagasztokar k6zé, és hogy késébb
konnyebben kivehetd legyen a
dagasztokar.

4. Rakja a hozzavaldkat a formaba. A
hozzavaldk sorrendjét (Id. ,Mire
ugyeljek kenyérsutéskor?” —
.Hozzavalok sorrendje” c. fejezet)
tartsa be.

5. Helyezze a sut6format a gépbe, és

Kenyérsutégep
roégzitse az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban.
6. Zarja le a fedelet.
7. Dugja be a halozati csatlakozoét
egy dugaljba. Amint a gépet
dugaljhoz csatlakoztatta, jelz6hangot
ad és aktivva valik a kijelz6.
8. Valasszon ki egy stitési programot
(Id. ,Program inditasa” c. fejezet).
Program inditasa
1. A MENU gomb segitségével
valasszon ki egy sutési programot
(Id. ,Programok” c. fejezet) ugy, hogy
ismét megnyomja a gombot. A kijelzd
mutatja, hogy melyik program (1-18)
kerult kivalasztasra.
2. Nyomja meg a SULY gombot a
Cip6 nagysaganak kivalasztasahoz
(550 g vagy 700 g). A kijelz jobb
felsé részén nyil mutatja a
kivalasztott kenyérméretet. Ugyeljen
ra, hogya4,6,7,és11-18
programoknal nem lehet
kenyérméretet valasztani.
3. Nyomja meg a HEJ gombot a héj
szinének (vilagos, kdzepes, sotét)
kivalasztasahoz. A kijelz6 bal felsé
részeében nyil mutatja a kivalasztott
szint. Ugyeljen ra, hogy a 4 és 11-18
programoknal nem lehet szint
valasztani.
4. A program elinditdsahoz nyomja
meg az ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot. A kijelz6 mutatja a hatralévo
id6t, amikor a program befejezédik.

A sutési program alatt az sszes
tébbi gomb nem aktiv. A sitési
folyamat megszakitasahoz, pl.
tovabbi hozzavaldk betdltéséhez
nyomja meg egyszer roéviden az

HU
ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot. Nyomja meg ismét az
ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot, ha a sutési folyamatot
folytatni szeretné. Ugyeljen ra, hogy a
megszakitas ne tartson tul sokaig,
hogy a kenyértésztahoz sziikséges
meleg ne vesszen el.
Program vége
Ha a program befejez6dott, a kijelzén
0:00 idé lathato, és egymas utan
tobbszor hangjelzés hallhaté a
program végének jelzéséhez.
1. A program befejezését kdvetden
nyomja kb. 3 masodpercig az
ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot.

Ha a program vége utan nem
nyomja meg az ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot, a gép automatikusan
melegentarté médba kapcsol (csak az
1-10 programoknal). Egy 6ra mulva a
gép automatikusan kikapcsol. Ha ezt
korabban be szeretné fejezni, nyomja
kb. 3 masodpercig az ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot.

2. Huzza ki a halozati csatlakozét a
dugaljbdl.

3. Nyissa fel a fedelet.

4. Vegye ki a sutéformat, forgassa azt
kissé az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba, és huzza ki felfelé.
A sutéforma forrd! Hasznaljon
edényfogo kesztyt!

5. Hagyja allni a kenyeret a
sutéformaban kb. 15 percig, majd
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vegye ki a sutéformabdl, és racson
hagyja kihdilni.
6. Amennyiben a dagasztokar még a
kenyérben van, vegye ki a
dagasztokar eltavolitd segitségével,
miutan a kenyér teljesen kihdlt.
7. Az Ujboli hasznalat, tisztitas vagy
tarolas el6tt hagyja kihdlni a gépet.
Ha ismét hasznalni szeretné a
gépet, hagyja teljesen kihdini.
Amennyiben a gép bekapcsolasat
kévetéen a H:HH hibalizenet jelenik
meg a kijelzén, a készulék még tul
meleg. Ebben az esetben vegye ki
az élelmiszerekkel megtoltott
suté6format a gépbdl, huzza ki a
halozati csatlakozo6t a dugaljbdl, és
hagyja tovabb hiilni a gépet.
ld6zitett sutés
A gépet 15 6rara elbre be lehet
programozni.

Az id6zitett sutéshez ne
hasznaljon friss hozzavaldkat, pl.
tejet, gyimolcsdket, hagymat, tojast
vagy hasonldkat, mivel ezek hiités
nélkul gyorsan megromolhatnak.

RECEPTJAVASLATOK

MAXYMEE

1. Valassza ki a kivant programot, a
méretet és a héjat a ,Program
inditasa” c. fejezetben leirtak szerint.
2. Nyomja meg az IDO nyilgombokat
a kezelbmez6ben, hogy 10 perces
Iéptékekben kivalassza azt az idét,
amikor a gép automatikusan befejezi
a sutési programot. Itt Ggyeljen arra,
hogy a sutési id6t is bele kell
szamoilni.

Példa: 20:30 6ra van, a kenyérnek
masnap reggel 7:00 érakor kell
elkésziilnie, azaz 10 6ra 30 perc
mdulva. Mindegy, melyik programot
valasztotta, az id6t ennek
megfeleléen 10 6ra 30 percre kell
beéllitani. A siitési program
automatikusan ugy indul, hogy 7:00
Orakor fejezédjon be.

3. A gép bekapcsolasahoz nyomja
meg az ELINDITAS-
SZUNETELTETES/MEGALLITAS
gombot. A kijelz6 mutatja a hatralévd
id6t, amikor a program befejezédik.
4. A program befejezés utan kdvesse
a ,Program vége” c. fejezet
utasitasait.

Kenyérsutégép

HU

Franciakenyér (550 g)
180 ml viz

320 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt)

1TK so6

1 TK szaraz élesztb

1 %2 EK olaj vagy vaj

Y2 - 1 EK cukor

Franciakenyér (700 g)
220 ml viz

400 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt)

1% TKso

172 TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

1-17% EK cukor

Edes kenyér (550 g)

160 ml viz

320 g haztartasi liszt (fehér
blzaliszt)

1 csipet s6

1 TK szaraz élesztd

1 72 EK olaj vagy vaj

Edes kenyér (700 g)

200 ml viz

400 g haztartasi liszt (fehér
blzaliszt)

1 csipet s6

1% TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

4 EK cukor 5 EK cukor

Sg(t)r?n?\),,;rs kenyer Extra gyors kenyér mas

400 g héztartasi liszt (fehér lisztfajtakbdl is suthetd. Itt azonban
bl]za?iszt) a lisztfajtatol figgben esetleg a

v, TK s6 tovabbi hozzavaldok mennyiségét

3 TK szaraz éleszt6
2 EK olaj vagy vaj
3 EK cukor

hozza kell igazitani.

Egy evbkanal (EK) ezekben a
receptekben egy nagy, csapott
mérdkanalnak felel meg. Egy
teaskanal (TK) ezekben a
receptekben egy kis, csapott
mérdkanalnak felel meg.

Tartsa be a ,Programok”, ,Mire
Ugyeljek kenyérsutéskor?, ,Hogyan
kell kezelni a kenyérsitégépet?” c.
fejezetekben 1évé utmutatokat.
Feltétlenll tGgyeljen a hozzavalok
sorrendjére (Id. ,Mire Ugyeljek
kenyérsutéskor?” — ,Hozzavaldk
sorrendje” c. fejezet)

Gyors kenyér (550 g)

180 ml viz

320 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt)

Y2 TK s6

2 TK szaraz éleszt6

1 %2 EK olaj vagy vaj

Gyors kenyér (700 g)

220 ml viz

400 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt)

Y2 -1 TK s6

2 2 TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

Fehér kenyér (550 g)

180 ml viz

320 g haztartési liszt (fehér
blzaliszt)

72 TK s6

1 TK szaraz élesztd

1 %2 EK olaj vagy vaj

1 EK cukor

Fehér kenyér (700 g)

220 ml viz

400 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt)

Y2 - 1TK sO

1 %2 TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

1-2 EK cukor

1 EK cukor 1 - 2 EK cukor

Sutemény Desszert (mazsolas tejberizs)
30 ml viz 240 ml tj

320 g haztartasi liszt (fehér 270 g rizs (fétt)

buzaliszt) 2 tojas

3 tojas 125 g cukor

1 csipet s6 100 g mazsola

1 TK szaraz éleszt6
2 ek olaj vagy vaj

Y2 EK cukor
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MAXYMEE

Toébbmagvas kenyér (550 g)
180 ml viz

240 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt, tonkolyliszt vagy teljes
kiérlés liszt)

80 g magvak (izlés szerint)

2 TK s6

1 TK szaraz éleszt6

1 72 EK olaj vagy vaj

1 EK cukor

Tobbmagvas kenyér (700 g)
220 ml viz

300 g haztartasi liszt (fehér
buzaliszt, tonkolyliszt vagy teljes
kiérlési liszt)

100 g magvak (izlés szerint)
2-1TKso6

17 TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

1 — 2 EK cukor

Teljes kiérlésii kenyér (550 g)
180 ml viz

320 g haztartasi liszt (teljes kidrlésli
liszt)

72 TK s6

1 TK szaraz élesztd

1 %2 EK olaj vagy vaj

1 EK cukor

Teljes kiérlésii kenyér (700 g)
220 ml viz

400 g haztartasi liszt (teljes
Ki6rlés liszt)

Y2-1TKso

17 TK szaraz élesztd

2 EK olaj vagy vaj

1 — 2 EK cukor

Gluténmentes kenyér (550 g)
180 ml viz

160 g gluténmentes liszt

160 g kukoricaliszt

72 TK s6

1-17%TK szaraz éleszt6

1 %2 EK olaj vagy vaj

Gluténmentes kenyér (700 g)
220 ml viz

200 g gluténmentes liszt

200 g kukoricaliszt
Y2-1TKso

1% - 2 TK szaraz éleszt6

2 EK olaj vagy vaj

60 g zabpehely

(D Ezzel a programmal mas
hozzavaldkbal, pl. buzapehelybél,
magokbdl, babfélékbdl, stb. is lehet
kasat késziteni.

1 EK cukor 1 - 2 EK cukor
Zabkasa Ragacsos rizs
400 ml viz 275 ml viz

250 g ragacsos rizs

Joghurt

600 ml tej

60 ml tejsavbaktérium (probiotikus
kultdra — patikaban kaphaté)

Tejsavbaktériumok helyett
alternativaként lehet kb. 60 g. natar
joghurtot is hasznalni, mivel abban
mar benne vannak ezek a
baktériumok.

Lekvar

500 g narancs gyumolcshus
250 g cukor

3 EK frissen préselt citromlé
1 EK s(ritett citromlé

Lekvarok vagy dzsemek

készitésere sok mas gyumolcs, pl.

cseresznye, bogyos gyimadlcsok,
sargabarack is alkalmas.
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Kenyérsutégép

TISZTITAS ES TAROLAS

Ugyeljen az alabbiakra:

¢ VIGYAZAT — égési sériilés
veszélye a forré gépalkatrészek
miatt! A gépet és tartozékait mindig
hagyja kihilni tisztitas el6tt.

¢ Ne toltson vizet a motoregységbe!
A flt6elemek nem érintkezhetnek
vizzel vagy mas folyadékkal.

¢ Ne toltson tisztitoszert kbzvetlenll a
motoregyseégre vagy bele.

o A tartozékok nem moshatok
mosogatogépben!

o A tisztitdshoz ne hasznaljon maré
vagy surold hatasé tisztitoszert.
Ezek karosithatjak a fellletet.

eVegye ki a sttbedényt és a
dagasztokart a készilékbél (Id.
»Hogyan kell kezelni a
kenyérsutégépet?” — ,Program
vége” c. fejezetet).

Amennyiben a dagasztokart nem
lehet kivenni a sttéformabdl, toltson
meleg vizet a sutéformaba, és
aztassa par percig.

¢ Tisztitsa meg a motoregységet
nedves rongy segitségével.

o A tartozékokat meleg vizzel és
enyhe tisztitészerrel tisztitsa.

e Gy6z6djon meg arrdél, hogy minden
alkatrész szaraz, miel6tt a gépet
Odsszerakna és tarolna.

o A késziléket és a tartozékokat
szaraz, tiszta, gyermekek és allatok
szamara nem hozzaférhet6 helyen
tarolja.

HU
PROBLEMAMEGOLDAS
Amennyiben a gép nem megfelel6en
muakodik, ellendrizze, hogy a
problémat meg tudja-e maga is oldani.
Amennyiben az alabbi Iépések
segitségével nem sziintethetd meg a
probléma, vegye fel a kapcsolatot az
ugyfélszolgalattal.

/P Ne probaljon meg elektromos

késziiléket megjavitani!

A készulék nem mUkodik.

A halozati csatlakoz6 nincs rendesen

bedugva a dugaljba.

» Korrigalja a halozati csatlakozo
helyzetét.

Hibas a dugal;.

» Prébaljon ki egy masik dugaljat.

Nincs halozati feszliltség.

» Ellen6rizze az elektromos elosztonal
lévé biztositékokat
(biztositoszekrény).

A sutéforma nem megfeleléen lett

behelyezve.

» Korrigalja a poziciéjat.

A fedél nem megfelel6en van

lecsukva.

» Csukja le a fedelet.

A készillék tulmelegedett.

» Kapcsolja ki a készuléket és huzza
ki a halozati csatlakoz6t a dugaljbdl.
Vegye ki a hozzavaldkkal megtoltott
sutéformat a gépbdl, majd a gépet
hagyja TELJESEN kih{Ini, miel&tt
Ujra hasznalna.

A kijelz6n a H:HH hibatzenet

lathato.

A késziilék még tul meleg.

» Vegye ki az élelmiszerekkel
megtoltott sutéformat a gépbdl,
hldzza ki a halézati csatlakozot a
dugaljbdl, majd a gépet hagyja
tovabb hlni.
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A kenyér nem kel meg.

Friss éleszt6t hasznalt.

» A szaraz élesztét kdnnyebb
kezelni, és nem kell el6szor
elkeverni.

Nem elég éleszt6t hasznalt.

» Ellendrizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Az éleszt6 tul régi.

» Ellenbrizze a szavatossagi id6t.

A hozzavaldkat nem megfelel$

sorrendben tolttte be a

sutéformaba.

» Az éleszt6 nem kerulhet tul koran
érintkezésbe a soval.

Tul sok sét és tul kevés cukrot

hasznalt.

» Ellendrizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki a hozzavalokat.

Kenyérsutéshez nem megfelel6

lisztet hasznalt.

» Ellenbrizze a csomagolason
szerepl6 adatokat, és adott
esetben hasznaljon masik lisztet.

A felhasznalt liszt min6sége mar

nem megfelelb. A liszt tulajdonsagai

negativ iranyba valtozhatnak a

helytelen tarolas (nedvesség,

hémérséklet, tul hosszu tarolasi idd)

miatt.

» Haszndljon uj lisztet.

A kenyéren nagyméreti

levegblyukak vannak.

Tul sok élesztét hasznalt.

» Ellendrizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Tul sok vizt hasznalt, vagy a viz tul

meleg volt. Bizonyos lisztfajtak tobb

vizet vesznek fel, mint masikak.

» Legkozelebb 10-20 ml-rel
kevesebb folyadékot adjon hozza.

MAXYMEE

A kenyér, miutan megkelt,

magatol 6sszeesett.

A lisztfajta sltési tulajdonsagai nem

jok.

» Hasznaljon masfajta lisztet.

Tul sok folyadékot hasznailt.

» Legkozelebb 10-20 mi-rel
kevesebb folyadékot adjon hozza.

Tul kevés sot hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Tul sok élesztét hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Nyitva volt a fedél siités kdozben.

» Ne hagyja nyitva a fedelet sutés
koézben.

A levegb nedvességtartalma tul

magas, ill. tul meleg van.

> Ugyeljen a helyiség megfeleld
szell6zésére.

A kenyeér tulsagosan megkelt.

Tul sok vizet/élesztét hasznalt.

» Ellendrizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Ellendrizze, hogy hasznalt-e olyan

hozzavaldkat, amelyek sok vizet

tartalmaznak.

» Legkozelebb kevesebb vizet adjon
hozza, ha nagy
nedvességtartalmu hozzavaldkat
hasznal.

A viz tul meleg.

» A felhasznalt viznek
szobahdmérsékletiinek kell lennie.

Nem elég lisztet hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és a lisztet pontos
mérleggel mérje ki.

Kenyérsutégép
Tul kevés sot hasznalt.
» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

A kenyeér tul vilagos és ragacsos.

Tul sok éleszt6t hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Az éleszt6 tul régi.

» Ellendrizze a szavatossagi id6t.

A kenyeret nem elég ideig sutotte.

» Novelje a sutési id6t.

Félbeszakadt a sutési folyamat

(4ramsziinet, az ELINDITAS-

SZUNETELTETES/MEGALLITAS

gomb véletlen megnyomasa).

» Amennyiben a sutési folyamat tul
hosszu ideig szakad félbe, a
végeredmény nem lesz megfelel6
és ez nem javithato.

A kenyér tul szaraz és kemény.

Tul kevés folyadékot hasznalt.

» Legkozelebb 10-20 ml-rel tébb
folyadékot adjon hozza.

Tul sok éleszt6t hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Az élesztd tul régi.

» Ellendrizze a szavatossagi id6t.

A kenyeér tul sotét szind.

Tul sok cukrot hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

Nem megfelel6 szint valasztott ki.

» Legkdzelebb vilagosabb szint
véalasszon ki a HEJ gomb
segitségevel.

HU
A kenyér nem sult at és meég beldl
nedves.
Tul sok kiegészité hozzavalot
(dioféléket, aszalt gyimolcsoket,
mézet, stb.) hasznalt.
» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
ki.

A kenyér oldalai és alja tul lisztes.

Vagy tul sok lisztet, vagy tul kevés

folyadékot hasznalt.

» Ellenérizze a receptben megadott
mennyiséget, és pontosan mérje
Ki.

A hozzavaldk nem keveredtek

0ssze rendesen.

A dagasztékart nem megfeleléen

helyezték be.

» A dagasztokart azelétt kell
behelyzni, mielbtt a hozzavalokat a
sutéformaba tenné.

Félbeszakadt a sttési folyamat

(4ramsziinet, az ELINDITAS-

SZUNETELTETES/MEGALLITAS

gomb véletlen megnyomasa).

» Amennyiben a sutési folyamat tul
hosszu ideig szakad félbe, a
végeredmény nem lesz megfelel§
és ez nem javithato.

Nem kel meg a tészta.

A 15-0s (dagasztas) programot

valasztotta? A tésztat ez esetben

csak megdagasztja a gép. Nem

melegiti fel a kelesztéshez.

» Legkdzelebb valasszon masik
programot.

A kenyér magaban 0sszeesett és

az alja nedves.

A kenyeret a sutési program utan tul

sokaig a kenyeérsiutégepben hagytak.
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» A kenyeret a sltési program végét
koévetben a lehetd leghamarabb ki
kell venni a kenyérsut6gépbdl.

A héj tul puha.

A kenyeret a sutési program utan tul

sokaig a kenyérsitégépben hagytak.

A g6z megpuhitotta a héjat.

» A kenyeret a sutési program végét
kovetben a lehet6 leghamarabb ki
kell venni a kenyérstitégépbél.

Hogyan lehet ropogos héjat

késziteni?

» Valassza a 2-es programot
(franciakenyér) vagy a ,sotét”
szint a héj beallitasanal.

A dagasztokar ,kerepel”.

A dagasztdkart nem megfeleléen

helyezték be.

> Ugyeljen ra, hogy a dagasztdkart
megfeleléen rogzitse a
sutéformaban.

A dagasztokar beragad a

kenyérbe, miutan a kenyeret

kivette a sit6formabadl.

A kenyér nagyon tomor.

» Hagyja teljesen kih(ilni a kenyeret,
és azutan vegye ki a dagasztokart
a dagasztokar eltavolito
segitségével.Tipp: bizonyos
lisztfajtak tobb folyadékot vesznek
fel, mint masikak. Legkdzelebb
valamivel tdbb folyadékot
hasznaljon a tészta fellazitdsahoz.

A kenyeret nem lehet elvagni.

A kenyér még tul meleg.

» Szeletelés el6tt mindig hagyja
kihUIni a kenyeret.
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MAXYMEE

Egtt szag van, és fiist tavozik a

geép szell6zényilasaibal.

Elelmiszer volt a siitéforman,

amelyek a flitéelemekre kertltek.

» Behelyezés el6tt ellenbrizze, hogy
nincs-e a sutéforman élelmiszer
maradék, amely a flitéelemekkel
erintkezésbe léphetne.

A tészta a sutéformabdl kifut a

fat6éelemekre.

» Szakitsa félbe a sitési folyamatot,
tavolitsa el a kifutott tésztat, amint
a gép kihalt.

A dagasztasi folyamat soran liszt

vagy mas hozzavalo esett a

sutéformabdl a flitéelemekre.

» Szakitsa félbe a sitési folyamatot,
és tisztitsa meg a flitéelemeket,
amint a gép kihlt.

Hasznalat kdzben kellemetlen

szag keletkezik.

A készilék poros vagy piszkos.

» Tisztitsa meg a készlléket.

A késziléket els6 alkalommal

hasznalja. Gyartasbdl visszamaradt

anyagok vannak a gépen/gépben.

Ez normalis, késébb nem fordul elé.

» Gondoskodjon a helyiség
megfeleld szell6zésérol!

Kenyérsutégép

ELHELYEZES HULLADEKKENT

A,
2 &Y
“ A csomagoldanyagokat
kornyezetbarat médon tavolitsa el,
és Ujrahasznosithaté

hulladékgytijtében helyezze el.

MUSZAKI ADATOK

HU

-
;ﬁx
WS Erre a berendezésre
érvényes az elektromos- és
elektronikai hulladékokrol (WEEE)
sz0l6 2012/19/EU eurpai iranyelv. A
készlléket ne szokasos haztartasi
hulladékként, hanem kdrnyezetbarat
modon, hatésagi engedéllyel
rendelkez® hulladéklerakoban
helyezze el.

Cikkszam: 01383

Modellszam: BM8301
Aramellatas: 220 — 240 V " 50 Hz
Teljesitmeény: 500 W

Védelmi osztaly: I

Id6zito: 15 éra

Hasznalati utmutat6 azonositéja: Z 01383 M DS V1.1 0520 md

AT CE

Minden jog fenntartva.
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