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Gourmet – maşină de tocat carne 

INSTRUCŢIUNI DE FOLOSIRE 

Cuprins 

Utilizarea în scopul pentru care a fost conceput 

Instrucţiuni de siguranţă 

Conţinut colet şi Descrierea produsului 

Înainte de prima folosire 

Folosirea aparatului ca mixer 

Folosirea aparatului ca maşină de tocat carne 

Curăţare/Depozitare 

Eliminarea defectelor 

Date tehnice 

Tratarea produsului ca deşeu/Reciclarea/Protecţia mediului 

SEMNIFICAŢIA SIMBOLURILOR 

 

Instrucţiuni de siguranţă: Citiţi cu atenţie şi urmaţi întocmai aceste instrucţiuni de securitate.  

 

Potrivit pentru utilizarea cu produse alimentare 

 

 

Înainte de folosire citiţi cu atenţie Instrucţiunile de folosire! 

 

Stimaţi clienţi! 

Vă mulţumim că ne-aţi onorat cu încrederea dumneavoastră şi aţi optat pentru noul nostru produs maşina de tocat 

Gourmet. Suntem siguri că şi în viitor veţi fi mulţumit de produsele noastre  

Următoarele instrucţiuni sunt foarte importante! Înainte de utilizare, citiţi cu atenţie instrucţiunile de folosire şi pe cele de 

siguranţă, urmaţi-le întocmai. Păstraţi instrucţiunile, pentru a le putea consulta ori de câte ori este nevoie. Dacă înstrăinaţi 

produsul terţilor, neapărat înmânaţi şi instrucţiunile de folosire! Producătorul şi distribuitorul nu-şi asumă răspunderea 

pentru daunele provenite din nerespectarea instrucţiunilor de folosire, a utilizării care nu este în conformitate cu destinaţia, 

a reparaţiilor necorespunzătoare, a modificărilor neaprobate sau utilizarea pieselor de schimb neaprobate.  

Dacă aveţi întrebări legate de produs şi/sau accesoriile acestuia, vă rugăm să contactaţi Serviciul Relaţii Client la telefon 318.114.000. 

 

UTILIZARE – În scopul pentru care a fost conceput 

 Aparatul este potrivit pentru:  

 mărunţire şi pireuri din fructe, legume, caşcaval, nuci, ciocolată sau cuburi de gheaţă. 

 tocarea cărnii şi peştelui 

 cârnat şi chiftele 

 Aparatul nu este conceput pentru mărunţirea oaselor! 

 Aparatul nu este conceput pentru mărunţirea alimentelor congelate 

 Este conceput pentru uz casnic, nu pentru uz industrial 

 Utilizaţi aparatul numai conform prezentelor instrucţiuni de folosire 

 Orice altă utilizare nu este corespunzătoare 

Garanţia produsului este valabilă pentru defectele de fabricaţie şi ca durată în timp, corespunde conform legislaţiei în vigoare din 

fiecare ţară în care produsul este comercializat. Garanţia NU SE APLICĂ în cazul defectelor/deteriorărilor provenite de la o folosire 

necorespunzătoare, dacă produsul nu este folosit în scopul pentru care a fost destinat, în cazul uzurii normale, dacă distrugeţi intenţionat 

produsul, dacă dintr-un comportament neglijent cauzaţi daune produsului, dacă încercaţi să îl reparaţi singur! 

 

INSTRUCŢIUNI DE SIGURANŢĂ 

 Aparatul nu se foloseşte cu temporizator extern, sau telecomandă.  

 Acest produs nu se utilizează de copii şi nici de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale, mentale reduse sau fără experienţă 

şi cunoştinţe, numai dacă sunt supravegheate, sau dacă au fost instruite cu privire la utilizarea în siguranţă a aparatului, 

precum şi de pericolele rezultate la utilizare! Utilizatorii care nu au experienţă, sau care nu cunosc cum funcţionează 

aparatul, îl pot folosi numai în prezenţa unui adult care îşi asumă răspunderea pentru integritatea acestora. 

 Nu este jucărie! Copiii nu au voie să folosească aparatul. Aparatul, cablul electric al acestuia, ştecherul şi accesoriile nu se 

la să la îndemâna copiilor şi animalelor de companie. Se păstrează într-un loc care se poate încuia.  

 ÎNTOTDEAUNA decuplaţi aparatul de la reţeaua electrică dacă îl lăsaţi nesupravegheat, la montare/demontare sau înainte 

de curăţare. 

 Nu scufundaţi aparatul în apă sau alte lichide. Asiguraţi-vă că ştecherul şi cablul electric nu pot cădea în apă sau alte lichide 

şi nu intră în contact cu umezeala. Unitatea principală NICIODATĂ nu se curăţă în maşina de spălat vase! 

 Înainte de fiecare utilizare verificaţi integritatea aparatului, cablului electric, ştecherului şi accesoriilor. NU folosiţi aparatul 

dacă descoperiţi deteriori/defecte la aparat, cablu electric, ştecher sau accesorii. 

 

Pericol de accidente 

 Nu lăsaţi aparatul şi nici ambalajul acestuia la îndemâna copiilor şi animalelor de companie, deoarece există pericol de 

accidente şi/sau sufocare! 

 Risc de rănire din cauza componentelor rotative! Ţineţi departe de aparat hainele, bijuteriile, părul, mâinile şi alte părţi ale 

corpului, pentru a nu le prinde în componentele în mişcare! 

 Pericol de accidente din cauza lamelor extrem de tăioase! Aveţi mare grijă la mânuirea cuţitelor, pentru a evita accidentele. 

ÎNTOTDEAUNA decuplaţi aparatul de la reţeaua electrică când schimbaţi accesoriul cu lame tăioase. 

 Când măcinaţi carne, folosiţi numai accesoriul (presatorul) pe care îl găsit în colet. Nu atingeţi aparatul în timp ce acesta 

funcţioneată. 
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 Risc de arsuri! NICIODATĂ nu prelucraţi alimente fierbinţi în aparat deoarece lichidul poate stropi. Nu prelucraţi alimente 

mai calde de 50°C. Lăsaţi alimentele fierbinţi să se răcească înainte de a le prelucra cu aparatul. 

 Nu mişcaţi/mutaţi/transportaţi aparatul în timpul funcţionării! Înainte de a-l muta/transporta, scoateţi aparatul din priză şi 

lăsaţi ca motorul să se oprească complet! 

 

PERICOL DE ELECTROCUTARE ŞI ARSURI 

 Verificaţi dacă tensiunea din reţeaua dumneavoastră electrică, corespunde cu tensiunea de alimentare de pe plăcuţa de 

identificare. Aveţi grijă să nu vă împiedicaţi de cablul electric al aparatului, când acesta este în funcţiune. Aşezaţi aparatul 

în aşa fel, încât priza să fie întotdeauna accesibilă, pentru ca în cazul unei probleme să aveţi posibilitatea de a deconecta 

rapid aparatul de la reţeaua electrică. În caz de nevoie folosiţi numai prelungitor al cărui date tehnice corespund cu cele ale 

aparatului.  

 Nu scufundaţi aparatul în apă sau alte lichide. Asiguraţi-vă că ştecherul şi cablul electric nu pot cădea în apă sau alte lichide 

şi nu intră în contact cu umezeala. Unitatea principală NICIODATĂ nu se curăţă în maşina de spălat vase! 

 Dacă aparatul cade în apă sau alte lichide, IMEDIAT scoateţi ştecherul din priză. NU încercaţi să îl scoateţi din apă înainte 

de a-l decupla de la reţeaua electrică! 

 Nu folosiţi aparatul dacă a căzut în apă sau alte lichide. În acest caz trebuie să-l verifice un specialist! 

 Nu atingeţi cu mâinile ude sau umede unitatea principală, cablul electric sau ştecherul, dacă aparatul este conectat la reţeaua 

electrică. 

 Opriţi aparatul şi decuplaţi-l de la reţeaua electrică dacă nu îl folosiţi, în caz de furtună, dacă apare eroare/defecţiune în 

timpul utilizării, înainte de curăţare/păstrare. 

 ÎNTOTDEAUNA opriţi aparatul înainte de a-l decupla de la reţeaua electrică. 

 Când scoateţi apartul din priză, NU trageţi de cablul electric! ÎNTOTDEAUNA prindeţi ştecherul când scoateţi aparatul din 

priză! 

 Folosiţi aparatul numai în încăperi interioare! Nu se foloseşte în aer liber! 

 NU folosiţi aparatul în locuri cu praf combustibil, gaze toxice şi inflamabile! 

 Nu porniţi aparatul în locuri umede sau în apropierea materialelor inflamabile 

 Pentru a evita deteriorarea aparatului, nu aşezaţi şi nu folosiţi aparatul în apropierea surselor de căldură ca de exemplu 

aragaze, cuptoare, sursei de gaz, etc. 

 Asiguraţi-vă să nu cadă cablul electric, să nu atârne de pe masă sau blatul de lucru, pentru ca să nu-l agăţaţi şi să trageţi 

aparatul după dumneavoastră!  

 Evitaţi deteriorarea cablui electric prin strivire, îndoire, şi ţineţi cablul electric departe de suprafeţe fierbinţi, ulei, muchii 

ascuţite, flacără deschisă sau suprafeţe în mişcare. 

 Nu aşezaţi aparatul în apropierea materialelor inflamabile ca de exemplu hârtie, carton sau material plastic. 

 NICIODATĂ nu acoperiţi aparatul deoarece duce la supraâncălzirea acestuia. 

 

EVITAREA DAUNELOR MATERIALE  

 ÎNTOTDEAUNA aşezaţi aparatul pe o suprafaţă solidă, plană, netedă, uscată. 

 Verificaţi stabilitatea aparatului în timpul funcţionării. 

 Asiguraţi-vă să nu cadă cablul electric, să nu atârne de pe masă sau blatul de lucru, pentru ca să nu-l agăţaţi şi să trageţi 

aparatul după dumneavoastră!  

 Evitaţi deteriorarea cablui electric prin strivire, îndoire, şi ţineţi cablul electric departe de suprafeţe fierbinţi, ulei, muchii 

ascuţite, flacără deschisă sau suprafeţe în mişcare. 

 Nu folosiţi accesorii care nu sunt recomandate de producător. Folosiţi numai accesoriile pe care producătorul le pune în 

colet. 

 Nu scăpaţi aparatul pe jos şi nu îl expuneţi loviturilor. 

 Nu mutaţi şi nu transportaţi aparatul ţinând de cabulul electric. 

 Nu expuneţi aparatul condiţiilor meteo extreme: fluctuaţii de temperatură, umiditate, soare, etc 

 Înainte de fiecare utilizare verificaţi ca aparatul să fie curat, uscat, nu prezintă deteriorări/defecte şi este corect montat. 

 Asiguraţi spaţiu suficient în jurul aparatului pentru ca aerul să poată circula şi fantele/orificiile de aerisire să rămână libere 

(să nu fie acoperite de nimic). 

 Nu folosiţi aparatul fără alimente. Nu puneţi prea multe alimente în vasul de amestecare. Acestea pot duce la supraîncălzire 

sau probleme la motor. 

 Întotdeauna folosiţi o singură funcţie (nu folosiţi mai multe funcţii în acelaşi timp). Folosiţi ori mixerul, ori maşina de tocat 

carne, nu e voie să le folosiţi pe amândouă în acelaşi timp deoarece aparatul se poate supraâncălzi sau apar probleme la 

motor. 

 Aparatul nu e capabil să funcţioneze continuu mult timp. Puteţi folosi aparatul fără oprire maxim 5 – 10 minute! Lăsaţi-l 

câteva minute să se răcească înainte de a-l folosi din nou! 

 Nu curăţaţi aparatul cu substanţe corozive, substanţe chimice sau prafuri de curăţat, deoarece se deteriorează suprafaţa. 

 

STANDARDE DE IGIENĂ 

 Pot rămâne în aparat resturi alimentare. Pentru a vă păstra sănătatea, ÎNTOTDEAUNA curăţaţi temeinic aparatul 

înainte de prima folosire şi după fiecare nouă utilizare (vezi capitolul curăţare/depozitare). 

 Aparatul se păstrează curat şi uscat. 

 

CONŢINUT COLET ŞI DESCRIEREA PRODUSULUI 

1. Cupa stocare carne  
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2. Capac turmix (mare) 

3. Bloc motor 

4. Buton ON/O/P (pornit, oprit, pulsare) 

5. Tălpi antiderapante 

6. Capac maşină de tocat carne (mic) 

7. Încărcător Kebbe  

8. Ciur cu orificii mijlocii pentru tocat carne 

9. Ciur cu orificii mici pentru tocat carne 

10. Accesoriu pentru umplut cârnat 

11. Accesorii turmix: Vasul de amestecare, Inel de etanşare, 

Cuţite încastrate, Inel filetat. 

12. Capac cu deschidere/orificiu 

13. Presator  

14. Maşina de tocat carne: melcul ce transportă carnea la 

cuţit, cuţit, ciur pentru măcinat mare, elementul de fixare. 

(vezi capitolul utilizare maşină de tocat carne) 

 

ÎNAINTE DE PRIMA FOLOSIRE 

Atenţie! 

 Pericol de sufocare! Nu lăsaţi aparatul şi nici ambalajul acestuia la îndemâna copiilor şi animalelor de companie, deoarece 

există pericol de accidente şi/sau sufocare! 

1. După despachetare, asiguraţi-vă că toate componentele sunt în colet conform cu cele scrise la capitolul „Conţinut colet”, 

verificaţi integritatea aparatului, a cablului electric, al ştecherului şi a accesoriilor,. Dacă observaţi orice neregulă, nu folosiţi 

aparatul şi, luaţi imediat legătura cu distribuitorul Compartiment Relaţii cu Publicul, Telefon: 312.294.701 

2. Curăţaţi aparatul aşa cum este descris în capitolul curăţare/depozitare. 

 

Folosirea aparatului ca mixer 

Atenţie! 

 Nu porniţi aparatul fără alimente. Nu puneţi prea multe alimente în vasul de amestecare. Acestea pot duce la supraâncălzire 

sau probleme la motor. 

 Pericol de accidente – cuţite extrem de tăioase! Pentru a preântâmpina accidentele, opriţi aparatul înainte de a monta 

cuţitele. 

 Risc de arsuri! NICIODATĂ nu prelucraţi alimente fierbinţi în aparat deoarece lichidul poate stropi. Nu prelucraţi alimente 

mai calde de 50°C. Înainte de a le prelucra, lăsaţi alimentele fierbinţi să se răcească. 

 Înainte de a porni aparatul, verificaţi dacă inelul de etanşare este corect situat la locului pe recipient. 

 Scoateţi accesoriul pentru tocat carne DACĂ doriţi să folosiţi aparatul ca mixer, deoarece duce la supraîncălzire sau 

probleme la motor. 

Aparatul este dotat cu sistem de protecţie, în acest fel în caz de suprasolicitare se opreşte automat. În acest caz puneţi butonul ON/O/P 

la poziţia „0”, apoi scoateţi aparatul din priză şi lăsaţi-l să se răcească circa 10 minute, după care îl puteţi folosi din nou. 

Turmixul este potrivit pentru prelucrarea legumelor, fructelor, a alimentelor mai tari ca de exemplu caşcaval, nuci, ciocolată sau cuburi 

de gheaţă. 

Montarea:  

 Dop 

 Capac 

 Vasul de amestecare 

 Inel de etanşare 

 Cuţite încastrate 

 Inel filetat 

1. Luaţi accesoriile pentru turmix prezentate în figura A. 

2. Puneţi cuţitele pe inelul filetat 

3. Puneţi inelul din cauciuc pe cuţite, sub vasul de amestecare. 

4. Înşurubaţi vasul de amestecare pe inelul filetat. Verificaţi să fie corect înfiletat. 

5. Puneţi blocul motor pe o suprafaţă, solidă, stabilă, curată şi uscată. Apăsaţi puţin în jos blocul 

motor pentru a se prinde pe suprafaţa pe care îl aşezaţi. 

6. Dacă pe blocul motor este montată maşina de tocat carne, pentru a o îndepărta, rotiţi-o în sensul invers de mers al acelor de 

ceasornic (vezi capitolul utilizare ca maşină de tocat carne din instrucţiunile de folosire). 
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7. Introduceţi capacul în orificiul de intrare al maşinii de tocat carne, rotiţi-l în sensul invers de mers al acelor de 

ceasornic până se opreşte. 

8. Capacul locaşului turmixului de pe aparat, îl scoateţi, rotind-ul puţin în sensul invers de mers al acelor de 

ceasornic. 

9. Puneţi inelul filetat pe care este turmixul în orificiul/locaşul pentru racordarea turmixului. Urechiuşele de 

blocare de pe inel trebuie să intre în adânciturile potrivite pentru racordarea turmixului.  

10. Apăsaţi puţin în jos turmixul şi rotiţi-l în sensul de mers al acelor de ceasornic până când se opreşte. 

 

Utilizare: 

1. Umpleţi vasul de amestecare cu alimentele pe care doriţi să le faceţi piure, mărunţi sau turmixa. 

2. Puneţi capacul pe vasul de amestecare şi împingeţi-l să intre la locul lui. 

3. Puneţi dopul pe capac, asiguraţi-vă că este în poziţia corectă, apoi rotiţi-l în sensul de mers al acelor de 

ceasornic. 

4. Introduceţi ştecherul cablului electric într-o priză adecvată, stabilă, bine fixată. 

5. Porniţi aparatul: 

a. Pentru o utilizare normale puneţi butonul la poziţia „ON” 

b. Pentru o funcţionare intermitentă, puneţi butonul la poziţia „P” (pulse). Ţineţi mâna pe buton deoarece dacă 

lăsaţi butonul, aparatul se opreşte. Acest mod este ideal pentru alimentele tari, sau mărunţirea cuburilor de gheaţă. 

Dacă doriţi să prelucraţi o cantitate mai mare de alimente, liniştit puneţi de câteva ori butonul la această poziţie. 

Prin scoaterea dopului, şi în timpul turmixării puteţi adăuga alimente în vasul de amestecare. Pentru a scoate dopul, rotiţi-l 

în sensul invers de mers al acelor de ceasornic. 

6. Dacă aţi terminat prelucrarea alimentelor, puneţi butonul la poziţia „0” şi scoateţi ştecherul din priză. 

7. Pentru a scoate vasul de amestecare de pe blocul motor, rotiţi vasul de amestecare în sensul invers de mers al acelor de 

ceasornic. 

8. Deschideţi vasul de amestecare şi turnaţi (în pahar/bol) alimentele prelucrate. 

9. Curăţaţi toate accesoriile (vezi capitolul curăţare/detartrare). 

10. Puneţi capacul pentru locaşul turmixului pe blocul motor. Săgeţile de pe capac şi aparat trebuie să 

arate în aceeaşi direcţie, şi verificaţi capacul să fie corect pus la locul lui, apoi rotiţi-l în sensul de 

mers al acelor de ceasornic până la capăt. 

 

Folosirea aparatului ca maşină de tocat carne 

Atenţie! 

 Nu încercaţi să îndesaţi alimentele în pâlnie deoarece poate duce la defectarea aparatului. 

 Atenţie, pericol de accidentare! NICIODATĂ nu împingeţi cu degetele sau alt obiect carnea în pâlnie. În colet găsiţi 

presatorul special pentru acest lucru.  

 Atenţie, pericol de accidentare din cauza cuţitului ascuţit! Pentru a preântâmpina rănirile, manevraţi cu atenţie cuţitul. 

 Aparatul nu este potrivit pentru a măcina carne congelată. 

 Scoateţi turmixul de pe blocul motor dacă doriţi să folosiţi aparatul ca maşină de tocat carne. În caz contrar aparatul se poate 

supraâncălzi sau pot apărea probleme la motor! 

Aparatul este dotat cu sistem de protecţie, în acest fel în caz de suprasolicitare se opreşte automat. În acest caz puneţi butonul la poziţia 

„0”, apoi scoateţi aparatul din priză şi lăsaţi-l să se răcească circa 10 minute, după care îl puteţi folosi din nou. 

 

Montarea: 

 Cupa pentru stocare carne 

 Pâlnia 

 Corpul pentru tocat 

 Melcul ce transportă carnea la cuţit 

 Cuţit 

 Ciur pentru măcinat 

 Elementul de fixare. 

1. Luaţi accesoriile pentru maşina de tocat carne prezentate în figura B 

2. Puneţi melcul în locaşul lui din maşina de tocat carne. 

3. Puneţi cuţitul pe capul melcului. Tăişul lamelor cuţitului să fie înspre 

exterior. 

4. Alegeţi ciurul (cu orificii mărunte, medii sau mari) şi puneţi-l peste cuţit pe capul melcului. Fixaţi în mod corect! Ciurul nu are 

voie să iasă înafară! 

5. Dacă doriţi să folosiţi încărcătorul pentru cârnat, puneţi-l peste ciur. 

6. Înşurubaţi apoi elementul de fixare pe maşina de tocat carne. Atenţie nu strângeţi prea tare! 

7. Puneţi blocul motor pe o suprafaţă, solidă, stabilă, curată şi uscată. Apăsaţi puţin în jos blocul motor pentru a adera pe suprafaţa 

pe care îl aşezaţi. 

8. Dacă pe blocul motor este montat turmixul, pentru a-l îndepărta, rotiţi-l în sensul invers de mers al acelor de 

ceasornic (vezi capitolul utilizare ca turmix din instrucţiunile de folosire). 

9. Scoateţi capacul de pe orificiul de intrare al maşinii de tocat carne, apăsând butonul de eliberare şi în acelaşi 

timp rotind-ul în sensul de mers al acelor de ceasornic. 

10. Puneţi partea pentru tocat carne pe blocul motor. Pâlnia trebuie să stea într-un unghi de 90°. Înşurubaţi în 

sensul invers de mers al acelor de ceasornic până se fixează. Pâlnia trebuie să fie în poziţie verticală. 

11. Aşesaţi cupa de stocare pe pâlnie. 

 

Utilizare 

1. Puneţi un vas sub tocător pentru alimentele măcinate. 

2. Introduceţi ştecherul într-o priză adecvată. 
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3. Porniţi aparatul. 

a. Pentru o utilizare normale puneţi butonul la poziţia „ON” 

b. Pentru o funcţionare intermitentă, puneţi butonul la poziţia „P” (pulse). Ţineţi mâna pe buton deoarece dacă 

lăsaţi butonul, aparatul se opreşte. Prin scoaterea dopului, şi în timpul turmixării puteţi adăuga alimente în vasul 

de amestecare. Pentru a scoate dopul, rotiţi-l în sensul invers de mers al acelor de ceasornic. 

4. Puneţi alimentele pe care doriţi să le măcinaţi în cupa pentru stocare şi cu presatorul le împingeţi în jos în pâlnie.  

5. După ce aţi terminat puneţi butonul la poziţia „0” şi scoateţi ştecherul din priză. 

6. Pentru a scoate maşina de tocat carne apăsaţi butonul de eliberare, rotiţi maşina de tocat carne în sensul de mers al acelor 

de ceasornic. 

7. Curăţaţi toate accesoriile folosite (vezi capitolul curăţare/depozitare. 

8. Puneţi capacul pe orificiul de intrare al maşinii de tocat carne, rotind-ul în sensul invers de mers al acelor 

de ceasornic până se opreşte. 

 

Cârnaţi 

1. Montaţi maşina de tocat carne cu accesoriul pentru umplut cârnat aşa cum este descris mai sus. 

2. Introduceţi ştecherul într-o priză adecvată şi porniţi aparatul, Puneţi butonul la poziţia „ON”. (vezi capitolul folosire 

normală). 

3. Alegeţi tipul de maţe (naturale sau artificiale), trageţi maţul pe accesoriul pentru umplut cârnat. 

4. Puneţi în cupa de stocare carnea pe care doriţi să o măcinaţi. Cu presatorul împingeţi carnea în jos în pâlnie. 

5. În timp ce umpleţi maţul cu carnea pentru cârnat, din loc în loc răsuciţi cârnatul la lungimea dorită de dumneavoastră. Aveţi 

grijă să nu îndesaţi prea tare carnea de cârnat în maţ. 

6. După ce aţi terminat opriţi aparatul şi scoateţi ştecherul din priză. Curăţaţi fiecare accesoriu cu care aţi lucrat aşa cum este 

descris în capitolul curăţare/depozitare. 

 

Preparare Kebbe 

Kebbe este o mâncare tradiţională din Orientul Mijlociu. Buzunare din carne de miel prăjite în untură şi grâu Bulgur cu carne tocată. 

INGREDIENTE  

500g carne macră de miel sau oaie tăiată fâşii 

500g grâu Bulgur spălat şi bine scurs de apă 

1 ceapă mică tocată mărunt  

IMPORTANT! 

Grâul bulgur trebuie folosit după ce l-aţi spălat şi s-a scurs bine apa din el. Dacă se usucă suprasolicită maşina de tocat şi 

provoacă deteriorarea acesteia. 

Mod de preparare: 

1. Montaţi maşina de tocat carne aşa cum este descris la capitolul montare. Folosiţi ciurul cu orificii mărunte. Nu folosiţi 

accesoriul pentru umplut cârnat. 

2. Puneţi o felie de carne în corpul pentru tocat. 

3. Introduceţi ştecherul într-o priză adecvată şi porniţi aparatul, Puneţi butonul la poziţia „ON”. 

4. Măcinaţi alternativ carnea cu grâul Bulgur. 

5. Într-un vas/bol mai mare amestecaţi bine carnea măcinată cu grâul Bulgur măcinat. 

6. Mai măcinaţi încă o dată amestecul de carne cu grâu Bulgur. 

7. Adăugaţi ceapa tocată mărunt şi amestecaţi bine. 

 

Pregătirea umpluturii 

INGREDIENTE: 

400g carne de miel tăiată fâşii 

1 lingură ulei 

2 cepe de mărime mijlocie tocate mărunt 

1 lingură făină 

Sare şi piper după gust 

Mod de preparare 

1. Măcinaţi carnea de miel. Puneţi ciurul cu orificii mărunte. 

2. Căliţi ceapa 

3. Adăugaţi carnea de miel măcinată. Căliţi în continuare. 

4. Adăugaţi restul ingredientelor şi căliţi încă 2 minute. 

5. Se scurge excesul de grăsime şi se lasă să se răcească. 

 

PREPARARE KEBBE 

1. Montaţi accesoriile pentru Kebbe 

2. Montaţi maşina de tocat aşa cum este descris în capitolul montare, dar în locul cuţitului şi 

ciurului, montaţi accesoriile pentru Kebbe. Montaţi corect în maşina de tocat carne accesoriile pentru 

Kebbe. 

3. Puneţi un vas colector sub tocător. 

4. Introduceţi ştecherul într-o priză adecvată şi porniţi aparatul. 

5. Puneţi amestecul de carne tocată cu grâu Bulgur în cupa de depozitare, introduceţi bucăţi/părţi/porţii în corpul pentru tocat, 

cu presatorul apăsaţi uşor. Din maşina de tocat fiecare bucată de amestec va ieşi sub formă tubulară (ca macaroanele). 

6. După ce aţi terminat, opriţi aparatul şi scoateţi ştecherul din priză. 

7. Fiecare tub din amestec se taie la o lungime de circa 8 centimetri. 
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8. Un capăt al tubului îl închideţi ca la colţunaşi ca formeze un buzunar, pe care îl umpleţi cu umplutura care între timp s-a răcit, 

apoi închideţi şi acel capăt ca la colţunaşi. Nu puneţi umplutura prea îndesată deoarece la prăjit buzunarul poate crăpa. 

9. Buzunarele umplute le prăjiţi până prin o culoare brun aurie. 

10. Curăţaţi toate accesoriile cu care aţi lucrat. 

 

CURĂŢARE/DEPOZITARE 

Atenţie! 

 Înainte de fiecare curăţare, scoateţi ştecherul din priză. 

 Nu scufundaţi aparatul în apă sau alte lichide. Asiguraţi-vă că ştecherul şi cablul electric nu pot cădea 

în apă sau alte lichide şi nu intră în contact cu umezeala. 

 Blocul motor, melcul, elementul de fixare şi cupa suport pentru carne NU SE CURĂŢĂ în maşina de spălat vase! 

 După fiecare folosire curăţaţi accesoriile cu care aţi lucrat. 

 Nu curăţaţi aparatul cu substanţe corozive, substanţe chimice sau prafuri de curăţat, deoarece se deteriorează suprafaţa. 

1. Verificaţi ca aparatul să nu fie sub tensiune! 

2. Scoateţi toate accesoriile din aparat. 

3. Toate accesoriile pe care le folosiţi curăţaţi-le cu apă caldă şi detergent moale de vase. Înafară de blocul motor, melcul, 

elementul de fixare şi cupa suport pentru carne, restul accesoriilor se pot curăţa şi în maşina de spălat vase. 

4. Blocul motor se curăţă cu o lavetă umedă, apoi se şterge cu o lavetă uscată. 

5. Toate accesoriile se lasă să se usuce complet înainte de a le monta şi depozita într-un loc uscat, curat, ferit de îngheţ, copii şi 

animale de companie, şi care se poate încuia. 

 

DEPANARE 

În cazul în care aparatul nu funcţionează corespunzător, vă rugăm să verificaţi dacă puteţi remedia dumneavoastră problema. 

NU încercaţi să reparaţi singur aparatul electric! 

Problemă Cauză posibilă/Rezolvare 

Aparatul nu funcţionează 

 Ştecherul este corect introdus în priză? 

 S-a defectat priza? Încercaţi o altă priză! 

 Verificaţi tabloul de siguranţe 

 Capacele nu sunt fixate pe blocul motor? Dacă nu utilizaţi aparatul, capacele 

trebuie să fie fixate pe blocul motor! 

Aparatul se opreşte de la sine  

 Aparatul este supraâncărcat. Aparatul este dotat cu protecţie la suprasarcină, se 

opreşte automat. În acest caz puneţi butonul la poziţia „0”, scoateţi ştecherul din 

priză şi lăsaţi aparatul să se răcească circa 10 minute, după care aparatul este gata 

din nou de funcţionare. 

 

DATE TEHNICE 

Model:   GBE-216 

Nr. articol:  Z 09899 

Tensiune:  220-240 V ~ 50/60Hz 

Randament/Putere:  450W 

Clasa de siguranţă:  II 

Capacitate bol turmix: 1,5l 

 

 

 

RECICLAREA/PROTECŢIA MEDIULUI 

Ambalajul este reciclabil! Vă rugăm să vă debarasaţi de el în mod ecologic, să îl puneţi la deşeuri sortate.  

Acest simbol se regăseşte pe produs, în instrucţiunile de folosire, precum şi pe ambalaj. Acest aparat este fabricat 

din materiale de o aşa calitate, care se pot recicla şi refolosi.  

ATENŢIONARE: Dacă aparatul devine deşeu (şi-a încheiat durata de viaţă), ţineţi cont de pericolul pe care îl 

prezintă pentru mediul înconjurător. 

Aparatele electrice şi acumulatorii nu sunt considerate deşeuri menajere, trebuie neutralizate prin metode 

adecvate,conform normelor europene şi legislaţiei din Romania. Pentru informaţii suplimentare, adresaţivă 

organelor competente în acest domeniu din zona în care domiciliaţi. Vă rugăm să vă interesaţi de locurile de colectare locale pentru 

reciclarea şi refolosirea, produselor electrice şi electronice. Prin tratarea în mod corect a produsului devenit inutil, puteţi evita poluarea 

mediului care dăunează sănătăţii. Reciclarea materialelor ajută la păstrarea materiilor prime naturale. 

 

Ne rezervăm dreptul de a face modificări (fără notificare prealabilă). 

 

 

 


