INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE SI RETETE
Va multumim c4 ati achizitionat tocatorul Multixer.
Reguli importante de siguranti

Urmati intotdeauna anumite masuri de sigurantd de bazd atunci cand utilizati aparate electrice, inclusiv
urmadtoarele:

— Cititi cu atentie toate instructiunile.

— Cititi cu atentie Intregul ghid al utilizatorului si pastrati-1 pentru referinte ulterioare.

— Indepartati toate ambalajele si etichetele.

— Retineti ca lamele sunt foarte ascutite.

Siguranta

— Atentie, lamele sunt foarte ascutite. Cand le introduceti si curdtati, tineti-le intotdeauna de maner (5),
departe de muchia de taiere.

— Pentru a minimiza riscul de ranire, montati intotdeauna lama de tdiere pe baza numai atunci cand vasul este
in pozitie corecta.

— Cand taiati alimente, tineti mainile si echipamentele de bucétédrie departe de lamele de taiere, reducand
astfel riscul de raniri grave si deteriordri cauzate de tocator.

— Dispozitivul poate fi deteriorat si poate provoca rani daca se aplica o forta excesiva asupra mecanismului
de blocare.

— Inainte de a scoate capacul de pe vas sau vasul de la unitatea principala, opriti aparatul si asteptati ca
lamele sa se opreascd complet.

— Nu utilizati dispozitivul cu cablul sau stecherul deteriorat, precum si in cazul oricarui tip de perturbare, sau
daca dispozitivul a fost scdpat sau deteriorat in vreun fel. Returnati dispozitivul unui tehnician calificat
pentru inspectie, reparatie sau reglare electrica si/sau mecanica.

— Tineti unitatea principala, cablul si conectorul departe de orice fel de umiditate.



Nu agdtati cablul de marginea unei mese sau a unui blat si asigurati-va cd nu intrd in contact cu o
suprafata fierbinte.

Nu lasati niciodata dispozitivul pornit fard supraveghere.

Utilizarea necorespunzatoare a dispozitivului poate duce la raniri.

Utilizati aparatul numai cu accesorii autorizate.

Dispozitivul nu trebuie utilizat de persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experientd si/sau cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate de o
persoana responsabila de siguranta lor, sau il pot folosi daca au invatat sa foloseasca dispozitivul in
siguranta si Inteleg pericolele care pot rezulta din folosirea dispozitivului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu aparatul.

Folositi dispozitivul numai in interior, nu in exterior. Daunele rezultate din utilizarea incorecta si
nerespectarea instructiunilor din acest manual nu sunt acoperite de garantie.

Pentru a proteja impotriva electrocutarii, unitatea principald nu trebuie s intre in contact cu apa sau alte
lichide. Daca dispozitivul este folosit in apropierea copiilor sau de catre copii, aveti grija deosebita.
Deconectati dispozitivul de la priza atunci cand nu este utilizat si inainte de asamblarea si
dezasamblarea pieselor individuale sau inainte de curatare.

Evitati contactul cu piesele Tn miscare.

Utilizarea accesoriilor neaprobate sau vandute de producator sau a bolurilor neincluse in pachet poate
duce la incendiu, electrocutare sau ranire.

Utilizarea unei raclete este permisa atunci cand tocatorul este oprit.

Inainte de a porni dispozitivul, asigurati-va ca capacul este bine fixat.

Nu modificati mecanismul de blocare al capacului.

Lama este ascutita. Atentie.

Aparatul este echipat cu conector polarizat (un contact este mai larg decat celalalt). Pentru a evita riscul
de electrocutare, acest stecher se potriveste intr-o prizd polarizata doar intr-un singur sens. Daca
stecherul nu se potriveste 1n priza, inversati stecherul. Dacd stecherul nu se potriveste in priza nici in
continuare, contactati un electrician calificat. Nu modificati conectorul.

Inainte de a conecta la prizd, asigurati-vd ca tensiunea de la retea corespunde cu datele de pe baza

dispozitivului.
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Utililzarea Multixerului

Ansamblul lamei este format din doud parti, o lama inferioara si una superioara.
— Pentru tocat mai putin améanunt, folositi numai lama inferioara.
— Pentru tocare sau zdrobire mai find, utilizati ambele lame in acelasi timp. In acest
fel, puteti obtine rezultate mai rapide. Pentru a utiliza ambele lame, asezati lama
superioara pe cea inferioara, astfel incat sa se potriveasca corect.

Atentie, lamele sunt ascutite!

Instructiune: Dupa utilizare, lama superioard se poate desprinde de cea inferioara. Acest
lucru este normal, deoarece ansamblul lamei este lejer imbinat pentru a facilita separarea
dupa utilizare.

1. Montati vasul pe unitatea principala.
2. Asezati ansamblul lamei in vas.

3. Puneti racleta in vas.
Mai intai montati bolul si ansamblul de lama pe aparat inainte de a incarca alimente in el.

4. Taiati mancarea In bucati de marime potrivitd si addugati-le in bol. Bucatile mai mari trebuie sa fie de
maxim 1-2 cm.

5. Asezati capacul pe dispozitiv si rotiti-l in sens invers acelor de ceasornic pentru a bloca si activa
intrerupdtorul de siguranta.
Aparatul este echipat cu un intrerupator de sigurantd care poate fi activat prin inchiderea capacului.
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Utilizare

Conectati dispozitivul la priza si utilizati-1 dupa necesitate.
Instructiune:




Dispozitivul este, de asemenea, capabil sa functioneze cu impulsuri. Apasati usor comutatorul pentru functia cu
puls si complet pentru modul continuu pand cand se obtine rezultatul dorit.

Apasati usor pentru functionarea cu puls! Apasati complet pentru functionare continua!

Aparatul este echipat cu o racleta (3), cu care puteti obtine rezultate mai bune. Razuitorul poate fi rotit pentru a
indeparta alimentele lipite de partile laterale ale bolului transparent in timpul functionarii, care pot fi apoi tocate
mai departe Tn mijlocul vasului.
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Deconectati intotdeauna Multixerul de la priza inainte de a scoate capacul.

Important

Daca pregatiti mancare pentru bebelusi sau copii, verificati daca ingredientele sunt bine amestecate inainte
de a consuma mancarea.

Nu utilizati dispozitivul mai mult de 30 de secunde.

Dupa 30 de secunde de functionare, se lasa sa se raceasca timp de 2 minute.

Nu porniti aparatul cand vasul este gol.

Lasati intotdeauna alimentele fierbinti sa se raceasca inainte de procesare.

Sfaturi

Introducerea inelului de silicon

In cazul in care dispozitivul functioneaza cu dificultate, indepartati o parte din alimentele de prelucrat si
continuati procesarea in mai multe etape. In caz contrar, motorul poate fi supraincarcat.

Retineti ca lamele se uzeaza mai repede atunci cand tdiati alimente dure, cum ar fi boabele de cafea,
condimentele, ciocolata sau gheata.

Aveti grijd sa nu taiati ingredientele prea marunt. Opriti aparatul in mod regulat si verificati consistenta
alimentelor.

Cele mai bune rezultate se obtin daca marunti doar o cantitate mica la un moment dat.

Taiati alimentele mari in bucati de 1-2 cm. Multe piese mari duc la rezultate neuniforme.

Inainte de a tiia nuci, condimente, paine, asigurati-va ca alimentele, lama, bolul si capacul sunt complet
uscate.
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Curatenie si mentenanta

Prudentd! Risc de ranire! Lamele sunt extrem de ascutite! Nu atingeti lamele in timpul curatirii pentru a evita
deteriorarea. Din motive de sigurantd, lamele nu pot fi indepartate.

Atentie!

Pericol de electrocutare! Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza inainte de curatare si dezasamblare.

Nu scufundati niciodatd dispozitivul in lichid. Conectorii nu trebuie sd intre in contact cu umezeala. Daca

piesele electrice intra in contact cu umezeala, exista riscul de electrocutare sau scurtcircuit, care poate duce la

deteriorare.

— Nu utilizati agenti de curdtare agresivi sau obiecte metalice ascutite pentru a curata dispozitivul, deoarece
carcasa dispozitivului sau accesoriile pot fi deteriorate.

— Daca este necesar, stergeti unitatea principala cu o carpd uscatd sau umeda. Curdtati piesele cu apa cu
sdpun sau puneti-le in masina de spalat vase.

— Depozitati aparatul intr-un loc uscat, sigur, departe de la indeméana copiilor.

RETETE

De multe ori avem poftd de o gustare sau de un desert delicios, dar nu vrem sd stim mereu in bucatarie
pregatind retete complicate. Pentru asta este MULTIXER! Mai jos sunt ideile noastre rapide de retete ...

Inghetatd de afine (merisor negru)

300 g afine congelate (merisoare negre)
150 ml lapte, smantana sau iaurt

150 g dextroza sau miere

Adaugati afinele dezghetate in Multixer cu celelalte ingrediente si Inchideti dispozitivul cu racleta si capacul.
Porniti dispozitivul si amestecati bine folosind racleta. In cateva secunde, amestecati-le pana la finetea dorita.
De asemenea, puteti folosi orice alt fruct congelat pentru a face acest desert delicios. Inghetata va avea o textura
placut cremoasa. Gustul este natural si deosebit de bun. Incearca-l cu Multixerul si cu fructul tau preferat.

Pate de ton

1 conserva de ton 1n ulei

150 g branza

2 oud mici fierti

I lingura de smantana

1 ceapa

piper

sare

2 crengute de patrunjel

cateva picaturi de suc de lamaie

Adaugati continutul conservei de ton scurs in Multixer cu oul, smantana, patrunjelul si ceapa si amestecati-le cu
racleta. Dupa plac se amesteca pana ce pasta devine moale sau cu bucati mici. Condimentati pateul cu sare si
suc de lamaie.

Tartar de vita
250 g carne de vita (crupa sau file)



2 cepe mici

1 lingurita de capere

2 castraveti mici murati

2 galbenusuri de ou

Y lingurita de pasta de hamsii
ardei rosu (iute sau dulce)
1 lingurita de ketchup

1 lingurita de mustar
cateva picaturi de tabasco
1 lingurita de patrunjel
sare

piper (negru)

Taiati ceapa si castravetele Tn bucati mici si carnea in cubulete. Adaugati patrunjelul, caperele si galbenusul de
ou la carne si celelalte ingrediente in Multixer, introduceti racleta, inchideti-o cu capacul si porniti-0. Cu
ajutorul racletei, tartrul poate fi preparat rapid si usor. In final se condimenteaza cu tabasco, cu sare si cu piper.
Decorati cu frunze de salata verde si rondele de ceapa. Se asorteaza bine cu paine alba prajita.

Pesto de busuioc

1 buchet de busuioc (cca.100 g)

1 legatura de patrunjel (cca. 40 Q)

1 catel de usturoi

150 ml ulei de masline (extra nativ)
30 g nuci de pin prajite

2 bucati de parmezan (cca. 150 g)
sare

Clatiti busuiocul si patrunjelul cu apa rece si uscati-le. Taiati In bucati mai mari condimentele si tocati-le
madrunt cu usturoiul si parmezanul in Multixer folosind racleta. Adaugati uleiul de masline si nucile de pin si
amestecati-le Intr-un sos cremos. Condimentati cu sare. Pastrati pesto-ul intr-un loc intunecat si rdcoros.
Datoritd procesului de lucru rapid datorita Multixerului, pesto-ul isi pastreaza culoarea completd si nu are gust
amar. O experientad de neuitat.

Sos vinaigreta
200 ml ulei de masline

80 ml otet de vin moale

sare

piper macinat (dupd gust)

1 lingurita suc de lamaie

2 lingura de mustar dulce

condimente dupa gust si plac

Y2 ceapa rosie, tdiata In sferturi

1 rosie/rosii taiate cubulete (curatate dupa gust)
2 oud mici fierti

Adaugati uleiul si alte ingrediente in Multixer, folositi racleta pentru a forma un sos cremos si gros. ldeal pentru
orice salata cu frunze sau mixte. Ideal si pentru condimentarea salatelor crude sau fierte, ca de exemplu
sparanghel, conopida, praz, rosii, broccoli. Este delicios si cu salata de vita.

Zaziki

72 castravete

2 catei de usturoi curatati
500 g iaurt grecesc

2 linguri de ulei de masline



sare si piper

Pentru a face zaziki, spalati, curatati, tdiati Tn bucdti aspre si scurgeti castravetele sarpe. Curatati usturoiul.
Adaugati castravetele, usturoiul, iaurtul grecesc si uleiul de masline in Multixer si tocati-le un timp scurt. in loc
de iaurt grecesc (continut de 40% grasime), puteti folosi si branza de vaci sau iaurt gras in aceeasi cantitate. Se
condimenteaza cu sare si piper. De asemenea, este excelent pentru gyros, souvlaki sau pita fierbinte.

Guacamole
Guacamole este o crema de avocado din Mexic. Taquitoshoz, Se serveste cu chipsuri tortilla sau ca garnitura la
carne.

2 avocado

1 catel de usturoi
putin suc de lamaie
pulpa de rosie

1 ardei iute

sare, piper

1 ceapa

coriandru (dupa gust)

Curatati un avocado de pcoaja si seminta si taieti-l pana ce devine crema in Multixer. Pentru a asigura o culoare
deschisa pentru crema, adaugati sucul de lime la crema. Se toaca ceapa, chiliul, usturoiul si rosiile scurt cu
aparatul, apoi se amesteca cu crema de avocado. Se condimenteaza cu sare si piper si putin coriandru dupa gust.

Hummus clasic

1 conserva de naut (scurs cca. 250 g)

1 catel de usturoi (se poate adduga si mai mult dupa plac)

2 linguri de Tahina (crema de susan)

3 linguri de suc de ldmaie proaspat stors

2 linguri de ulei de masline

2 linguri de apa

Adaugati 2 pand la 1 lingurita de sare si alte condimente, cum ar fi boia de ardei si coriandru

Scurgeti si clatiti nautul. Adaugati-le in Multixer cu restul ingredientelor selectate si ameseteti-le in bucati sau
pastd dupd gust folosind racleta. In functie de consistenta, puteti adauga si apa sau ulei.

Comercializat de:

MediaShop GmbH

RO: 32948394

OP 2 Oradea. CP 2

Jud Bihor. Cod postal 410670
Telefon 318.114.000

MEDASHOP informatii@mediashop.tv



