AS SEEN ON

TV livington
COPPERLINE

WonderCooker

Obsah balenia a popis dielov (. 1): Continut colet si denumire componente (#1):
A Ploché grilovacia panvica (spodnd cast) A, Tigaie-gratar plata (partea inferioara)

B.  Plocha grilovacia panvica B. Tigaie-gratar plata

C.  Sklenené veko C. Capacdesticla

D.  Copper Crisper D.  Cos friteuza Copper Crisper

E. 91 WonderCooker E. Vasul mare Wonder Cooker cu capacitate 9 litri

F. 2kosiky na cestoviny a vyprazanie (len v siiprave deluxe) F. 2 cosuri friteuza pentru paste si pentru prajit (incluse doar la setul Deluxe)
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Obsah baleni & oznaceni dilii (#1):
A Ploché grilovaci panev (dolni strana)

Ploché grilovaci panev

Sklenéné viko

Copper Crisper

9 [ WonderCooker

2 kose na téstoviny a fritovani (obsazeny jen v sadé Deluxe)
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#1

BEZPECNOSTNEPOKYNY
TENTO NAVOD NA POUZITIE SI ODLOZTE -
URCENE VYLUCNE PRE DOMACE POUZITIE

. Pred pouZitim si dokladne precitajte cely navod na poutitie. V
pripade, Ze sa chystéte vari¢ Livington Copperline WonderCooker
darovat alebo postipit tretim osobam, je doleZité, aby ste k nemu
prilozili aj tento ndvod na obsluhu.

2. Tento produkt je ur€eny iba na doméce pouZitie.

3. Produkt je ureny vylune na pripravu potravin. NepouZivajte ho na
Ucely, na ktoré nie je urceny.

4. Pred pouZitim skontrolujte, Ci varny systém nie je poskodeny.
Poskodené nadoby na varenie sa nesmd pouZivat.

5. Tento varny systém je dovolené pouzivat detom vo veku 8 rokov
a starSim, ako aj 0sobdm so zhorSenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a
znalosti, iba v pripade, Ze st pod dozorom, prip. ak boli poucené
bezpecnom pouZivani systému a porozumeli z toho vyplyvajicim
nebezpecenstvam. Varny systém nie je hrackou pre deti. Cistenie
a pouivatelskd ddrzbu nesmd vykondvat deti, pokial nie si pod
dozorom.

6. Varny systém nenechavajte pocas pouZivania bez dozoru.

7. Pred prvym poutitim vyCistite oba varné moduly jemnym Cistiacim
prostriedkom a teplou vodou.

8. Nedotykajte sa hortcich povrchov holymi rukami.

9. Livington Copperline WonderCooker sa zahrieva a pocas jeho
pouzivania mdze djst k vyprsknutiu pripravovanych jedal.
Poutivajte prilozené sklenené veko a dalSie vhodné opatrenia, aby
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ste predisli riziku popélenia, poZiaru, prip. inych zraneni osdb alebo
poskodenia majetku.

10.V pripade, Ze sa veko zahreje, hrozi nebezpecenstvo poranenia. Pri
nespravnom umiestneni varnych modulov na varnd dosku alebo
hordk sporaka sa mdze rukovat varica zahriat na vysoka teplotu -
hrozi nebezpecenstvo poranenia.

11.V pripade vznietenia horiceho oleja alebo tuku, najskdr vypnite
sporak a az potom vykonaje vhodné protipoZiarne a hasiace
opatrenia. Do hordcich varnjch nédob, nenalievajte studend vodu.

12.Pred Cistenim sa uistite, Ze varné nabody plne vychladly.

13.Horuce sklenené veko NEOCHLADZUJTE studenou vodou, v ddsledku
teplotného Soku by mohlo ddjst k jeho poskodeniu.

14.NEPOUZIVAJTE aerosdlové spreje na varenie. Ak sa tieto spreje
usadia na varnych nadobéch, je velmi tazké ich odstranit, pricom
znizuju efektivnost neprilnavého povrchu varica.

15.Len na kratke gratinovanie pri 450°C. Pri tejto teplote nepouzivajte
dlhSie ako 10 minit.

16.Pri Cisteni nepouzivajte pyrolytickd funkciu.

PRED POUZITIM

Odstraiite obalovy material a umyte varné nadoby:

7 jednotlivych Casti odstrante vSetky priehladné alebo modré ochranné
folie. Pred pouzitim vaich novjch varnych nddob sa odpordca umyt
ich v hordcej vode za pouZzitia jemného mydla alebo prostriedku na
umyvanie riadu. Dokladne Casti varica oplachnite a ihned'ich osuste
makkou utierkou.

Zapecatenie:



Tak ako profesionalny kuchari pecatia svoj profesionélny riad, aj

Livington Copperline WonderCooker je potrebné pred jeho prvym

pouzitim zapecatit.

1. Celé vnitro grilovacej panvice a holandského pekéaca potrite malym

mnozstvom rastlinného oleja.

2. Grilovaciu panvicu a holadsky pekac vlozte vedla seba na 20 min(t
do rdry vyhriatej na 145°C.

. Bud'te opatrnia pri vyberani z riry pouZivajte chiiapky.

. Panvicu a hrniec nechajte Gplne vychladnut.

. Prebytocny olej odstrante papierovou alebo suchou utierkou.

. VaSa kuchynska siprava Livington Copperline WonderCooker je
teraz zapecatend a pripravena na pouZitie!

Pre neustale dosahovanie vynikajicich varnych vysledkov s vasim

Livington Copperline WonderCoooker, vom odporicame proces

zapecatenia opakovat aspon dvakrat do roka. Ak by sa vjkon

neprilnavého povlaku zniZil, proces zapecatenia zopakujte.
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POUZITIE PRISLUSENSTVA

PouZitie kosika Copper Crisper (€. 2)

Vlozte Copper Crisper do plochej panvice WonderCooker-a.
POZNAMKA: Copper Crisper je pocas a po ukonceni varenia hor(ci. Pri
manipulacii s koSikom pouzivajte kuchynské chiapky.

Poutitie kosikov na vyprazanie a cestoviny - nachadzaju sa iba v

sade deluxe (€. 3)

1. Stlacte rukovat tak, aby sa bocné drdty stlacili dohromady.

2. Umiestnite rukovat tak, aby zapadla pod pridrziavaci drot a cez
otvor kosa.

3. Pustite rukovat, a ked' vyskoci navedte boné draty do
pridrziavacich otvorov.

4. Teraz by rukovat mala byt pevne pripevnend ku kosu.

5. KoSiky na vyprézanie a cestoviny pouZivajte iba s varicom
WonderCooker.
POZNAMKA: Kosiky st pocas a po skonceni varenia hortce. Pri
manipuldcii s nimi pouZivajte kuchynské chiiapky.

ZOSTAVY

POZNAMKA: Grilovacia panvica a WonderCooker si odolné vogi

teplu az do 450°C (potas cca 10 mindt), sklenené veko mozete v rire

pouivat do 250°C.

1. Dvojitd kuchynska nadoba (€. 4): Ak chcete v dvojitej nddobe
WonderCooker uvarit dve jedld sicasne, polozte plochd grilovaciu
panvicu ocelovou indukénou doskou nadol na holandsky hrniec.

2. Plytky pekat (€. 5)

Ak chcete WonderCooker pouZit ako plytky hrniec na pecenie -
skvelé na varenie priloh, ako je zelenina a zemiaky - zakryte plytkd
grilovaciu panvicu holandskym pekacom.

3. Plocha grilovacia panvica (€. 6)

Plochd panvicu mozno pouZit aj ako grilovaciu panvicu, napriklad na
pripravu steakov alebo grilovaného syra.

4. Hrniec na pecenie (€.7)

Holandsky pekac je mozné poufit aj ako hrniec na pecenie - idedlne
na opekanie Sunky, pripravy oméacok alebo pomalé varenie na
indukenej varnej doske.

5. Holandsky peka (€. 8)

Ak chcete WonderCooker pouZivat ako holandsky pekac - idealne na

dusenie rebierok alebo pecenie chleba - poloZte plytku panvicu na
holandsky pekac ocelovou indukénou doskou smerom nahor.

ODPORUCANIA

Pri vareni na varnej doske

* Privacsine varnych procesov odporicame pouzivat nizke az stredné
teploty. Povrchové tprava CeramiTech rozvadza teplo efektivnejsie
arovnomernejsie. Niektoré jedld bohaté na bielkoviny sa tak uvaria
rychlejsie.

e Povlak CeramiTech nevyzaduje pridévanie tukov alebo oleja na
varenie. Ak chcete olej alebo tuky predsa len pouiit, odporicame
vam pouZivat oleje prip. maslo s vysokym bodom zadymenia, ako
napr. arasidovy olej, kukuricny olej alebo ghee (prepustené) maslo.

e PouZivanie olivového oleja alebo olejovych sprejov na opekanie
alebo vyprazanie neodporicame, ked?Ze olivovy olej ma nizsi bod
dymu ako iné rastlinné oleje a mdZe na vaSom riade zanechat
2vysky. Na dochutenie jedal sa vSak olivovy olej da pouiit.

Spravne kuchynskeé spotrebice

Aby ste predisli poskriabaniu ochranného povlaku, odporicame
privareni a Cisteni Livington Copperline WonderCooker pouZivat
nekovové nacinie. Jedlo nachadzajice sa v Copperline WonderCooker
nekréjajte priamo vo varnjch nddobach a nepouivajte ostré néstroje,
ako su vidlicky, noZe, drvice alebo metlicky, ktoré mézu varny povrch
poskriabat.

TIPY

Odstranenie nepoddajnych zvyskov

Ked'sa jedlo vo varnych ndobach Livington Copperline WonderCooker
pripali, moZe za sebou zanechat odolné zvysky. Ak tieto nie je mozné
odstranit beznym Cistenim, namocte riad na 15 mindt do hordcej vody
s polievkovou lyZicou necitrénového saponatu. Pred vyprazdnenim

a oplachnutim varnych nadob pockajte aZ kym voda nebude vlaina.
Uvolnené zvysky odstrérite plastovou stierkou alebo neabrazivnou
Spongiou. Podla potreby postup opakujte.

Varenie na plyne

Pri vareni na plynovom horéku dbajte na to, aby sa plamen dotykal iba
spodnej casti nadoby. Plamen stipajici po stranach varnej nadoby, by
mohol spdsobit zmenu jej zafarbenia.

POZNAMKA: Livington Copperline WonderCooker ma vynimocne
vysoki tepelnt vodivost. Dokonca aj nizke nastavenie moze na
niektorych typoch plynavjch horakov spdsobit prehriatie varnej nadoby
a spalenie jedla, napriklad cibule nakrajanej na tenke platky.

Fritovanie

e PouZivajte olej s vysokym bodom zadymenia. Bod zadymenia
je teplota, priktorej olej, alebo tuk zacina dymit. Odorica sa
uprednostriovat repkovy, stnecnicovy a rastlinny olej.

« WonderCooker nikdy nenapliiajte olejom viac ako do dvoch tretin
(cca 6 1), potas pridévania potravin by mohol prekypiet a vyhliat sa.

* Uistite sa, Ze pre pripad, Ze by sa olej vznietil, mate po ruke dobre
tesniace veko - ako napriklad sklenené veko WonderCooker. Ak
sklenené veko neméte po ruke, moZete ako ndhradu pouzit velky
plochy plech na pecenie.

e Skontrolujte teplotu oleja. Ak méte potravinovy teplomer, zohrejte
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olej na 160 °C pre nizku teplotu, 175 °C pre strednd teplotua 190 °C
pre vysoku teplotu. Zabrarite zahrievaniu oleja nad 190 °C, aby nedoslo
k jeho vznieteniu. Ak neméte potravinovy teplomer, olej otestujte
kockou chleba. Pri miernej teplote by mala zhnednit za 30-40 seknd.

Do grilovacej panvice nikdy nevkladajte mokré alebo mrazené
potraviny. Prebytocné kvapalina spdsobi striekanie oleja, o moze
spdsobit zranenie. Zvlast vihké jedlo pred opekanim alebo vyprazanim
osuste utierkou.

 Panvicu s hordcim olejom nikdy nenechdvajte bez dozoru. Olej sa moze
prili§ zahriat a v priebehu jednej alebo dvoch mindt vznietit.

 Potraviny vyberajte velkou $trbinovou lyZicou, klieStami odolnymi voci
teplu alebo inym néstrojom umoZiicim pri vyberani potravin z kosikov
na vyprazanie (sucast luxusnej sady) oleju vytiect.

 Pre bezpecni likvidaciu, nechajte olej v nédobe WonderCooker Gplne
vychladnit, nalejte ho do dZbanu a aZ potom spét' do povodne;j flase.
Nikdy nevylievajte olej do drezu.

* Ked'olej zacne dymit, vypnite ohefi a nechajte ho vychladnit.

o Aksavznieti olej, vypnite riru alebo horak a uhaste plamene vekom,
velkym plechom na pecenie, dekou na hasenie alebo hasiacim
pristrojom.

UPOZORNENIE: Nikdy nestriekajte vodu priamo do ohna, aby sa
plamene nerozsirili.

STAROSTLIVOST ACISTENIE
Pred umyvanim nechajte varné nadoby dplne vychladndt. Hordci
riad nikdy nepondrajte do studenej vody, mohol by sa neopravitelne
zdeformovat.

o {istenie varnych nadob Livington Copperline je rychle a jednoduchg.
Po kazdom pouiiti ho ddkladne oplachnite a ihned' osuste makkou
handrickou. Ak na riade zostali zvySky jedla, napliite riad horicou vodou
a tekutym Cistiacim prostriedkom na riad. Nechajte ho namoceny, kjm
voda nevychladne na vlaznu. Potom odstraiite zvySky jedla Spongiou
alebo méakkou handrickou. Pripadne moZete vSetky diely umyt ajv
umyvacke riadu. Odporcame nadoby Cistit rucne, v teplej vode, jemnym
Cistiacim prostriedkom a nasledne osusit suchou utierkou.

 NepouZivajte ocelovd vinu alebo iné kovové hubky. Mohli by zanechat
hrubé Skrabance.

SKLADOVANIE

Pri skladovani kuchynskych nadob Livington Copperline sa vyhnite
tomu, aby ste ho do skriniek alebo zasuviek ukladali na seba alebo prili§
blizko seba. Mahlo by to spdsobit $krabance. Pre dostatocne bezpecné
skladovanie odpordcame nddoby ukladat na policu na kychynsky riad
alebo na dierovand dosku. Ak sa nevyhnete tomu aby ste svoj neprilnavy
riad ukladali na seba, vidy ho ukladajte opatrne.

BEZPECNOSTNIPOKYNY
USCHOVEJTE TENTO NAVOD K POUZITI - JEN PRO
POUZITI V DOMACNOSTI

1. Pred pouitim si prectéte cely ndvod k obsluze. Pokud Livington
Copperline WonderCooker predavate tretim osobam, musite spolecné
s nim predat i tento ndvod k obsluze.

2. Pristroj je urcen pouze pro soukromé poufiti.

3. Pristroj je vhodny pouze pro pripravu potravy. NepouZivejte pristroj pro
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Gcely, pro které neni urcen.

4. Pred pouitim je nutné zkontrolovat, zda varny systém nemé zjevna
vnéjsi poskozeni. PoSkozené varné nadobi nesmi byt pouzivany.

5. Tento varny systém smi pouZivat déti od 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a védomosti, pokud jsou pod dohledem
nebo byly pouceny o bezpecném pouZzivéni varného systému a rozumi
nebezpecim, kterd z néj vyplyvaji. Déti si s varnym systémem nesmi
hrat. Cisténi a Gdribu uZivatelem nesmi provadét déti, pokud nejsou
pod dohledem.

6. Nenechavejte varny sytém béhem pouZivéni bez dozoru.

1. VyCistéte pred prvnim pouZitim oba varné moduly jemnym Cisticim
prostiedkem a teplou vodou.

8. Nedotykejte se horkych povrcht holyma rukama.

9. Produkt Livington Copperline WonderCooker vytvéfi teplo - béhem
pouzivéni mize dochézet k vystfiknuti. PouZivejte prislusnou
sklenénou poklici, resp. provedte vhodnd opatreni k vylouceni
nebezpeci popéleni, pozaru a jinych zranéni osob nebo vécnych Skod.

10.Poklice miZe byt horka - hrozi nebezpeci zranéni. Pfi nespravném
umisténi varnych modulti na varném poli se mize zahfat rukojet -
nebezpeci zranéni.

11.Pokud by se vznitil horky olej nebo tuk, vypnéte pred provedenim
vhodnych opatreni k uhaSeni poZéru sporak. Nelijte do varného ndobi
studenou vodu, pokud je jeSté horke.

12.Pred Cisténim se ujistéte, Ze je varné nadobi zcela vychladlé.

13.Horkou poklici NEOCHLAZUJTE studenou vodou, protoze mize dojit k
jejimu poskozeni teplotnim Sokem.

14.NEPOUZIVEITE 74dné aerosolové varné spreje. Tyto spreje by se mohly
na varném nadobi usadit a jejich ndsledné odstranéni je obtizné, jeho
vlivem se snizuje Ucinek neprilnavé povrchové pravy.

15.Pouiivejte jen ke kratkému zapecent pfi 450°C, nepouZivejte pri této
teploté déle nez 10 minut.

16.Necistéte pomoci funkce pyrolyzy.

PRED POUZITIM

Sejméte balici material & nadobi umyjte:

Odstrarite prosim z Casti sady vSechny transparentni nebo modré
ochranné fdlie. Pred pouzitim vaSeho nového varného nadobi se
doporucuje ho umyt v horké vodé pomoci jemného mydla nebo prostredku
na myti nadabi. Dikladné ho vyplachnéte a ihned osuste mékkou utérkou
na nddobi.

Lapeceténi:

Presné tak, jak své profesiondlni varné nadobi peceti profesionélni

kuchaf, musi byt pred prvnim pouZitim zapecetén i Livington Copperline

WonderCooker.

1. Potrete celou vnitfni stranu grilovaci panve a hrnce na duseni malym
mnozstvim rostlinného oleje.

2. Postavte nyni grilovaci panev a hrnec na duseni vedle sebe na 20
minut do trouby predehiaté na 145°C.

3. Budte prosim opatrni a pfi vyjiméni z trouby bezpodminecné pouzivejte
chnapky.

4. Nechte panev a hrnec iplné vychladnout.

5. Odstrante nyni prebytecny olej pomoci kuchyniské utérky nebo suché
utérky na nddabi.

6. Nyni je vase sada Livington Copperline WonderCooker zapeceténd a
pripravend k pouiti!



Aby bylo i nadéle mozné dosahovani vynikajicich vysledki s vasim
produktem Livington Copperline WonderCoooker, doporucujeme vam
proces zapeceténi opakovat minimélné dvakrét rocné. Pokud by ucinek
neprilnavé povrchové Upravy klesal, rovnéz vas prosime o zopakovani
procesu zapeceténi.

POUZIVANI A DILY PRISLUSENSTVI

Pouzivéani Copper Crisper (#2)

Vlozte Copper Crisper do WonderCooker/ploché panve.
UPOZORNENI: Copper Crisper je béhem vareni a po jeho ukonceni
horky. Pfi manipulaci s vlozkou pouZivejte kuchynské chiapky.

Pouzivani kosi na fritovani a téstoviny - obsazeny jen v sadé

Deluxe (#3)

1. Stisknéte rukojet smérem k sobé, aby byly k sobé stlaceny i bocni
draty.

2. Umistéte rukojet tak, aby prosla pod pfidrinym drétem a skrz otvor
pro kos.

3. Rukojet uvolnéte, aby se roztahla a zavedte bocni dréty do
pridrznych drazek.

4. Rukojet by nyni méla byt pripevnéna pevné na kosi.

5. Kose na fritovéni a téstoviny by mély byt pouzivany jen s produktem
WonderCooker.
UPOZORNENI: Koe jsou béhem vareni a po jeho ukongeni horké.
Pri manipulaci s nimi pouZivejte kuchynské chiapky.

KONFIGURACE

UPOZORNENi: Grilovaci panev a WonderCooker jsou Zaruvzdorné

do teploty 450°C (doba: cca 10 minut), sklenénd poklice je odolnd do

teploty 250°C v troube.

1. Souprava varného nadobi (#4): Nasadte plochou grilovaci
panev s ocelovou deskou pro indukci sméfujici dold na hrnec na
duseni, aby bylo moiné v soupravé varného nddobi WonderCooker
pripravovat dva pokrmy soucasné.

2. Plochy pekac (#5)

Zakryjte plochou grilovaci panev hrncem na duseni za dcelem
pouZiti produktu WonderCooker jako plochého hrnce na peceni - je
tak idealné vhodny k pripravé priloh jako zeleniny a brambor.

3. Grilovaci panev (#6)

Plochou panev lze pouZivat take jako grilovaci panev napr. pro
steaky nebo grilovany syr.

4. Hrnec na peceni (#7)

Hrnec na duseni lze pouzivat i k peceni - idedlné k opékani Sunky,
k pripravé oméacek z peceni, nebo k pomalému vareni na indukénim
varném poli.

5. Hrnec na duseni (#8)

Nasadte plochou panev ocelovou deskou pro indukci smérem
nahoru na hrnec na duseni za icelem pouZiti WonderCooker jako
hrnce na vareni (dutch oven) - perfektni k duseni napf. Zebirek nebo
k peceni chleba.

DOPORUCENI

Pri vareni na desce spordku

e Pro vétsinu postupd vareni doporucujeme nizsi aZ stiedni nastaveni
tepla. Povrchové tprava CeramiTech rozvadi teplo efektivnéji a

rovnomérnéji. Tim se nékteré potraviny bohaté na bilkoviny rychleji
propecou.

e Povrchové Gprava CeramiTech nevyzaduje pridani masla nebo
stolniho oleje. Pokud byste chtéli pouZit olej nebo méslo,
doporucujeme olej nebo maslo s vysokym bodem zakoureni, jako
napi. arasidovy olej, olej z kukuficnych klickd nebo (piepusténé)
méslo.

e (Olivovy olej nebo olejové spreje by nemély byt pouzivany k opékéani
rostlinné oleje a miize zanechavat zbytky na vaSem varném nadobi.
Olivovy olej ovsem lze pouzivat k ochuceni pokrmd dle vasich
receptd.

Spravné kuchyiiské nastroje

Aby se zamezilo poskrabani povrchové vrstvy, doporucujeme ve vasich
produktech Livington Copperline WonderCooker pouZivat nekovové
néstroje. Nekrajejte na produktu Copperline WonderCooker potraviny a
nepouZivejte ostré pomdcky jako vidlicky, noze, mackadla nebo michaci
metly, které by mohly poSkrabat varné plochy.

TIPY

Odstranéni zatvrdlych zbytki

PFi peceni potravin mize na produktu Livington Copperline
WonderCooker vzniknout tvrda usazenina. Pokud ji nelze odstranit
béznym Cisténim, namocte nadobi na 15 minut v horké vodé s
polévkovou (Zici Cisticiho prostredku bez pridavku citrénu. Nez nadobi
vyprézdnite a oplachnete, nechte vodu vychladnout, az je vlaina.
Vytete plastovou Spachtli nebo mékkou houbickou, aby se uvolnily
zbytky. V pripadé nutnosti postup zopakuijte.

Vareni na plynu

Pri vafeni na plynovém horaku dbejte na to, aby se plameny dotykaly
jen plochy dna varného nadobi. Pokud plameny vystupuji nahoru po
stranach vaseho hrnce, mize se vase varné nadobi zbarvit.
UPOZORNENI: Produkty Livington Copperline WonderCooker maji
mimoradné vysokou tepelnou vodivost. | nastaveni na nizkou intenzitu
by mohlo u nékterych plynovych horaki zplsobit prehfati a urcité
potraviny, jako tfeba cibuli nakrajenou najemno, pripélit.

Fritovéni

e PouZivejte olej s vysokym bodem zakoufeni. Bod zakoureni je
teplota, na kterou ze olej zahrat, nez zane koufit a palit se.
Nejvhodnéjsi jsou fepkovy olej, slunecnicovy olej a rostlinny olej.

« WonderCooker nikdy nepliite olejem vice nez ze dvou tfetin (cca 6
1), nebot olej miize pfi vareni po vloZeni potravin stoupat vzhiru a
pretéct.

o Ujistéte se, Ze pro pripad vzplanuti oleje méte po ruce poklici, jako
napr. sklenénou poklici produktu WonderCooker. Pokud neni v
blizkosti sklenénd poklice, lze jako nahradu pouZit velky, plochy
plech na peceni.

e Kontrolujte teplotu oleje. Pokud méte teplomér na potraviny,
zahfivejte olej pro nizsi teplotu na 160° C, pro stredni teplotu na
175°C a pro vysokou teplotu na 190° C. Vyvarujte se zahfivani oleje
na teplotu vy3si nez 190° C, protoze jinak by se mohl vznitit. Pokud
nemate teplomér na potraviny, otestujte olej drobkem chleba. Ten by
mél pfi mirné teploté za 30-40 sekund zhnédnout.



e Nikdy do grilovaci panve nevkladejte mokré nebo zmrazené potraviny.
Prebytecna kapalina mize zplsobit stfikéni oleje, coz mize zplsobit
zranéni. ZvlaSté mokré potraviny pred opecenim, resp. fritovanim
osuste utérkou na nadobi.

 Varné nadobi s horkym olejem nikdy nenechdvejte bez dozoru. Olej se
mize nadmérné zahtat a béhem minuty nebo dvou se vznitit.

e Potraviny z fritovacich kosi (obsazené jen u sady Deluxe) vyjimejte
velkou lZici s otvory nebo teplovzdornymi klestémi, resp. pomickou, ze
které miZe odkapat olej.

e Kbezpecné likvidaci oleje ho nechte v produktu WonderCooker Gplné
vychladnout, prelijte ho do dostatecné velké nddoby a z ni zpét do
originalni lahve. Olej nikdy nelijte do odpadu.

* KdyZ olej zacne kourit, vypnéte ohrev a nechte olej vychladnout.

* Pokud se olej vzniti, vypnéte ohrev a uhaste plameny vikem, velkym
plechem na peceni, hasici houni nebo hasicim pfistrojem.

o OPATRNE: Do ohné nikdy nestrikejte vodu, tim by se plameny rozsifily.

Péce & Cisténi:

o Pred mytim nechte varné nadobi dplné vychladnout. Varné nddoby
nikdy nepotapéjte do studené vody, tim by doSlo k jeho nevratné
deformaci.

o {isténi vaseho varného nadobi Livington Copperline je rychlé a
snadné. Po kazdém pouZiti ho dikladné vyplachnéte a ihned osuste
mékkou utérkou. Pokud na nadobi ziistaly zbytky potravin, napliite
varné nadobi horkou vodou a kapalnym prostredkem na nadobi, nechte
ho odmoCit, az bude voda vlazn a pouZijte houbu nebo mékkou utérku
k odstranéni ulpélych zbytkd potravin. Vsechny dily Lze také mytv
mycce nadobi. Doporucujeme rucni myti teplou vodou jemnym mycim
prostiedkem a osuSeni suchou utérkou na nadabi.

 NepouZivejte draténku neba jiné kovové pomdcky. Ty mohou zanechat
Skrabance.

UloZeni

Své varné nadobi Livington Copperline neukladejte ve skrifikach
nebo zdsuvkach na sebe nebo tésné u sebe. Mohlo by tim dojit k jeho
poskrabani. Pro priméfené uloZeni varného nadobi doporucujeme
vytvorit polici nebo dérovanou desku. Pokud musite své varné nadobi
s nepfilnavou povrchovou Gpravou stavét na sebe, vZdy ho do sebe
pokladejte velmi opatrné.

I
INDICATII DE SIGURANTA

PASTRATI MANUALUL CU INSTRUCTIUNIDE
FOLOSIRE - NUMAI PENTRU UTILIZARE CASNICA.

1. inainte de utilizare, cititi cu atentie instructiunile, urmati-le intocmai,
si pastrati-le, pentru a le putea consulta ori de céte ori este nevoie.
Daca instrainati Livington Copperline WonderCooker tertilor, neapérat
inmanati si instructiunile de folosire.

2. Este conceput numai pentru uz casnic.

3. Aparatul este adecvat numai pentru prepararea alimentelor. Nu folositi
aparatul pentru scopuri pentru care nu este destinat.

4. nainte de utilizare controlati daca existd la exterior defectiuni vizibile
ale sistemului de gatit. Nu este permisa folosirea unor vase de
bucétarie deteriorate.

5. Acest set de vase de gétit poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8
ani, precum si de persoanele cu abilitati/capacitati fizice, senzoriale,
mentale reduse care nu dispun de experienta si cunostintele necesare,
numai dacé sunt supravegheate corespunzétor, sau dacé au fost
instruite cu privire la utilizarea in sigurantd a aparatului, si au inteles
pericolele rezultate la utilizare! Copiii nu au voie sé se joace cu
aparatul! Copii sub 8 ani nu au voie sa curete si sa intretina produsul.
Curtarea si intretinerea acestuia aparat de catre copii peste 8 ani
poate fi efectuatd numai sub supravegherea atenta a adultilor.

6. Nuldsati sistemul de gatit nesupravegheat in timpul utilizarii.

7. inainte de prima utilizare curatati ambele module de gétitcuun
detergent bland si ap calda.

8. Nuatingeti suprafetele fierbinti cu ména goala.

9. Livington Copperline WonderCooker dezvoltd céldura - in timpul
folosirii pot surveni stropiri. Pentru a exclude pericolul de arsuri, foc si
vdtdmadri de persoane sau daune materiale, utilizati capacul din sticld
livrat, respectiv luati msuri de prevenire adecvate.

10.Capacul poate deveni fierbinte - exista pericol de vatdmare.
Amplasarea incorectd a modulelor de gatit pe plitd poate infierbanta
manerul - risc de ranire.

11.Dacd uleiul fierbinte sau grésimea se aprind, opriti focul la plitd,
inainte de a lua mésuri adecvate de stingere a incendiilor. Nu turnati
apd rece in vasul de bucatérie atata timp cat acesta mai este incé
fierbinte.

12.inainte de curitare, asiqurati-va ca vasele de gétit sunt complet racite.

13.NU réciti capacul din sticld fierbinte cu apd rece, deoarece capacul
poate fi deteriorat de socul termic.

14.Nu utilizati NICIUN spray de bucétarie pe bazé de aerosoli. Aceste
spray-uri pot s adere la vasele de gatit si apoi sunt greu de
indepartatreducand in timp ce ele reduc eficacitatea stratului de
acoperire antiaderent.

15.Utilizati numai pentru o supracoacere scurta la 450°C, nu utilizati la
aceastd temperatura mai mult de 10 minute.

16.Nu curatati cu functia de piroliza.

INAINTE DE FOLOSIRE

indepartati materialul de ambalare si spélati modulele:

V& rugdm indepdrtati de pe componentele setului toate foliile de protectie
transparente sau albastre. Inainte de folosirea vasului dvs. nou de gatit
este recomandabil sé il spélati cu apa fierbinte cu un sdpun sau detergent
moale pentru veseld. Clétiti bine si stergeti imediat pand la uscat cu un
prosop/laveta moale.

Sigilare:

Asa cum un bucétar profesionist isi sigileaza vasele sale profesionale,

Livington Copperline WonderCooker trebuie sé fie sigilat inainte de prima

folosire.

1. Ungeti cu ulei pe interior vasul mare si tigaia plata cu o cantitate mica
de ulei vegetal.

2. Asezati vasul mare si tigaia platé una langd alta pentru 20 de minute
intr-un cuptor preincalzit la 145°C.

3. Varugdm sa fiti atenti si sa folositi neaparat ménusi de cuptor atunci
cand scoateti vasele din cuptor.

4. |asatitigaia si vasul sé se raceascé complet.

5. indepartati acum uleiul in exces cu ajutorul unui prosop de hartie sau
cu 0 lavetd moale, uscata de veseld.

6. Acum Livington Copperline WonderCooker este sigilat si pregatit de
folosire!



Pentru a obtine in continuarea rezultate deosebite cu setul dumnevoastra
Livington Copperline WonderCoooker, va recomandam sé repetati
procesul de sigilare cel putin de doud ori pe an. Dacé performanta
stratului de acoperire antiaderent se diminueaza va rugam sa repetati
procesul de sigilare.

UTILIZAREA ACCESORIILOR

Utilizarea Copper Crisper din cupru (#2)

Puneti Crisper-ul de cupru in tigaie platd.

INDICATIE: Copper Crisper este fierbinte in timpul si dupa procesul de
gatire. Folositi ménusi de bucétérie atunci c&nd méanuiti modulele.

Utilizarea cosurilor friteuz incluse numai in setul Deluxe (nr. 3)

1. Strangeti manerul cosului, in asa fel incét firele laterale sa fie presate
impreund

2. Pozitionati manerul astfel incat sa fie sub firul de sustinere si prin
deschizétura cosului.

3. Slabiti manerul, astfel incat sa se deschida (s revind in pozitia sa) si
introduceti firele laterale in fantele de prindere.

4. Manerular trebui acum sd fie atasat ferm de cos.

5. Cogurile friteuzé (pentru prajit) trebuie utilizate doar cu WonderCooker.
NOTA: Cosurile friteuza sunt fierbinti in timpul si imediat dup3 folosire.
Folositi manusi de bucatdrie cand le folositi

CONFIGURATII

INDICATIE: Tigaia-grétar si WonderCooker sunt rezistente la caldura

inalta pand la o temperaturé de 450°C (durata: cca. 10 minute), capacul

de sticld este rezistent in cuptor pand la o temperatura de 250°C.

1. Vas de gatit dublu (vasul mare jos) (#4): Asezati tigaia-grétar
platd cu placa de inductie din otel in jos pe vasul mare pentru a géti
simultan doud feluri de mancare in vasul mare al WonderCooker.

2. Tigaia grétar plata (#5)

Acoperiti tigaia grétar platd cu vasul mare pentru a utiliza
WonderCooker la gétirea garniturilor, precum legume si cartofi.

3. Vas de gatit dublu (tigaia-gratar platé jos) (#6)

Tigaia platd permite s fie /poate fi folositd si ca tigaie gratar pentru de
ex. fripturi sau brénza la grétar.

4. Vasul mare cu capac (#7)

Vasul mare WonderCooker poate fi folosit si cu capac pentru prajit
sunca, preparat sosuri, sau gatit lent ca pe o plitd cu inductie.

5. WonderCooker se poate folosi si ca un cuptor olandez (#8)
Puneti tigaia gratar platé pe vasul mare cu fundul din otel in sus,
pentru a folosi WonderCooker ca pe un cuptor olandez in care puteti
géti paste, costitd sau paine.

RECOMANDARI

Cand gatiti pe plita
in cele mai multe cazuri cand gatiti, vi recomandam s gatiti la foc
mic sau mediu. Stratul de acoperire CeramiTech distribuie cdldura mai
eficient si mai uniform. Aceasta inseamna ca unele alimente bogate in
proteine sunt gétite mai repede.

e Acoperirea CeramiTech nu necesita addugare de unt sau ulei de gatit.
Dacd doriti sd utilizati ulei sau unt, vd recomanddm ulei sau unt cu
punct de fum (ardere) ridicat, cum ar fi ulei de arahide, ulei de porumb
sau unt Ghee (clarificat).

e Nutrebuie folosit ulei de masline sau spray-uri de ulei pentru rumenire

sau prajire, deoarece uleiul de mésline are un punct de fum mai

scazut decat alte uleiuri vegetale si poate sa lase reziduuri pe vasele
dumneavoastrd de gatit. Totusi uleiul de masline poate fi utilizat pentru
aromatizarea retetelor dumneavoastrd.

Ustensile de bucatarie corecte

Pentru a nu zgaria stratul de acoperire al Livington Copperline
WonderCooker, vd recomanddm s folositi ustensile nemetalice. Nu taiati
alimentele in Copperline WonderCooker si nu folositi ustensile ascutite,
cum ar fi furculite, cutite, sau teluri care pot zgaria suprafata de gatit.

SFATURI

indepirtarea reziduurilor persistente

Atunci cand alimentele se ard, pe Livington Copperline WonderCooker
pot rémane reziduuri persistente. Dacd aceste nu pot fi desprinse printr-o
curatare uzuald, atunci inmuiati vasele in apa fierbinte cu o lingurd

de detergent fara acizi timp de 15 minute. Lasati apa de devind calda
inainte s& goliti si sd clétiti vesela. indepértati reziduurile cu o spatul

din material plastic sau un burete neabraziv. Repetati procesul dacé este
necesar.

Cand gatiti pe aragaz cu gaz

Cand gatiti pe un aragaz cu gaz, asigurati-vé cé flacdra atinge doar fundul
(partea inferioara) a vasului de gétit. Dacé flacéra atinge partile laterale
ale vasului de gatit, acesta isi poate schimba culoarea.

INDICATIE: Livington Copperline WonderCooker are o conductivitate
extraordinar de inaltd a caldurii. Chiar si o setare scdzutd a focului
aragazului ar putea supradncalzi vasul, si, eventual arde unele alimente
ca de exemplu ceapd tdiatd subtire.

Prajitul

e Folositi un ulei cu un punct de fumridicat. Punctul de fum este
temperatura la care poate fi incalzit uleiul inainte ca el sd inceapd sa
fumege si sd ardd. Sunt de preferat uleiul de rapitd, uleiul de floarea
soarelui si uleiul vegetal.

e Nuumpleti niciodatd WonderCooker peste doud treimi (cca. 6 1) cu
ulei, deoarece uleiul poate sa se ridice la fierbere si s deverseze
atunci cand sunt introduse alimente.

e Asiqurati-va ca aveti la indemand imediat un capac ce se aseaza bine
precum capacul de sticld al WonderCookers, pentru cazulin care
uleiul arincepe sd ardd. Dacd capacul de sticld nu se afla in apropiere,
poate fi folosita ca inlocuitor o tava de copt platd, mare.

e \Verificati-vd temperatura uleiului. Dacd aveti un termometru de
alimente, incalziti uleiul pentru temperaturi joase la 160° C, pentru
temperaturi medii 175° C si pentru temperaturi inalte la 190° C. Evitati
infierbantarea uleiului peste 190° C, deoarece in caz contrar el se
poate aprinde. Daca nu aveti un termometru de alimente, testati uleiul
cu un cub de péine. La o temperaturd moderata acesta are trebuie sé
se rumeneasca in 30-40 secunde.

o NICIODATA NU asezati alimente umede sau congelate in tigaia gratar
plata. Lichidulin surplus face uleiul s3 stropeascé, ceea ce poate
cauza vitamari. inainte de a praji, utilizati un prosop pentru a usca
umiditatea excesiva de pe alimente.

o NICIODATA NU Lasati vasul de gatit cu ulei fierbinte nesupravegheat.
Uleiul poate deveni prea fierbinte si sé ajunga sa se aprindd in doar
unul sau doud minute.

e Scoateti alimentul cu o lingurd mare cu fante sau cu un cleste rezistent
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la caldura inaltd, respectiv cu ceva prin care uleiul poate /scurge, cand
scoateti alimentul din cogul de préjire (cuprins numai in setul Deluxe).

 Pentrua putea elimina uleiul ca deseu in sigurants, il [&sati in
WonderCooker sa se réceasca complet, turnati uleiul intr-un vas si din
acesta inapoi in sticla sa originald goald. Nu vérsati uleiul niciodatd in
canalizare.

* Dacd uleiulincepe sé fumege, opriti focul si lasati uleiul s& se
réceasca.

* Dacd uleiulia foc, opriti sursa de céldurd si stingeti flacarile cu un
capac, o tava de copt mare, o patura de stingere a incendiilor sau un
extinctor.

ATENTIE: Nu stropiti niciodatd apé pe foc, in acest mod flacérile s-ar
extinde.

ingrijire si curatare:

o |asati vasul de gétit s se raceasca complet inainte s il spalati. Nu
cufundati niciodaté vasul de gatit fierbinte in apd rece, astfel s-ar
deforma iremediabil.

o Curatarea setului dumneavoastra de vase de gatit Livington Copperline
este rapida si simpld. Spalati temeinic dupd fiecare utilizare si uscati
imediat cu o lavetd moale. Dacd rdmén reziduuri de alimente, umpleti
vasul de gdtit cu apa fierbinte si detergent de vase lichid, [&sati s&
se inmoaie pand cand apa devine caldutd si apoi folositi un burete
sau o lavetd moale pentru indepdrtarea resturilor de alimente. Toate
componentele pot fi curatate si in magina de spalat vase. Recomanddm

o curdtare manuald in apa calda cu un detergent neagresiv si o uscare
cu o un prosop de veseld uscat.

* Nufolositi bureti de sarma sau obiecte metalice. Acestea ar putea lasa
zgarieturi dure.

Depozitare

Cand depozitati vasele de gatit Livington Copperline, evitati sa le stivuiti
sau sa le impachetati in dulapuri sau sertare. Le-ati putea zqéria. Va
recomandam un raft pentru vase de gétit sau o placa perforatd pentrua le
depozita corect siin sigurantd. Dacd trebuie sé stivuiti vasele de gatit cu
acoperire non-aderenta, asezati intotdeauna componentele cu grija una
in cealalta.
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