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PASUL 1

Verificati daca aparatul este
nchis si blocat si indicatoarele
rosu si verde arata direct in sus.

Introduceti stecherul cablului

de curent intr-o priza la care
nu sunt conectate alte aparate.

Indicatorul luminos rosu se
aprinde si arata ca aparatul se

preédncalzeste. Asteptati pana

preéncalzirea s-a incheiat, ceea

ce este indicat prin aprinderea
indicatorului luminos verde.

PASUL 2

Deblocati aparatul avand grija sa
nu atingeti interiorul aparatului.
Primul strat de aluat ar trebuie
s& fie suficient pentru a acoperi
fundul formei formei de vafe.
Dupa ce aluatul s-a odihnit cateva
secunde, incepe sa creasca putin.

PASUL 3

intindeti umplutura in mijlocul
primului strat de aluat.



IMPORTANT: Despachetatj toate componentele care se afla in cutie si
indepartati foliile de protectie transparente sau albastre. Inainte de prima
folosire curatati cu apa calda si sapun /detergent neagresiv.

PASUL 4

Acoperiti umplutura cu aluatul rédmas
asigurandu-va ca nu umpleti forma
mai mult de trei sferturi. NU umpleti
aparatul pana la margine deoarece

prin supraumplere continutul iese
n timpul procesului de coacere. Nu
deschideti NICIODATA aparatul in
timpul procesului de coacere.

PASUL 5

nchideti si blocati aparatul. Folositi
manerul pentru a intoarce aparatul.
Dupa 5 - 7 minute aparatul poate fi
deschis pentru a verifica progresul
coacerii vafei. Aparatul poate fi inchis
din nou n cazul in care procesul de
coacere trebuie continuat. NICIODATA
NU deschideti aparatul in timpul
procesului de coacere deoarece se
incinge si formeza aburi.

Instructiuni detaliate de siguranta si
aplicare pot fi gasite in instructiunile

de utilizare!

PASUL 6

Dupa ce vafa este gata coapta, ea
poate fi scoasa din aparat. Pentru
aceasta purtati manusi de cuptor
rezistente la caldura ridicata sau
lavete de vase si fiti atenti cand
deschideti la aburul fierbinte.
Deblocati si deschideti aparatul.
Intotdeauna utilizati ustensile de gatit
din material plastic, lemn, sau cauciuc
pentru a ridica vafele cu precautie si
a le aseza pe farfurie. Nu folositi nici o
ustensila de gatit ascutitad din metal;
acestea pot zgaria stratul antiaderent
al aparatului.



Aluaturi de copt

Aluatul de baza pentru vafe
Obtineti cca. 1,4 L/ 6 cani (8 vafe umplute)

Ingrediente:

600 g faina universala

1 lingurita sare

2 linguri praf de copt

1 linguréd amidon de porumb
2 linguri zahar

2 oud

480 ml lapte

80 ml unt topit

2 lingurite esenta de vanilie

1. Intr-un bol amestecati faina, sarea, praful de copt,
amidonul de porumb si zaharul.

2. Tnalt bol amestecati ousle, laptele, untul, si esenta
de vanilie.

3.  Amestecati ingredientele uscate cu cele umede
pand se omogenizeaza bine.

Aluat pentru vafe fara gluten
Obtineti cca. 1,4 L/ 6 cani (8 vafe umplute)

Ingrediente:

480 g faina universala fara gluten
1 lingurita sare

1 % lingura praf de copt

2 linguri zahar

2 oua

400 ml zara (zer)

60 ml unt topit

1 % linguritad de esenta de vanilie

1. Intr-un bol amestecati faina, sarea, praful de copt,
si zaharul.

2. TInaltbol amestecati oudle, zara, untul, si esenta de
vanilie.

3. Amestecati ingredientele uscate cu cele umede
pand se omogenizeaza bine.

Aluat pentru vafe din faina de porumb
Obtineti cca. 1,4 L/ 6 céni (8 vafe umplute)

Ingrediente:

300 gfaina

300 g faina de malai
1 lingurita sare

2 linguri praf de copt
1lingura de zahar

2 oua

350 ml lapte

80 ml unt topit

1. intr-un bol amestecati faina, faina de malai sarea,
praful de copt, si zaharul.

2. nalt bol amestecati ouile, laptele, untul.

3. Amestecati ingredientele uscate cu cele umede
pand se omogenizeaza bine.

Aluat pentru vafe din faina

integrala de grau

Obtineti cca. 1,4 L/ 6 cani (8 vafe umplute)

Ingrediente:

300 g faina

300 g faina integrala din grau

1 lingurita sare

2 linguri praf de copt

1 lingura amidon de porumb

2 linguri de zahar brun

2 oua

470 ml lapte

80 ml unt topit

2 lingurite esenta de vanilie

1. intr-un bol amestecatj faina, sarea, praful de copt,
amidonul de porumb si zaharul brun.

2. Tnaltbol amestecati ousle, laptele, untul siesenta
de vanilie.

3. Amestecati ingredientele uscate cu cele umede
pana se omogenizeaza bine.



Umpluturi

Umplutura de capsuni
Obtineti cca. 1 L (16 vafe umplute)

Ingrediente:
1 kg cépsune taiate in jumatati
120 ml zahar

2 linguri amidon de porumb

1. lntr-o tigaie incalziti amestecand continuu capsunele,
zaharul si amidonul de porumb.

2. Fierbetj la foc mare timp de 5 min. amestecand continuu.

3. Tnainte de utilizare l3sati umplutura s3 se rdceasca.

Umplutura de afine
Obtineti cca. 1 L (16 vafe umplute)
Ingrediente:

1 kg afine

120 ml zahar

2 linguri amidon de porumb

1. Intr-o tigaie incalziti amestecand continuu afinele,
zaharul si amidonul de porumb.

2. Fierbeti amestecul la foc mare timp de 5 min.
amestecand continuu.

3. Lasati umplutura s3 se raceascd inainte de utilizare.

Vafe cu umplutura de afine
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

180 ml aluat pentru vafe
60 ml umplutura de afine
Frisca pentru servire
Sirop pentru servire

Conectati aparatul si |3sati-l s& se predncalzeasca.

N

Dupa ce aparatul s-a predncalzit: deschideti aparatul
si umpleti 120 ml aluat pentru vafe, astfel incat s fie
acoperit tot fundul formei de copt. Asezati umplutura
de in mijlocul aluatului. Acoperiti cu aluatul de vafe
ramas.

3. Inchideti aparatul, blocati-l si intoarcetj-l. Lisati vafele/
vafa sa se coacd 7-8 minute.

4. Deschideti aparatul, scoateti vafa cu grij3, ornati cu
frisca si sirop deasupra si serviti.

Vafe cu umplutura de capsuni
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

180 ml aluat pentru vafe

60 ml umplutura de capsuni
Frisca pentru servire

Sirop pentru servire

1. Conectati aparatul si l3sati-l s3 se preancélzeasca.

2. Dupé ce aparatul s-a preincilzit: deschideti aparatul
si umpleti 120 ml aluat pentru vafe, astfel incét sa fie
acoperit tot fundul formei de copt.. Agezati umplutura
de capsuni in mijlocul stratului de aluat. Acoperiti cu
aluatul de vafe rdamas.

3. Inchideti aparatul, blocati-l si intoarceti-l. Lisatj vafa s3
se coaca 7-8 minute.

4. Deschideti aparatul si scoateti vafa cu grij3, ornati cu
frigca si sirop deasupra si serviti.



Vafe cu carne de pui
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

180 ml aluat pentru vafe

2 buc. piept de pui pane (bine prajit)
Sirop de artar

Sos Sriracha

1. Conectati aparatul i l3sati-| s3 se preancalzeascs.

2. Dupé ce aparatul s-a preincalzit: deschideti aparatul
si umpleti 120 ml aluat pentru vafe, astfel incat sa
fie acoperit tot fundul formei de copt. Puneti cele
2 buc. piept de pui unul 1anga altul in mijlocul
aluatului. Acoperiti cu restul de aluat pentru vafe.

3. inchideti aparatul, blocati-l si intoarcetj-l. Lasati vafa
sa se coaca 7-8 minute.

4. Deschideti aparatul si scoateti vafa cu grija, taiati in
jumatate si serviti cu sirop si sos Sriracha.

Vafe de tip “Friganele sau paine in ou”

Rezultd 1 vafa

Ingrediente:

1 ou mare

2 linguri de sméantana pentru frisca

Y5 lingurita scortisoard

1 lingura sirop de artar

170 g gogosi sau gogosi donut, faramitate
120 g capsune taiate in jumatate

Sirop pentru servit (optional)

Zahar pudra pentru decorare (optional)

1. Conectatj aparatul si l3sati-l s& se predncalzeasca.

2. Intr-un bol amestecati oul, sméantana, scortisoara, i
siropul de artar.

3. Ad3iugati gogosile donut faramitate si amestecati.

4. Dupé ce aparatul s-a preancalzit: deschideti
aparatul si umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe,
astfel incét sa fie acoperit tot fundul formei de copt.
Asezati cdpsunele in mijlocul aluatului. Acoperiti cu
aluatul ramas.

5. Tnchideti aparatul, blocati-| si intoarceti-l. Lasatj vafa
sa se coaca 8-10 minute.

6. Deschidetj aparatul si scoateti vafa cu grij3, téiati in
jumatate si serviti cu sirop sau zahar pudra.

Vafe cu ciocolata si capsuni
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

160 ml aluat pentru vafe
1 Y% cacao pudrd

1 capsuna feliata

60 g fulgi de ciocolata
Frisca pentru servire
Sirop pentru servire

1. Conectatj aparatul si l3sati-| s3 se predncalzeasca.
2. Intr-un bol amestecatj aluatul pentru vafe si cacaua pudra.

3. Dupi ce aparatul s-a pre4ncilzit: deschideti aparatul
si umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe, astfel incat sa
fie acoperit tot fundul formei de copt. Asezati cdpsuna
feliatd si fulgii de ciocolatd in mijlocul aluatului. Acoperiti
cu restul de aluat pentru vafe.

4. nchideti aparatul, blocati-| si intoarcetj-l. Lasati vafa si se
coaca 7-8 minute.

5. Deschidetj aparatul si scoateti vafa cu grij3, ornati cu
frisca si sirop deasupra si serviti.




Vafe omleta
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

1 ou mare

1 lingura branza Cheddar rasa
Condimentati cu sare

1 lingura ardei rosu, taiat cubulete
1 lingura cubulete de sunca

180 ml aluat pentru vafe

1. Tntr-un bol amestecatj oudle, brénza Cheddar, sarea,
sunca si ardeiul rosu.

2. lntr-o tigaie preparati o omleta mica pe aragaz.

w

Conectatj aparatul si lasati-l sa se predncalzeasca.

4. Dupé ce aparatul s-a preancalzit: deschideti
aparatul si umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe,
astfel incét sa fie acoperit tot fundul formei de copt.
Asezati omleta in mijlocul aluatului. Acoperiti cu
restul de aluat pentru vafe.

5. Inchideti aparatul, blocati-| si intoarcetj-l. Lasatj vafa
sa se coacd 7-8 minute.

6.  Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si taiati-o
nainte de servire in patru bucati.

Vafe Corn Dog
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

180 ml aluat pentru vafe din fainad de porumb
1 crenvurst taiat felii subtiri

60 g bréanza Cheddar rasa

1. Conectati aparatul i l3sati-| s3 se preancalzeasc.

2. Dupa ce aparatul s-a preancalzit: deschidet
aparatul si umpleti 120 ml aluat pentru vafe, astfel
incét sa fie acoperit tot fundul formei de copt.
Asezatj feliile de crenvurst si branza Cheddar
n mijlocul aluatului. Acoperiti cu restul de aluat
pentru vafe.

3. inchideti aparatul, blocati-l si intoarcetj-l. Lasati vafa
sa se coaca 7-8 minute.

4. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si taiati-o
nainte de servire in patru bucatji.

Vafe din macaroane cu branza
Obtineti 2 vafe

Ingrediente:

1 foaie aluat pentru Croissant, cca 200 g
415 g macaroane cu branza

4 felii branza americana

1. Tmpértiti foaia de aluat in 4 sferturi. Deschideti
aparatul si agezati un sfert din aluat pe fundul
formei de copt. Puneti jumétate din cantitatea de
macaroanele cu branza si 2 felii de branza. Acoperiti
cu un alt sfert de aluat. indoiti aluatul astfel incat s&
se potriveasca in aparat.

2. inchideti, blocati si intoarceti aparatul. Porniti
aparatul. Lasatj vafa sa se coaca 8-10 minute. Nu
este necesara preancalzirea.

3. Deschidetj aparatul, scoateti cu grija vafa si téiati-o
nainte de servire in patru bucati. Repetati procesul
de preparare asa cum este descris mai sus pentru a
pregati a doua vafa.




Vafe turta de malai si pulled pork
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

180 ml aluat pentru vafe din faind de porumb
60 g pulled pork

1 lingura ceapa rosie, tocata

1. Conectatj aparatul si l3sati-l s& se preancalzeasca.

2. Dupé ce aparatul s-a preancilzit: deschideti aparatul
si umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe din faina de
porumb, astfel incét sa fie acoperit tot fundul formei
de copt. Asezati pulled pork si ceapa rosie in mijlocul
aluatului. Acoperiti cu restul de aluat pentru vafe din
féina de porumb.

3. Inchideti aparatul, blocati-| si intoarceti-l. Lisati vafa s3
se coaca 8-10 minute.

4. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si taiati-o
nainte de servire in doua bucatj.

Vafe sandwich cu oua
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

1 ou mare

Condimentati cu sare

Piper negru macinat pentru condimentat
180 ml aluat pentru vafe

2 felii branza

2 felii sunca

1. Tntr-unbol amestecati oudle, branza Cheddar, sarea si
piperul negru pana obtineti un aluat.

2. intr-o tigaie preparati o omleta mica pe aragaz.

w

Conectati aparatul si lasati-l sa se predncalzeasca.

4. Dupé ce aparatul s-a preancalzit: deschideti aparatul si

umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe, astfel incét sa fie
acoperita acoperit tot fundul formei de copt. Asezati
omleta, branza si sunca in mijlocul aluatului. Acoperiti
cu restul de aluat pentru vafe.

5. TInchideti aparatul, blocati-| si intoarceti-l. Lasati vafa sa
se coaca 7-8 minute.

6. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si taiati-o
nainte de servire in patru bucatji.
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Vafe cu pizza cu salam
Obtineti 2 vafe

Ingrediente:

310 g aluat de pizza

60 ml sos pentru pizza

175 g Mozzarella rasa

12 felii de salam

Y, ardei gras verde, taiat cubulete

1.

2.

Scoateti si intindeti aluatul de pizza Taiati aluatul in patru
parti egale.

Puneti un sfert de aluat in aparat. Asezati sosul pizza,
mozzarella, salamul si ardeiul in mijlocul aluatului.
Acoperiti cu un sfert din aluatul de pizza.

Porniti aparatul. Inchideti, blocati si intoarceti aparatul
Coaceti aproximativ 10 minute pana se rumenesc. Nu
este necesara preancalzirea.

Deschideti aparatul, scoatetj cu grija vafa si inainte
de taiere si servire lasati pentru 5 min. sa se raceasca.
Repetati procedura coacerii si pentru a doua vafa.




Vafa pizza cu branza
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

310 g aluat de pizza

60 ml sos pentru pizza
175 g de Mozzarella rasa

1. Scoateti si intindeti aluatul de pizza Taiati aluatul in
patru parti egale.

2.  Puneti un sfert de aluat in aparat. Asezatj sosul pizza si
mozzarella in mijlocul aluatului. Acoperiti cu un sfert din
aluatul de pizza.

3. Porniti aparatul. Inchideti, blocati si intoarceti aparatul.
Coaceti aproximativ 10 minute pana se rumeneste. Nu
este necesara preancalzirea.

4. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si inainte de
taiere si servire |&satj sa se raceasca timp de 5 min.

Vafe cu mar si scortisoara
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:
180 ml aluat pentru vafe

60 ml umplutura pentru placintd cu mere
(alternativ: pireu de mere cu scortisoara)
Frisca pentru servire

Sirop pentru servire

1. Conectati aparatul si lasati-l s& se predncalzeasca.

2. Dupa ce aparatul s-a predncalzit: deschideti aparatul si
umpleti cu 120 ml aluat pentru vafe, astfel incét sa fie
acoperit tot fundul formei de copt. Asezati umplutura
pentru placintd cu mere in mijlocul aluatului. Acoperitj
cu restul de aluat pentru vafe.

3. Tnchideti, blocati si intoarceti aparatul. Lisatj vafele s3
se coaca 7-8 minute.

4. Deschideti aparatul si scoateti cu grija vafa, punetj
deasupra frigca si serviti cu sirop.

Monte Cristo
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

2 oud

120 ml lapte

Ya lingurita sare

/8 linguritd piper negru macinat

4 felii de paine alba

2 felii branza svaiter

2 felii subtiri de sunca

Gem de zmeura sau zahar pudra pentru decorat

1. Tntr-un bol bateti ousle, laptele, sarea si piperul negru
pana obtineti un aluat.

2. Tnmuiati painea in aluat.

w

Conectatj aparatul si lasatj-| s3 se predncalzeasca

4. Dups ce aparatul s-a preancalzit: deschideti aparatul.
Asezatj 2 felii de péine astfel incat acestea sa acopere
fundul formei de copt. Asezati branza si suncain
straturi peste paine. Apoi acoperiti cu cele 2 felii de
paine ramase.

5. Inchideti, blocati si intoarceti aparatul, coaceti 7-8 min.

6. Deschideti aparatul si scoateti vafa cu grija si serviti cu
gem de zmeura sau zahar pudra.




Pateuri cu carne de pui
Obtineti 2 bucati

Ingrediente:
240 ml de apa
1 cartof mic fiert, téiat cubulete

120 ml supa crema de pui

120 ml carne de puifiartg, taiata cubulete

120 ml mazare si morcovi congelate

1 foaie de aluat pentru Croissant

1.

2.
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Intr-o oald mica cu putina apé fierbeti timp de 5 minute
un cartof mic taiat cubulete.

Scurgeti excesul de apa si lasati cartofii in oala. Acum
addugati supa, carnea de pui si mazarea si morcovii.
Incalziti toate acestea impreuna. Apoi lasati timp de
cca. 10 min. sa se raceasca.

Taiati aluatul in patru parti egale. Asezati un sfertin
aparat. Asezati umplutura pentru pateuri peste aluat.
Acoperiti cu un alt sfert de aluat. Indoiti aluatul astfel
ncat sa se potriveasca in aparat.

Porniti aparatul. Inchideti, blocati si intoarceti aparatul
Coaceti aproximativ 10 -14.minute pana se rumenesc.
Nu este necesara preancalzirea.

Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si servitj.

Repetati procedura coacerii i pentru al doilea pateu
cu carne de pui.

Vafe covrig fals umplut cu carnaciori
si branza
Obtineti 2 vafe

Ingrediente:

115 g carnacior taiat felii (alternativ un alt fel de carnat
afumat, macinat mare)

400 g aluat de pizza

2 linguri praf de copt

240 ml de apa

160 g branza Cheddar rasa
unt topit

Sare

1. intro tigaia prajiti carnatul pana se rumeneste.

2. Tmpartiti aluatul in sferturi. Pe o suprafata presarata cu
faina intindet; fiecare sfert de aluat dandu-i forma unui
covrig, pentru a o putea aseza astfel incat sa acopere
fundul formei de copt. Puneti aluatul deoparte.

3. Intr-o tava de forma plicintei, amestecati apa si
bicarbonatul de sodiu.

4. Tnmuiati un covrig de aluat in apa cu praf de copt,
tapetati fundul si parile laterale ale formei de copt.
Puneti cheddarul si carnaciorii in mijloc si intindeti
uniform peste aluat. Inmuiati cel3lalt covrig de aluat
in apa cu praf de copt pe care il puneti peste branza
Cheddar si carnatj.

5. Pomitj aparatul. inchideti, blocati si intoarceti aparatul
Coaceti aproximativ 15 minute pana se rumeneste. Nu
este necesara preancalzirea.

6. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa ungeti-o
cu unt si presarati-o cu sare, iar apoi serviti. Repetati
procedura coacerii si pentru a doua vafa.



Vafe painea maimutei
Obtineti 2 vafe

Ingrediente:

1 rulou aluat crud cu scortisoara 350 g, tdiata in patru sferturi
3linguri de stafide

3 linguri de nuci Pecan

60 g mere taiate cubulete

Glazura pentru rulouri cu scortisoara

1. Puneti ceva mai mult decat un sfert din aluatul cu
scortisoara in aparat.

2. Intr-un bol amestecatj stafidele, nucile Pecan si
cubuletele de mar. Asezati jumatate din acest amestec
pe aluatul din aparat. Acoperiti cu un alt sfert de aluat.

3. Conectati aparatul. inchideti si blocati aparatul Coaceti
amestecul timp de 4 min., apoi intoarceti cu ajutorul
maénerului aparatul. Lasatj sa se coacd mai departe alte
8 min. Nu este necesara preéncélzirea.

4. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa si lasati s& se
réceasca timp de 8-10 min.

5. Taiati vafa in dous jumétati si puneti deasupra glazura
cu scortisoara inainte de a servi. Repetati procedura
coacerii si pentru a doua vafa.

Vafe cu cartofi rasi (Potato Tot)
Obtineti 1 vafa

Ingrediente:

500 g cartofi rasi pe razatoarea mare
60 g bréanza Cheddar rasa

3 felii de slanina prajita, tdiatd marunt
120 g ardei gras rosu

120 ml smantana, pentru servire

120 ml Salsa, pentru servire

1. Deschideti aparatul si umpleti baza aparatului cu ceva
mai mult de jumatate cu cartofii rasi. Asezati branza
Cheddar in mijloc si distribuiti uniform peste cartofii

rasi. Adaugati slanina si ardeiul rosu si distribuiti - -
deasupra uniform. Acoperiti umplutura uniform cu - -
restul de cartofi rasi. -

2. Pomitj aparatul. inchideti, blocati si intoarceti aparatul
Coaceti cca. 20 min., pana cand vafa devine foarte
crocanta. Nu este necesara preancalzirea.

3. Deschideti aparatul, scoateti cu grija vafa, tiiati-o in
patru. Serviti cu smantana si sos Salsa.
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Vafe-Prajitura cu confeti
Obtineti 4 vafe

Ingrediente:

1 cutie cu mix pentru prajituri, care se va prepara
conform instructiunilor de pe ambalaj

240 g ornamente de bombonele colorate

450 ml glazuré cu vanilie

1. Conectati aparatul si lasati-l s& se preancalzeasca.

2. Dupa ce aparatul s-a preincélzit/preancilzit: deschideti
aparatul si umpleti cu 120 g aluat pentru prajituri. 60
g ornamente de bombonele colorate se vor imprastia
n mijloc peste aluat. Acoperiti cu 60 g aluat pentru
prajitura.

3. Porniti aparatul. Inchideti, blocati si intoarceti aparatul
Lasatj vafa s se coaca 8-10 minute.

4. Deschideti aparatul si scoateti cu grija vafa. Repetati
procedura coacerii pentru toate cele patru vafe. Inainte
de ale orna cu glazurs, lasatj vafele sa se raceasca.

Vafe-Prajitura cu ciocolata si zmeura
Obtineti 4 vafe

Ingrediente:

1 cutie de mix pentru prajiturd cu ciocolats, care se va
prepara conform instructiunilor de pe ambalaj

480 g zmeura

240 g fulgi de ciocolatad semi-dulce

450 ml glazura cu vanilie

1.  Conectati aparatul si lasati-| s3 se preanclzeasca.

2. Dupa3 ce aparatul s-a preancilzit: deschideti aparatul si
umpleti cu 240 ml aluat pentru prajiturd, astfel incat sa
fie acoperit fundul formei de copt. 120 g zmeura si 60
ml fulgi de ciocolata se vor ageza in mijloc si distribuiti
peste stratul de aluat. Acoperiti cu restul de aluat
pentru prajitura.

3. inchideti, blocati si intoarceti aparatul Lisati vafa s3 se
coacd 8-10 minute.

4. Deschideti aparatul si scoateti cu grija vafa. Repetati
procedura coacerii pentru celelalte vafe. Inainte de a le
orna cu glazurg, lasatj vafele sa se raceasca.
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RO | Ghid de

pornire rapida

Power){L
WAFFLE STAR

Instructiuni detaliate de siguranta si aplicare
pot fi gasite in instructiunile de utilizare!

IMPORTANT: Despachetati toate componentele care se afl3 in cutie si indepértati foliile de protectie transparente sau albastre. Inainte de
prima folosire curatati cu apa calda si sapun /detergent neagresiv.

PASUL 1

Verificati daca aparatul
este inchis si blocat si
|&dmpile indicatoare
rosie si verde/
indicatoarele rosu si

Introduceti stecherul
cablului de curent intr-o
priza la care nu sunt conectate alte
aparate. Indicatorul luminos rosu se aprinde si
aratd ca aparatul se predncalzeste. Asteptati pana
preédncalzirea s-a incheiat, ceea ce este indicat
prin aprinderea indicatorului luminos verde.

Acoperiti umplutura

cu aluatul ramas
asigurandu-va ca nu

umpleti forma mai
mult de trei sferturi. NU
umpleti aparatul pana la
margine deoarece prin

supraumplere continutul iese

n timpul procesului de coacere. Nu deschideti
NICIODATA aparatul in timpul procesului de
coacere.

verde arata direct in sus.

PASUL 2

Deblocati aparatul avand
grija sa nu atingeti
interiorul aparatului.

Primul strat de aluat ar
trebuie sa fie suficient
pentru a acoperi baza
formei de vafe. Dupa ce
aluatul s-a odihnit cateva
secunde, incepe sa creasca putin.

PASUL 5
Inchideti si blocati
aparatul. Folositi
manerul pentru a
ntoarce aparatul. Dupa
5 -7 minute aparatul
poate fi deschis pentru a
verifica progresul coacerii
vafei. Aparatul poate fi inchis
din nou in cazul in care procesul de coacere
trebuie continuat. NICIODATA NU deschideti
aparatul in timpul procesului de coacere
deoarece se incinge si formeza aburi.

M32090_ M32088_PowerXLWaffleStar_QSG_CZ_R0O_20230110_BS.indd 2

PASUL 3

Intindeti umplutura in
mijlocul primului strat de
aluat.

PASUL 6
Dupa ce vafa este gata
coaptd, ea poate fi
scoasa din aparat.
Pentru aceasta purtati
manusi de cuptor
rezistente la caldura
ridicatd sau lavete de vase
si fiti atenti cand deschideti la
aburul fierbinte. Deblocati si deschideti aparatul.
Intotdeauna utilizati ustensile de gatit din material
plastic, lemn, sau cauciuc pentru a ridica vafele cu
precautie si a le ageza pe farfurie. Nu folositi nici o
ustensild de gatit ascutitd din metal; acestea pot
zgaria stratul antiaderent al aparatului.
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CZ | Rychly

navod

Power){L
WAFFLE STAR

Podrobné bezpecnostni pokyny a pokyny
pro pouzivani najdete v navodu k obsluze!

DULEZITE: Vybalte viechny &asti, které se nachazi v krabici, a odstrafite ze soucasti prihledné nebo modré ochranné folie. Pistroj pied
prvnim pouzitim ocistéte teplym mydlovym roztokem/jemnym CEisticim prostfedkem.

KROK 1

Zkontrolujte, zda je
pristroj zavreny a
zajistény a Cervend a
zelenéd kontrolka sméfuji
pfimo nahoru. Zapojte
elektricky kabel do
zasuvky, do které nenf
zapojen zadny jiny pfistroj.
Pfitom se rozsviti ¢ervena
kontrolka a indikuje, Ze se pfistroj nyni zahfiva.
Vyckejte, nez pfistroj dokondi zahfivani, coz je
indikovano rozsvicenim zelené kontrolky.

KROK 4
N Pokryjte népln zbyvajicim
téstem a dbejte na
to, aby forma nebyla
naplnéna vice nez ze
,’ tFi Ctvrtin. Pristroj nikdy
NEPLNTE a# po okraj,
protoze pfi prilisném
naplnéni obsah béhem
peceni vytece. NIKDY neotvirejte pfistroj béhem
peceni.

KROK 2

Pristroj odjistéte a dbejte

pfitom na to, abyste

se nedotkli vnitrku

‘ pfistroje. Prvni vrstva

tésta by méla byt velka

praveé tak, aby pokryla

formy vafli na plechovém
dné. Poté, co se tésto po

nékolika sekundach usadi, zacne mirné nabyvat.

KROK 5
Pristroj zavfete a zajistéte.
Poté pouzijte rukojet k
otoceni pfistroje. Po 5 az
7 minutach lze pfistroj
otevrit ke zkontrolovani
stupné propeceni
vafli. Pokud mé peceni
pokradovat, Ize pfistroj opét
zavrit. NIKDY neotvirejte pfistroj béhem peceni.
B&hem peceni se muze tvofit horkd péra.
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KROK 3

Rozlozte napln
doprostifed prvni vrstvy
tésta.

KROK 6
Po dopeceni vafli je
muZete z pfistroje
vyjmout. Pouzijte
pritom zaruvzdorné
kuchyriské chnapky a pfi
otvirani pfistroje déavejte
pozor na horkou péru.
Odjistéte a otevrete pfistroj.
K opatrnému nadzdvihnuti vafl a k jejich odlozenf
na talif vzdy pouzivejte plastové, drevéné nebo
pryzové kuchynské nastroje. Nepouzivejte ostré
kovové kuchynské néstroje, ty mohou poskodit
nepfilnavou vrstvu pfistroje.

13.01.23 13:10
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WAFFLE STAR

PROMER 13 CM
13 CM DIAMETRU

PROUMER 18 CM
18 CM DIAMETRU

NAVOA K POUZIti..eevviiiiiiiiiiiiiiii e 03
Instructiunide utilizare ... 07
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ESWMO02: PRUMER 13 cm
13 cm DIAMETRU

ESWMO3: PRUMER 18 cm
18 cm DIAMETRU
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Obsah baleni a oznaZeni dild (#1):

1 x PowerXL Waffle Star

Modell ESWMO02: PRLJMER 13 cmnebo
Modell ESWMO03: PRUMER 18 cm

ZAJISTENI

. PREDNi KONTROLKY
ZADNi KONTROLKY
. ELEKTRICKY KABEL

oo oo

NEZ ZACNETE
Timto pfistrojem muUZete pfipravovat belgické vafle
se svymi oblibenymi pfisadami, takze mate moznost
pfipravovat domdci vafle na mnoho zplsobd. NeZ zacnete,
je dilezité si nejdiive peclivé procist ndvod a ujistit se, ze
jste se dobfe a Uplné sezndmili s provozem pfistrojeas
bezpecnostnimi opatfenimi.

o v ra v r
DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY
VYSTRAZNE UPOZORNENI
PREDCHAZEJTE ZRANENIM! - PRED
POUZITIM SI POZORNE PRECTETE VSECHNY

POKYNY!

Pri pouZivani elektrickych pristrojt je nutné
vidy dodrZovat tato zakladni bezpe€nostni
opatieni:

1. Tyto pokyny si pozorné prectéte pred
pouzitim.

Pristroj smi byt pouzivan jen k urcenému
ucelu zplisobem popsanym v tomto navodu.
3. Kosetfovani a cisténi pristroje NESMI byt

NS

‘ M32090_ M32088_PowerXLWaffleStar_Manual_A5_CZ_RO_20230111_TC.indd 3

lor (#1):

Cuprinsul pachetului livrat /Conti
1 x PowerXL Waffle Star

Model ESWMO02: 13 cm DIAMETRU sau
Model ESWM03: 18 cm DIAMETRU

colet sid irea pi

. Incuietoare ODER Clapeta pentruinchiderea aparatului
. LAMPI INDICATOARE DIN FATA

. LAMPI INDICATOARE DIN SPATE

. CABLU DE CURENT/Cablu de alimentare

a0 oo

pouZivany agresivni chemikalie.

4. Pristroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a
0soby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentélnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouceny o bezpecném pouZzivani pristroje a
pochopily z ného vyplyvajici nebezpeci. Déti
si s pristrojem nesmi hrat.

5. Tento pristroj NIKDY neuvadeéjte do
provozu, pokud je poskozeny kabel nebo
zastrcka, vyskytuji se poruchy funkce nebo
byl pristroj poSkozen nebo spadl.

6. NIKDY nepouZivejte prodluzovaci kabel.
Pristroj je vybaveny kratkym elektrickym
kabelem, aby se sniZilo nebezpeci, kdyz
se kabel zamota nebo zakopnete o prili
dlouhy kabel.

1. Pokud pristroj nepouZivate, vidy ho odpojte
ze site.
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8. Nenechavejte kabel ve vodé nebo u horkych
povrchi.

9. Elektricky kabel nenechavejte viset pres
hranu stolu nebo pracovni plochy.

10. K zamezeni zasahu elektrickym proudem
nesmi do pouzdra proniknout Zadné kapaliny.

11. Pokud je pfistroj v provozu nebo pravé
chladne, uchovévejte ho vcetné elektrického
kabelu vZdy MIMO DOSAH déti.

12. Pfi manipulaci s horkymi dily nebo kontaktu
s povrchem VZDY NOSTE KUCHYNSKE
CHNAPKY.

13. Pokud z pristroje unika cerny kour,
NEPRODLENE ODPOJTE zstréku a vyckejte,
nez se kour rozplyne.

14. Udriba tohoto pristroje smi byt provadéna
jen kvalifikovanymi servisnimi techniky.
Kontaktni informace na$eho zakaznického
servisu najdete v tomto navodu k obsluze.

15. Vnitini teplota pristroje za provozu dosahuje
velmi vysokych hodnot. NIKDY nevkladejte
ruce do pristroje, dokud Gplné nevychladne.

16. Pristroj béhem provozu nikdy nesmi byt
stavén ke sténé nebo do blizkosti jinych
domacich pristroji. NIKDY na pfistroj
nepokladejte jiné predmeéty.

17. Pfistroj NIKDY neukladejte venku.

18. Pristroj NIKDY nepouZivejte v blizkosti vody,
tzn. v blizkosti diezu nebo podobnych mist.
Pristroj nikdy nepotapéjte do vody.

19. Pfistroj nikdy nestavte na sporak, a to ani
tehdy, pokud je vypnuty, nebot by mohlo dojit
k jeho nechténému zapnuti, takze vznikne
akutni nebezpeci pozaru, ktery by mohl
poSkodit pristroj, sporak nebo jiné zarizeni
vaseho bytu.

20. Pristroj nikdy nepouZivejte v blizkosti
horlavych latek, jako jsou stolni ubrusy a

4
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Z8VESy.

21. Pxi provozu pristroje vidy dbejte na vhodnou
Zaruvzdornou pracovni plochu.

22. Pfistroj béhem provozu NIKDY nestavte/
nepokladejte do nddoby nebo do stisnéného/
omezeného prostoru a nepokladejte na pecici
formy ZADNE nejed|é produkty.

23. Provozuijte pristroj vzdy na vodorovném
povrchu, ktery je stabilni a nehorlavy.

24, Pristroj NIKDY za provozu nenechdvejte bez
dozoru.

25. NepouZivejte jako napli syrové potraviny:
Népln pripadné predem upravte. Naplné ze
syrového masa, kurete nebo syrovych vajec
se v pristroji neuvari. Naplné ze syrovych
potravin by proto mely byt predem uvareny.
Ridte se presnymi pokyny v receptech.

26. Nikdy se nepokousejte pfistroj zavrit nasilim.
Odstrante prebytecné tésto nebo napli.

21. Béhem provozu NIKDY nezkousejte pristroj
odblokovat a otevrit za ucelem vyjmuti
potravin.

28. NEPOUZIVEJTE ostré nastroje (noze nebo
vidlicky) k vyjimani vafli z piistroje. Tyto
kuchyniské pomiicky by mohly zplisobit
poSkozeni povrchu.

29. Pristroj po pouziti vzdy odpojte ze sité, a
poté pred Cisténim nebo uloZenim nechte
minimalné 30 minut vychladnout.

30. K isténi vnitrku pfistroje pouZivejte jemny
neagresivni mydlovy roztok nebo jemny
Cistici prostedek a vytrete vnitrek pristroje
houbickou nebo mékkou utérkou.

31. Pristroj je urcen vyhradné pro pouZiti v
domacnosti a jen zplisobem piedepsanym v
tomto ndvodu k obsluze.
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Vypnuti
Kvypnuti pfistroje vytahnéte zastréku ze zasuvky.

NAVOD K OBSLUZE DOBRE USCHOVEJTE -
VHODNY JEN PRO POUZITi V DOMACNOSTI

UPOZORNENI PRO VAS PRISTROJ (VIZ TAKE #1)

UPOZORNENI: Vybalte cely obsah baliku. Pfi vybalovani
vyjméte vSechny dily. Odstrante z jednotlivych soucasti
prihledny nebo namodraly ochranny film.

Predni kontrolky

Cervena kontrolka se rozsviti bezprostfedné po zapojeni
pfistroje zastrckou a sviti, dokud je prFistroj zapojen v
siti. Zelend kontrolka se rozsviti, kdyzZ prfistroj dosahne
poZadovanou teplotu. Zelend kontrolka se rozsvécuje a
zhasina béhem peceni a zobrazuje tim, Ze je udrZovana
teplota peceni.

Zadni kontrolky

Zadni kontrolky jsou ¢ervené a rozsviti se, jakmile je
pfistroj pripojen k el. proudu a sviti tak dlouho, dokud je
pfistroj k el. proudu pfipojen.

VSEOBECNY NAVOD K OBSLUZE

Pred prvnim uvedenim do provozu

1. PFectéte sivSechna upozornéni, vystrazné nalepky a
etikety.

2. Odstrante veskery balici material.

3. Vnéjsi stranu pristroje otfete Cistou, vihkou utérkou a
malym mnoZstvim jemného Cisticiho prostredku.

4. Vnitfni stranu pristroje ocistéte teplou vodou,
jemnym Cisticim prostfedkem a mékkou utérkou nebo
houbickou. Pristroj nikdy nepotapéjte do vody nebo
nemyjte v mycce na nadobi.

5. Pristroj o€istéte Cistou a vlhkou utérkou. K osuseni
vnitfku pfistroje pouZijte suchou utérku. Nenechte v
pFistroji Zddnou vodu.

6. Nechte pFistroj nékolik minut zapnuty, aby se mohl
vypalit olejovy ochranny film naneseny vyrobcem
(pFitom mze dojit k vytvéareni zapachu koufe nebo
zdpachu, coz je zcela normalni):

a. Pristroj vZdy stavte na suchou, vodorovnou,
zaruvzdornou plochu.

b.  Zkontrolujte, zda je pFistroj zavieny a zajiStény a
oto€eny na stranu a ¢ervend a zelena kontrolka
sméruji pfimo nahoru.

c. Zapojte elektricky kabel do zasuvky, do které
neni zapojen Zadny jiny pFistroj. Pfitom by se

méla rozsvitit cervena kontrolka a indikovat, Ze se

pFistroj nyni zahfiva.

d. Vyckejte, nez pfistroj dokon¢i zahfivani, coZ je
indikovano rozsvicenim zelené kontrolky.

e. Nechte pfistroj zapnuty asi 3 minuty. Nasledné
pFistroj odpojte ze sité.

f. Pristroj k odstranéni pfipadnych zbytkd
potravin otfete vlhkou utérkou nebo houbickou.

PouZivani pristroje (#2)

1. PFistroj vzdy stavte na vodorovnou, Zaruvzdornou
plochu.

2. Zkontrolujte, zda je pfistroj zavieny a zajistény a
cervena a zelend kontrolka sméruji pfimo nahoru.

3. Zapojte elektricky kabel do zdsuvky, do které neni

In

zapojen zadny jiny pFistroj. Rozsviti se ¢ervend
kontrolka a indikuje, Ze se pfistroj zahFiva.

. Vyckejte, nez pfistroj dokon¢i zahfivani, coz je

indikovano rozsvicenim zelené kontrolky.

. Pristroj odjistéte a dbejte na to, abyste se nedotkli

vnitFku pfistroje. Prvnivrstva tésta by méla byt velka
pravé tak, aby pokryla formy vafli na plechovém dné
(#2a). Poté, co se tésto po nékolika sekundach usadi,
zatne mirné nabyvat.

. Rozdélte naplné na prvni vrstvu tésta (#2b) a pokryjte ji

zbyvajicim téstem a formu pfitom napliite maximalné do
tFi Ctvrtin (#2c). NEPLNTE az po okraj!

. Pristroj zavrete a zajistéte. Poté pouzijte rukojet k

otoleni pfistroje (#2d). Po 5 az 7 minutach lze pfistroj
otevfit ke zkontrolovani stupné propeceni vafli. Pokud
ma peceni pokracovat, lze pFistroj opét zavfit. NIKDY
neotvirejte pfistroj béhem peceni. BEhem peceni se
mUZe tvofit para.

. Po dopeceni vafli je mizZete z pfistroje vyjmout.

DulezZité: Pouzijte pfitom Zaruvzdorné kuchyrnskeé
chiapky, protoZe unikajici pdra mize byt velmi

horka. Odjistéte a otevrete pfistroj. K opatrnému
nadzdvihnuti vafli a k jejich odloZeni na talif pouzivejte
plastové, dfevéné nebo pryZové kuchynské nastroje.
Nepouzivejte ostré kovové kuchynské nastroje, které
pogkozuji nepfilnavou vrstvu pfistroje (#2e).

. Pfed €idténim nechte pfistroj vypnout a vychladnout (k

tomu viz oddil “Citéni a péce”).

formace: Pecici plech pfistroje ma nepfilnavou vrstvu.

NEPOUZIVEJTE u tohoto pfistroje olejové spreje. Pied
nalitim tésta je moZné pecici plech pokapat malym

m

noZzstvim rostlinného oleje , aby bylo pozdé&ji mozné

upecené vafle lépe uvolnit z formy. Postranni vystup pary a
kondenzatu z pFistroje béhem provozu je normalni.

TI
Ti
.
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PY ATRIKY
py

Pouzivani kuchynskych chhapek vas chrani pred
nechténym kontaktem s horkymi povrchy a pred
unikajici parou, kdyZ je pfistroj odjistény a otevreny.
N&plné jako maso, dribeZ a vejce by mély byt pied
pouzitim uvareny a rozmrazené potraviny rozmrazeny.
Doba peceni neni dostatecné dlouhd a teplota peceni
dostatecné vysoka k dostatecnému prodélani syrovych/
pfedem kuchynsky neupravenych nebo zmrazenych
pfisad, které maji byt pouZity jako napln.

Prvnivrstva tésta by méla byt velka pravé tak, aby
pokryla formy vafli na plechovém dné. Poté, co se tésto
po nékolika sekundach usadi, za¢ne mirné nabyvat.
Poté pridejte napln (doprostied hmoty tésta). Napln
by neméla byt umisténa do blizkosti okraji tésta. Po
pridani hmoty naplné ji prekryjte zbyvajicim téstem,
zavrete viko a pfistroj obratte.

Pfi pouziti konzervovaného ovoce naloZeného v sirupu
nebo ovocné §tavé (ne napli mouéniku), je nutné
nechat kapalinu pred pouZitim jako napli co nejvice
odkapat.

Pokud maji prisady pevnou konzistenci, jako napfiklad
krajend Sunka nebo ofechy, lze napln do tésta jemné
zatlacit pomoci obracené lZice. Ujistéte se, Ze je napli
pokryta druhou vrstvou tésta.

Pfistroj o prdméru 13 cm mize vyZadovat na jednu vafli
mnozstvi asi jednoho 8alku tésta bez naplné. Pfistroj o
praméru 18 cm mlZe vyZadovat na jednu vafli mnozstvi
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asi 12 8alku tésta bez naplné. Plnéné vafle vyZaduji
méné tésta. Hmota tésta véetné naplné by pritom
neméla pfesdhnout 3 vaflové formy. Tésto béhem
peceni nabyde.

* Aby se zabranilo poSkrabani povrchu pouZivejte jen
nekovové kuchynskeé nastroje. Neuvoliujte nebo
neodrezavejte potraviny z peciciho plechu ostrymi
kuchynskymi nastroji jako nozi nebo vidlickami, protoze
tim dojde k poSkrabani nepfilnavé vrstvy.

* Nepouzivejte draténku nebo drsné utérky. Ty mohou
zanechat $krabance. Vzdy povrch dikladné oplachnéte
aihned osuSte mékkou utérkou.

e Pristroj béhem peceni nikdy nestavte nastojato. Pristroj
stavte nastojato jen k uloZeni.

POZNAMKA
1 8alek odpovida Salku o objemu asi 240 mL.
1CL=1 cajova lZicka, 1 PL=1 polévkova lZice

RESENi PROBLEMU

Pristroj nefunguje spravné...

e Zkontrolujte, zda je elektricky kabel zapojen do
stanovené elektrické zasuvky.

e MuizZe se stét, Ze do pfistroje neni pfivddéno ze zasuvky
dostatek elektrického proudu.

e Zapojte pFistroj do jiné zasuvky, ke které nejsou
pFipojeny dalsi pFistroje.

e Pokud nelze zavfit uzavér, zkontrolujte, zda néco
nebrani zavfeni vika. Navic zkontrolujte, zda nebylo
pouZito prilis mnoho tésta a ndplné.

e Pokud napln neni dostatecné prodélana nebo neni
dostatecné tepla: Napli pfipadné pred pfidanim
kuchynsky upravte nebo zahfejte predem.

CISTENI A PECE

1. Pristroj po kaZzdém pouZiti vycistéte. Sitovy kabel
odpojte ze zasuvky a pred ¢iSténim se ujistéte, ze
pFistroj dostatecné vychladl. Pfistroj NEPOTAPEJTE do
vody nebo nemyjte v my¢ce na nadobi.

2. Vnéjsi stranu pfistroje otfete cistou, vlhkou utérkou za
pouziti jemného Cisticiho prostredku.

3. Vnitfni stranu pristroje ocistéte teplou vodou, jemnym
Cisticim prostfedkem a netfepivou utérkou nebo
houbou.

4. Pristroj ocistéte Cistou a vlhkou utérkou. K osuseni
vnitfku pfistroje pouZijte suchou utérku. Nenechte v
pFistroji Zddnou vodu.

ULOZENI

1. Odpojte zastrcku pristroje a nechte ho zcela
vychladnout.

2. Ujistéte se, Ze je pristroj Cisty a suchy.

3. Pristroj uchovavejte na ¢istém a suchém misté. Pro
pohodlné uloZeni lze pFistroj postavit.

CASTO KLADENE DOTAZY

Potrebuje pristroj urcity cas k zahrati?

Ano. Pokud je pristroj zapojen do zasuvky, automaticky
se zahfiva. Po dokonceni zahfivani se rozsviti zelena
kontrolka a lze zacit péct.

Jak horky je pfistroj?
Teplotnirozsah se pohybuje mezi 150 °C - 190 °C.
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Jak zjistim, Ze je peceni dokonceno?
Vafle zkontrolujte po 5 aZz 7 minutéch.

Jaké mnozZstvi vaflového tésta je potfebné?

PFistroj o priméru 13 cm mlZe vyZadovat na jednu vafli
mnozstvi asi jednoho Salku tésta bez naplné. Pfistroj o
praméru 18 cm muZe vyZadovat na jednu vafli mnoZstvi
asi 12 8alku tésta bez naplné. Plnéné vafle vyZaduji
méné tésta. Hmota tésta véetné naplné by pfitom neméla
presahnout 3 vaflové formy. Tésto béhem peceni nabyde.

Je mozné péct vafle bez naplné?

Ano. Pro pfistroj o prdméru 13 cm je potfebné mnoZstvi

asi 1 8alek tésta a pro pfistroj o priméru 18 cm je potiebné
mnoZzstviasi 12 $alku tésta. MnoZstvi tésta se mize lisit v
zavislosti na receptu a pouZitém druhu tésta. Plnéné vafle
vyZzaduji méné tésta. Formu nikdy neplite vice nez ze 3 jejiho
objemu. Rid'te se receptaiem, kde ziskate vice informaci o
mnozstvi tésta, které je potfebné pro konkrétni naplné.

Proc tésto béhem peceni utika do stran?
Bylo pouZito pfilis mnoho tésta.

Pro¢ jsou v mych vaflich mezery a pro¢ neni napli Gplné
zakryta?
Pred nebo po pfidani naplné nebylo pouzito dost tésta.

Pro¢ vafle nejsou kiupavé?
Aby byly vafle po upecenivice kifupavé, lze je v pfistroji
ponechat déle.

Je mozné v tomto vaflovaci pouzit k peceni vafli
bezlepkové tésto nebo keto tésto?

Ano. Kvypracovani tésta do vaflovace lze pouZit bezlepkovou
mouku. PFitom postupujte podle pfislusného receptu.

Lze pro recepty s téstem pouZit ovocné pyré, jako
napfiklad jable¢né pyré, misto oleje?
Ano, vafle lze pFipravovat s ovocnymi pyré misto oleje.

PFi zvedani upecenych vafli se vafle rozdéli do dvou
vrstev a lze vyjmout jen horni polovinu. Co délam
Spatné?

Vafle mUZe obsahovat pfilis mnoho néplné, napli nebyla
poloZena doprostred, wafle se nepekla dostate¢né dlouho
nebo bylo pouzito pFilis malo tésta. Dbejte na to, aby byla
napln uloZena na stred vafle, aby se okraje vafle pfi peceni
spojily. Aby se dobre propekl obsah, pecte vafle dalsich 30
az 60 sekund.

Jak se peceni dokoncuje a jak nechat pfistroj
vychladnout?

Odpojte zastrcku pristroje, aby se prerusilo zahfivania
nechte pfistroj minimalné 30 minut chladnout.

Co muZu délat, kdyz pfistroj i pfi zohlednéni véech
opatieni k odstranéni problému stale nefunguje?

Nikdy se nepokousejte pFistroj opravit doma. Obratte se na
nas zakaznicky servis a fid'te se pokyny v ndvodu k obsluze.

Zaruka: Na tento vyrobek se vztahuje neomezend dvouleta
zaruka na viechny vady z vyroby a na vady materialu. Tato
zaruka nijak neovliviiuje vade zakonna prava.

Vyrobeno v Ciné
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INAINTE SAINCEPETI

Cu acest aparat puteti face vafe belgiene folosind
ingredientele preferate ca umplutura, oferindu-va o
multitudine de optiuni pentru a face vafe de casa. Inainte
de aincepe, este important s cititi mai intai instructiunile
cu atentie si sa va asigurati ca sunteti pe deplin familiarizat
cu functionarea dispozitivului si cu masurile de siguranta.
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE
Evitati ranirile sau vatamarile corporale!

- INAINTE DE FOLOSIRE CITITI CU ATENTIE

TOATE INSTRUCTIUNILE!

Cand utilizati aparate electrice, urmatoarele
masuri de siguranta sunt intotdeauna de
baza si trebuie sa le urmati intocmai.

1. Inainte de utilizare cititi in intregime si cu
atentie aceste instructiuni.

2. Aparatul poate fi utilizat numai in scopul
pentru care a fost conceput, asa cum este
descris in aceste Instructiuni.

3. Pentruingrijire si curatare NU este
permisa folosirea NICI UNEI substante
chimice corozive.

4. Acest aparat poate fi utilizat de copii
cu varsta de peste 8 ani, precum si de
persoanele cu abilitati/capacitati fizice,
senzoriale, mentale reduse care nu
dispun de experienta si cunostintele
necesare, numai dacd sunt supravegheate
corespunzator, sau dacd au fost instruite
cu privire la utilizarea in siguranta
a aparatului, si au inteles pericolele
rezultate la utilizare! Copiii nu au voie sa
se joace cu aparatul!

5. NICIODATA NU folositi aparatul daca
stecherul sau cablul de alimentare sunt
defecte, functionarea aparatului este
defectuoasa, dacd aparatul este deteriorat
sau a cazut pe jos.

10.

11.

12.
13.

14.

15.

16.
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NICIODATA NU Folositi prelungitoare!
Aparatul este dotat cu un cablu de
alimentare scurt, pentru a reduce riscul
de a seincurca, sau ca cineva sa se
impiedice de un cablu prea lung.
intotdeauna scoateti din prizi aparatul
atunci cand nu il utilizati.

Tineti la distanta cablul de apa si
suprafetele fierbinti.

Nu l@sati cablul de curent sa atarne
peste marginea unei mese sau a unui blat
delucru.

Pentru evitarea electrocutdrilor nu

este permis sa patrunda niciun lichid in
carcasa.

INTOTDEAUNA tineti aparatul si cablul de
alimentare IN AFARA RAZEI DE ACTIUNE a
copiilor, atunci cnd aparatul functioneaza
sau tocmai se raceste.
PURTATIINTOTDEAUNA MANUSI DE
CUPTOR cénd manipulati componentele
fierbinti sau cand atingeti suprafata.
Daca din aparat iese fum negru SCOATETI
IMEDIAT DIN PRIZA si asteptati pané cand
fumul s-a disipat.

Este permisa intretinerea acestui aparat
numai de ctre tehnicieni de service
calificati. Informatiile de contact ale
serviciului nostru de relatii clienti le
gdsiti in acest manual cu instructiuni de
utilizare.

in timpul functionarii temperatura
interioara atinge valori foarte ridicate.
NICIODATA nu tineti mainile in aparat atata
timp cat nu s-a racit complet.

in timpul functionarii nu este permis

ca aparatul sa fie amplasat langa

perete sau in apropierea altor aparate
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17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.
24,

25.

26.
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electrocasnice. NICIODATA NU asezati
obiecte pe aparat.

NICIODATA NU depozitati aparatul in aer
liber.

NICIODATA NU utilizati aparatul in
apropiere apei, adica in apropierea
chiuvetei sau locuri similare. Nu cufundai
niciodata aparatulin apa sau alte lichide.
NICIODATA NU Nu asezati/lsati aparatul
pe masina de gatit, nici atunci cdnd este
deconectat, deoarece ar putea fi pornit
accidental si astfel sa fie generat imediat
un pericol de incendiu care ar putea
deteriora aparatul, masina de gatit sau ale
parti din casa dvs.

Nu folositi aparatul pe sau langa materiale
inflamabile precum fete de masa si
perdele.

Cand utilizati aparatul, asigurati-va ca il
asezati pe o suprafata de lucru adecvatd,
rezistenta la caldurd.

in timpul functionarii NICIODATA NU
asezati aparatulintr-un recipient, intr-un
spatiu inchis sau limitat, si, NU puneti
produse necomestibile in forma de copt!
INTOTDEAUNA utilizati aparatul pe o
suprafatd pland, stabila si neinflamabila.
NICIODATA NU lasati aparatul
nesupravegheat cand este in functiune.
Nu intrebuintati alimente crude ca
umpluturd: Daca este necesar, pre-gatiti
inainte umpluturile. Umpluturile din carne
cruda, pui sau oua crude nu se gatesc

in aparat. Prin urmare, umpluturile din
alimente crude trebuie semipreparate

in prealabil. Consultati ghidul de retete
pentru instructiuni mai detaliate.

Nu incercati niciodata s inchideti

aparatul cu forta. indepértati aluatul sau
umplutura in exces.

27. intimpul functionarii NU incercati s
deblocati si sa deschideti aparatul pentru
aindepdrta alimentele.

28. Pentru a scoate vafele din aparat.
NICIODATA NU folositi ustensile ascutite
(cutite sau furculite). Aceste ustensile de
bucatarie pot deteriora suprafata.

29. Dupa folosire, intotdeauna scoateti
din priza aparatul si apoi il ldsati sa se
raceasca cel putin 30 minute inainte ca sé
fie curatat sau depozitat.

30. Pentrua curdta interiorul aparatului,
utilizati o solutie de sapun necaustica sau
un detergent neagresiv si stergeti cu un
burete sau o lavetd moale.

31. Aparatul este destinat exclusiv pentru uz
casnic i numai in conformitate cu aceste
instructiuni de utilizare.

Deconectare
Pentru a opri aparatul, scoateti stecherul din priza.

PASTRATI MANUALUL CU INSTRUCTIUNI
DE UTILIZARE - ADECVAT NUMAI PENTRU
UTILIZAREAACASA

NOTE REFERITOARE LA APARATUL DVS. (VEDETI Sl #1)

NOTA: despachetatiintregul continut al pachetului. Cand
despachetati, asigurati-va cd ati scos toate componentele
din colet. /indepértati folia de protectie transparenta sau
albastruie de pe componente.

Lampile indicatoare din fata

Indicatorul luminos rosu se aprinde imediat cand conectati
dispozitivul la o priza si ramane aprins atata timp cat
dispozitivul este conectat la sursa de alimentare.

Lampa indicatoare verde se aprinde atunci cand aparatul
a atins temperatura de preancalzire. Indicatorul luminos
verde se aprinde si se stinge in timpul procesului de
coacere, indicand faptul ca temperatura de coacere este
mentinuta.

Lampile indicatoare din spate

Indicatoarele luminoase din spate sunt rosii si se aprind
imediat ce dispozitivul este conectat la sursa de alimentare
sirdman aprinse atata timp cat dispozitivul este conectat

la alimentare.

13.01.23 11:25



INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE
Inainte de prima folosire

1.

2.
3.

4.

Cititi toate instructiunile, autocolantele de avertizare si
etichetele.

indepartati toate ambalajele.

Stergeti partea exterioara a aparatului cu o lavetd
curatd, umeda si cu putin detergent neagresiv.
Curatati interiorul aparatului cu apd calda, detergent
neagresiv si cu o lavetd sau burete moale. NICIODATA
NU turnati apa sau alte lichide Tn aparat. NU il

la cdldurd sau folositi laveta de cuptor deoarece

aburul care iese este extrem de fierbinte. Deblocati

si deschideti aparatul. Utilizati ustensile de gatit din
material plastic, lemn, sau cauciuc cand ridicati vafa si

o asezati pe farfurie. Nu folositi ustensile de bucatarie
ascutite din metal, care deterioreaza stratul antiaderent
al aparatul (#2e).

. Deconectati aparatul siil lasati sa se raceasca inainte sa

fie curatat (consultati sectiunea "Curatare siingrijire”).

Informatie: Forma de copt a aparatului dispune de un strat
antiaderent. Pentru acest aparat NU utitlizati nici un spray
de antiaderenta. inainte de a turna aluatul, forma de

copt se poate unge cu putin ulei vegetal, pentru ca vafa
coapta sa poata fiindepartatd mai bine din forma de vafe.
Formarea aburului si a condensului pe partea laterald a

scufundatiin apd sau alte lichide. NU il curatati in
masina de spdlat vase.

5. Curatati aparatul cu o laveta curata si umeda. Utilizati
o laveta uscata pentru a usca interiorul aparatului. Nu
ldsati sd patrunda apa in aparat.

6. Lasati aparatul cateva minute conectat pentru ca

pelicula de protectie din ulei de la producator sd se
poata arde (in acest proces poate exista un usor miros
sau fum, ceea ce este absolut normal):

a. Asezatiaparatulintotdeauna pe o suprafata plana,
uscata, rezistentd la caldura

b. Verificati daca aparatul este inchis, blocat, este
intors pe o laturd si lampile indicatoare rosie si
verde aratd directin sus.

c. Introducetistecherul cablului electricintr-o priza
la care nu sunt conectate alte aparate. Indicatorul
luminos rosu se aprinde arata cd acum aparatul se
preadncalzeste.

d. Asteptati caaparatul sa termine preancalzirea,
lucru semnalat de indicatorul luminos verde care
se aprinde.

e. Lasatiaparatul pornitcirca 3 minute dupa care il
opriti si apoi il reporniti.

f.  Stergetiaparatul cu o lavetd umeda sau un burete
pentru aindeparta eventualele resturi existente.

Utilizare aparatului (#2)

1.

2

3.
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Asezati aparatul intotdeauna pe o suprafata orizontala,
rezistenta la caldura.

. Verificati daca aparatul este inchis si blocat si ldmpile

indicatoare rosie si verde arata direct in sus.
Conectati cablul de alimentare la o priz& fard alte
dispozitive conectate. / Indicatorul luminos rosu se
aprinde si arata cd aparatul se preancalzeste.

. Asteptati pdna cand aparatul a incheiat preancalzirea

ceea ce este indicat prin aprinderea indicatorului
luminos verde.

. Deblocati aparatul si aveti grija sa nu atingeti interiorul

aparatului. Primul strat de aluat ar trebui sa fie suficient
pentru a acoperi baza formelor pentru vafe (#2a). Dupa
ce aluatul s-a odihnit cateva secunde, incepe sa creasca
putin.

. intindeti si amestecati umplutura pe primul strat de

aluat (#2b), acoperiti cu aluatul ramas si inchideti
aparatul. Forma se umple cel mult pe treisferturi (#2c).
NU umpleti pana la refuz!

. inchideti si blocati aparatul. Apoi folositi manerul pentru

aintoarce aparatul (#2d). Dup& 5 - 7 minute aparatul
poate fi deschis pentru a verifica progresul coacerii
vafei. Aparatul poate fiinchis din nou dacd procesul de
coacere trebuie continuat. NICIODATA NU deschideti
aparatulin timpul procesului de coacere. in timpul
coacerii se poate forma abur.

. Dupa ce vafa sunt gata coapta, o puteti scoate din

aparat. Important: Purtati manusi de cuptor rezistente

aparatului este normala in timpul functionarii.

SFATURI SI TRUCURI
Sfaturi

Purtarea si folosirea manusilor si levetelor de cuptor
vd protejeaza de atingerea accidentald a suprafetei
fierbinti si de evacuarea aburului atunci cand aparatul
este deblocat si deschis.

Umpluturile din carne, carne de pasdre si oud trebuie sa
fie semipreparate in prealabil iar alimentele congelate
dezghetate inainte sa le folositi. Timpul de coacere nu
este suficient de lung si temperatura de coacere nu
este suficient de mare pentru a gatiin mod adecvat
ingredientele prevazute pentru umpluturd crude/
negatite in prealabil sau congelate.

Primul strat de aluat ar trebui sa fie suficient pentru a
acoperi baza formelor pentru vafe. Dupa ce aluatul s-a
odihnit cateva secunde, elincepe sa creasca putin. Apoi
adaugati umplutura (in mijlocul aluatului). Umplutura
nu trebuie addugata in apropierea marginilor aluatului.
Dupa ce adaugati umplutura acoperiti cu aluatul ramas,
inchideti capacul siintoarceti aparatul.

Daca folositi conserve de fructe in sirop sau suc de
fructe (nu umplutura de placintd), scurgeti lichidul cat
mai mult posibil inainte de a-L folosi ca umplutura.
Dacd ingredientele au o consistenta ferma precum
sunca tdiata sau nucile, umplutura poate fi apdsata usor
n aluat cu lingura intoars& invers (cu partea exterioara
a fundului unei linguri). Asigurati-va c& umplutura este
acoperitd cu un al doilea strat de aluat.

Aparatul cu diametrul de 13 cm poate sa preia
aproximativ o cand de aluat pentru o vafa fara
umpluturd. Aparatul cu diametrul de 18 cm poate sa
preia aproximativ 1 2 cana de aluat pentru o vafd fara
umplutura. Vafele umplute necesita mai putin aluat.
Aluatul si umplutura nu trebuie sa depaseasca :din
forma de vafa. Aluatul creste in timpul procesului de
coacere.

Pentru evitarea zgarieturilor pe stratul de acoperire
folositi numai ustensile de gatit nemetalice. Nu
indepartati si nu taiati alimentele din tava de copt cu
ustensile de gatit ascutite, cum ar fi cutite sau furculite,
deoarece se zgérie stratul antiaderent.

Nu utilizati bureti sau lavete abrazive, deoarece pot ldsa
zgarieturi aspre. Clatiti temeinic intotdeauna si uscati
imediat cu o laveta moale.

in timpul procesului de coacere NICIODATA NU asezati
aparatulin pozitie verticald /Asezati aparatul ridicat
(vertical) numai pentru depozitare.
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NOTA:

1 cand corespunde unei cdni cu o capacitate de aproximativ 240 mlL.
1EL=1 Lingurs,

1TL=1lingurita.

REMEDIEREA PROBLEMELOR

Dacé aparatul dvs. nu functioneaza corect...

e Verificati daca cablul electric este introdus intr-o priza
prevazuta in acest scop.

e Eposibil ca priza sa nu alimenteze aparatul cu suficienta
putere.

e Conectati aparatul la alta priza la care nu sunt conectate
alte aparate electrice.

e Daca zavorul nu seinchide, verificati daca exista ceva
care impiedicd inchiderea capacului. Verificati dacad nu
ati pus prea mult aluat si umplutura.

e Daca umplutura nu este complet gatita sau suficient
de fierbinte: daca este necesar, fierbeti sau incalziti
umplutura fnainte de a 0 adauga.

CURATARE SI INGRIJIRE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare. Trageti cablul
electric din priza tindnd-ul de stecher si asigurati
cd aparatul s-a racit complet inainte de curatare.
NICIODATA NU turnati apa sau alte lichide in aparat.
NU il scufundatiin apd sau alte lichide. NU il curatati in
masina de spdlat vase.

2. Stergeti partea exterioard a aparatului cu o laveta
curatd, umeda folosind un detergent neagresiv.

3. Curatati interiorul aparatului cu apa calda, un detergent
neagresiv si o laveta sau burete neabraziv.

4, Curatati aparatul cu o laveta curatd si umeda. Utilizati
o laveta uscata pentru a usca interiorul aparatului. Nu
l&sati sa patrunda apa in aparat.

PASTRARE/DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul si Lasati-lsa se raceasca complet.

2. Asigurati-va ca aparatul este curat si uscat.

3. Pastrati aparatulintr-un loc curat si uscat. Aparatul
poate fi pus in pozitie verticald pentru o depozitare mai
comoda.

INTREBARI FRECVENTE

Aparatul are nevoie de un anumit timp pentru a se incalzi?
Da. Aparatul se preancalzeste automat cand este conectat
la o priza. Indicatorul luminos verde se aprinde atunci cdnd
este incheiat procesul de predncalzire si poate incepe
coacerea.

Cat de tare se infierbanta aparatul?
Intervalul de temperaturd este intre 150 °C - 190 °C.

Cum determinati cand este incheiat procesul de coacere?
Verificati vafa dupd 5 - 7 minute.

Cat aluat de vafe este necesar?

Aparatul cu diametrul de 13 cm contine aproximativ o
cand de aluat pentru o vafa fara umplutura. Aparatul cu
diametrul de 18 cm contine aproximativ 1 2 cand de aluat
pentru o vafa fara umpluturd. Vafele umplute necesita mai
putin aluat. Aluatul si umplutura nu trebuie sa depdseasca
3l din forma de vafd. Aluatul creste in timpul procesului de
coacere.
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Se pot coace vafele fara umplutura?

Da. /Este necesard aproximativ 1 cand de aluat pentru
aparatul cu diametrul de 13 ecm si 1 1/2 cand de aluat
pentru aparatul cu diametrul de 18 cm. Cantitatea de aluat
poate varia in functie de reteta si de aluatul folosit. Vafele
umplute necesita mai putin aluat. Nu umpleti niciodata
forma de copt mai mult de %:din capacitatea ei. Respectati
caietul de retete pentru a afla mai multe despre cantitatea
de aluat care este necesara pentru fiecare umplutura.

De ce aluatul se scurge lateralin timpul
procesului de coacere?
S-a pus prea mult aluat.

De ce vafele mele prezinta fisuri si de ce
umplutura nu este acoperita complet?
inainte sau dupa addugarea umpluturii nu a fost pus
suficient aluat.

De ce vafele nu sunt crocante?
Vafa poate fi ldsatd mai mult timp in aparat pentrua o
coace mai crocant.

in acest aparat pentru a coace vafe se poate folosi
aluat fara gluten sau aluat Keto?

Da. Se poate folosi fdind fara gluten pentru a face aluatul
pentru aparatul de vafe. in acest scop respectati reteta
corespunzatoare.

Pentru retetele de aluat se pot folosi fructe pasate
ca de exemplu pireu de mere, in loc de ulei?
Da, vafele pot fi facute cu piure de fructe in loc de ulei.

La ridicarea vafelor coapte, vafa se desface in
doua straturi si numai jumatatea superioara
permite sa fie scoasa. Ce fac gresit?

Vafa poate contine prea multd umpluturd, umputuranu a
fosta asezata in centru, vafa nu a fost coapta suficient de
mult timp sau a fost pus prea putin aluat. Acordati atentie
ca umplutura ca fie distribuita in mijlocul aluatului pentru
ca marginile vafei sa sigileze umplutura la coacere. Coaceti
vafa pentruinca 30 pana la 60 de secunde pentru a gati
continutul.

Cum se incheie procesul de coacere si se lasa
aparatul sa se raceasca?

Deconectati aparatul pentru aintrerupe procesul de
coacere si lasati aparatul sa se rdceasca cel putin 30 minute.

Ce pot face daca aparatul tot nu functioneaza
in ciuda respectarii tuturor masurilor pentru
remedierea problemelor?

Nu incercati niciodata sa reparati aparatul acasa.
Adresati-va serviciului nostru de relatii clienti si urmati
instructiunile din manualul de utilizare.

Fabricatin China
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CZ: Naroky na ruceni vici firmé MediaShop vztahujici se na Skody (s vjjimkou v pfipadé usmrceni, zranéni nebo poskozeni zdravi osob, takzvana poskozeni zdravi), materidlni nebo nematerialni povahy, které byly zplisobeny vyuzitim nebo
nevyuZitim poskytnutych informaci, resp. vyuZitim chybnjch a nedplnych informaci ze strany tretich subjektd, jsou zasadné vylouceny, pokud ze strany firmy MediaShop nedoslo k prikazné umyslnému zavinéni nebo k zavinéni z hrubé
nedbalosti. RO: Reclamatiile de raspundere fatd de societatea MediaShop, care se referd la daune (cu exceplia cazului de vatamare a viei, integritatii corporale sau sénatatii unei persoane, asa numitele vatamari ale persoanei), materiale
sau de tip ideal, care au fost cauzate de folosirea sau nefolosirea informatiilor prezentate respectiv prin folosirea informatiilor defectuoase si incomplete din partea tertilor, sunt excluse din principiu, in masura in care din partea MediaShop
nu este prezentatd o vind legal doveditd sau vind din neglijentd.

TECHNICKE UDAJE | DATE TEHNICE:

Cisto modelu | Numér model: M 32090 (ESWMO02)

Napéjeni elektrickjm proudem | Alimentarea electricd/Tensiune:
220-240V ~ 50/60Hz 700W

Povrch pegici plochy | Suprafata de coacere: Primér 13 cm | in diametru
Vnéjsi rozméry | Dimensiuni exterioare: 27x16,5x12 cm

Cislo modelu | Numér model: M 32088 (ESWM03)

Napéjeni elektrickjm proudem | Alimentarea electrici/Tensiune:
220-240V ~ 50/60Hz 900W

Povrch pegici plochy | Suprafata de coacere: Primér 18 cm | in diametru
Vné&j$i rozméry | Dimensiuni exterioare: 31,75x21,60x 11,95 cm

‘ € CZ: Tento vyrobek odpovida evropskym normam a smérnicim | RO: Acest produs corespunde directivelor europene.

CZ: Tento symbol znamend, Ze elektrické a ektronické pfistroje, resp. baterie a akumulatory nesmi byt likvidovany spolecné s béznym domovnim odpadem. Ze zdkona jste povinni, je po skonceni jejich Zivotnosti bezplatné odevzdat

na vefejném sbérném misté nebo u distributord, zfizenjch ve smyslu zakona o elektrickjch a elektronickych zafizenich k recyklaci elektrickych a elektronickjch pristroji a Zarovky, baterie a akumulatory, které nejsou pevné
' UZ8ViENY v pristroji a je mozné je bez zniceni vyjmout, odpojit a odevzdat za dcelem stanovené likvidace. Pokud je to moné, pouzivejte dobijeci baterie misto jednorézovych. Opétné vyuiiti a recyklace pouitych pristroj z8sadné

prispivaji k ochrané naSeho Zivotniho prostredi. V pipadé nesprévné likvidace mohou do Zivotniho prostFedi unikat obsazené jedovaté latky, které maji zdravi Skodlivé utinky na lidi, zvifata i rostliny. Baterie se zvjSenym obsahem
Skodlivych latek jsou navic oznaceny nasledujicimi znaky: Cd=kadmium, Hg=rtut, Pb=olovo. Za vymazani osobnich dat z pistroje jsou odpovédni samotni spotrebitelé. | RO: Acest simbol indic faptul c& nu este permis ca aparaturile
electrice i electronice, resp. baterile si acumulatorii s fie eliminate impreuna cu deseul casnic menajer. Sunteti obligat prin lege ca la sfarsitul duratei de viatd a acestora sa le predati gratuit la distribuitorii autorizati sau la punctele
publice de colectare infiintate conform legilor in vigoare privind echipamentele electrice si electronice in vederea reciclarii acestora, iar [mpile, bateriile si acumulatoarele descarcate, care nu sunt fixate/incastrate pe/in aparat sa le
demontati fard a le distruge si sa le eliminati conform prevederilor legale in vigoare. Dacé este posibil utilizati baterii reancarcabile in locul celor de unica folosintd. Recuperarea si reciclarea aparatelor vechi reprezinta o contributie
importanta la protejarea mediului Eliminarea necorespunzatoare poate duce la eliberarea de substante toxice in mediu, care pot avea efecte daunatoare asupra oamenilor, animalelor si plantelor. Bateriile care contin o cantitate mare de
substante toxice, poluante sunt marcate cu urmatoarele simboluri: Cd=cadmiu, Hg=mercur, Pb=plumb. De asemenea cade in responsabilitatea consumatorilor sa stearga datele cu caracter personal de pe aparat.

CZ: potravinarsky | RO: Adecvat pentru alimente

CZ:Trida ochrany | ‘ RO: Clasa de protectie |

MEDIASHOP

CH: MediaShop Schweiz AG | Leuholz 14 | 8855 Wangen | Switzerland
EU: MediaShop GmbH | SchneiderstraBe 1,Top 1 | 2620 Neunkirchen | Austria
Forgalmazd: Telemarketing International Kft. | 9028 Gydr | Fehérvari it 75. | Hungary
offic diash p.com | www.mediashop.tv

P~y

DE | AT | CH: 080037 6 36 06 - kostenlose Servicehotline | CZ: + 420 234 261900 |
SK: +421220 990800 | RO: +40318 114000 | HU: +36 96 961000 | ROW: +43 1267 69 67

Stand: 01/2023 | M32090 | M32088
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